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AnabiMeH naiiiaJaHyibl HYCKAYJIBIFBIH OKBIHBI3!

KypmeTTi TYTBIHYIIBL,

Beko eHimiH TaHgaraHsHBI3FA pakMeT. JKoFapsl callaMeH jkoHe 3aMaHayd TEXHOJIOTHSIMEH OHipiireH
OHIMHEH €H >KaKChl HOTMXKENEPi anackei3 Aemn yMiTreHeMi3. COHABIKTaH, OHIMAI Maiinanan6aii Typsin
OCBI TaiilaaHy bl HYCKAYIBIFBIH XKaHe 6acKa KYXKaTTap/bl TONBIFBIMEH OKBII IIBIFBIHBI3 KOHE
GoJstaiakra naiijajJaHaThlH aHbIKTaMa peTiHae cakraHbl3. Erep enimi 6acka Gipeyre TarchbpcaHsbl3,
naijaaHy bl HycKayJIbIFbIH Jla OepiHi3. [Taiiananyusl HyckayrapblHIarbl OYKil eckeprysiep MeH
aKraparTarbl HyCKayJiap/ibl OpbIHIAHBI3.

by naiinanaHyusl HyckayibIFbl OipHele 6acka yJrire je KaTbICThl €KEHiH ecTe CaKTaHbI3.
Hyckaynbikra yarinep apachbHIaFbl abIPMAIIBUTBIKTAP KOPCETiNEI.

Bearinepain Tycinaipmeci

Ochl naiinanaHy bl HYCKay IBIFBIHAA KeTIeci Oenrinep naigamanpuiaist:

[aiinanany Typajibl MaHbI3IbI
aKrapar Hemece Taiaaisl

KEHecTep.
OMipre )oHEe MEHIIIKKE KaTBICTHI
KayinTi skaraaitnap Typanisl
ECKEPTY.

/6\ TOK COFYBI Typallbl €CKEPTY.

OpT KayIi Typansl ECKEpPTY.

blcThik GeTTep Typaibl ECKEpTY.

Arcelik A.S.
Karaagos caddesi No:2-6
34445 Siitlice/Istanbul /TURKEY

Made in TURKEY

€

This product was manufactured using the latest technology in environmentally friendly conditions.
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Kayincizaik xoHe KopmiaraHn opra TypaJjbl MaHbI3/1bl
HYCKayJ/1ap sKoHe ecKepTyjep

by 6eutiM keke jkapakaTTaH
HeMece MEHIIIKTIH

3aKbIMJIATy bIHAH KOpFayFa
KOMEKTECETiH Kayirci3ik
TypaJibl HyCKay JJap,Ibl KAMTHIBI.
by Hyckaynap bl opbiHIaMay
OYKLJI KeTUITIKTI KOSIBI.
Kayinciznik TeXHUKachbIHBIH
YKaJIbI epexenepi
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Byt xaOapIKThI 8 skacTaH
KOFapbl Oanajap KoHe JCHe,
ce3y HeMece aKbLI-ait
MYMKIiHAIKTepi HaIap
azamap ka0 IbIKThI Kayirci3
Tnaiijlajany Typajibl OaKbLiay
HeMmece HycKay Oepisice xoHe
OaiiIaHBICTBI KayinTepai
TYCIHCE Maii1aiaHa ajaajbl.
bananap >xabnpIkneH
oitHamaybI Kepek. Tazanay bl
’KOHE TEXHUKAJIBIK KbI3MET
KepceTy i bananap

OaKbLIay ChI3 OpPbIHAAMAY bl
KEpek.

OpHary )KoHe )KOHEY
YKYMBICTApPBIH Y OKiJIeTTi
KbI3MET KOPCETy
OPTaJIBIFBIHBIH MaMaH1aphl
FaHa OPbIH/IAY bl KaXKeT.
VYoKiJieTi KoK KiciiepmMeH
OpBIHJAJIFaH ic paciMep
HOTWXKECIH/I€ OPBIH ATy bl
MYMKIiH aKayJbIKTap YIIiH

OHIIPYIIIi JKayanThl eMecC.
OpHary ajbIgHIa
HYCKayJ1apAbl MYKHUST OKBIIT
HIBIFBIHBI3.

Kypsuirel Oyiinren 6oJca
MKOHE Ko3re KopiHeTiH
akayJibIKTap 6oJca,
KYPBUIFBIHBI 1CKE KOCTIaHbI3.
Op naiiganaHy aaH Keiin
OHIMHIH (yHKIUS
TYTKBIIITAPBIHBIH OIIipiTyiH
OaKpLIaHbI3.

DiexTp Kayinciziiri

Erep enimjie akayJsibik 6ap
0oJica, pyKcaT €TiIreH
CEPBUC areHTi YKOH IETeHIIIe
OHBI NaliiaiaHday Kepek.
DJEKTP TOTbI COFY bIHBIH
Kayti 6ap!

OniMai ek « TexHUKaIBIK
cumnaTTamaap» OeiMiHIe
KOPCETITeHIeH KepHeyi MeH
KOPFaHBICHI Oap xepre
KOCBLIFaH po3eTKara/xKeire
KOCBIHBI3. KypBUIFbIHBI
TpaHchOpMaTOPMEH HEMecCe
TpaHchOpMaTopchI3
naiijajaadblll )KaTKaH Ke3/¢e,
Kepre KOCy OpHATHUIBIMBIH
OUTIKTI AJIEKTP MaMaHbl
OPBIH/IAY bl KAXKET.
Keprinikri epexenepre
colikec KYPBUIFBIHBI JKepre



TYWBIKTAY ChI3 Nai1aIaHy
HOTWKECIHJIE OPBIH aJIFaH Ke3
KEJITeH aKayJIbIKTap YIIiH
013/1iH KOMIIaHUS JKay Il ThI
eMec.

Emkaian eHimM/ii ycTine cy
ceOy Hemece KYIO apKbLIbI
YKYMaHbI3! DIIEKTP TOTBI
COFYBIHBIH KayTii O6ap!
OpHary, Tazanay oHe
YKOHJIEY TIPOIIEY pajlaphl
Ke3iHJIe OHIM/I1 JKeJliJIeH
aXbIpaTy Kepek.

Erep enimHiH Kyar
KOCBUIBIMBI Ka0ei
3aKbIMJIajIca, KayinTi
OoJ1IbIpMay YIIiH OHbI
OH/IIpY11li, OHBIH CEPBUC
areHTi HeMece COJI CUSIKThI
OLTIKTI ajlaM1ap aybICTBIPY bl
KepeK.

XKababIKThI sKelTiIeH
TOJIBIFBIMEH @XKbIpaTyFa
OoJaThIHall OpHATY Kepek.
Beny i KypbLIbic epexenepi
ColKec JKEeJTIK pO3eTKa
HeMece OEKITIIITeH JISKTP
KOHJIBIPFBICHIHA OEKIiTiJIreH
KOCKBIIII KaMTaMachl3 €Ty
Kepek.

Kypbuirsl KOCyJIbl KE3/1€,
apTKbl KabaThl KATThl KbI3aIbl.
DIIEKTpP ChIMIaphI
KYPBUIFBIHBIH apTKbI
KabaThlHa TUMEUTIHAITIH
TeKcepiHi3, ce6edi Oy

oJ1apIbIH OYJIiHYy1HE aJIbII
KeJei.
- Kyar cbimbI niemriy eciri MeH
JKaKTaybl apacblHAa
KBICBUTBIT KaJIMaFraHbIH
TEKCEPiHI3 )KOHE OHBI BICTHIK
KalaTTap/IbIH YCTiMEH
KYprizoeHis. Ournece,
CBIMHBIH OKIIIAYJIay bl epill,
KBICKA TYMBIKTATyFa KoHE
OPTKE aJIbII KeJe/Ti.
DIIEKTP KYPAIJTAPBIMEH KOHE
XKy#eaepiMeH OpbIHaTaThIH
K€3-KeJIT'€H KYMBICTap/Ibl
YOKIJIETTI JKoHE OUTIKTI
Kicijiep FaHa OpBIH/IAY b
KaXeT.
-+ AKayJbIK O0JIFaH jkariaia
KYPBUIFBIHBI OIIIPIM, OHBI
AJIEKTP KyHeciHeH
@XBIpaThIHBI3. by yIIiH
yiieri caKTaHIbIPFBIIITHI
OIIIIPiHi3.
CakTaHABIPFBIII KOPCETKIIIT
OHIMMEH YiJIeciM/li eKeHiH
TEKCEepiHI3.
OHiM Kayirncizairi
- Tlafinanany ke3iHjae >xa0JIbIK
MIEH KOJIMEH eTyTe 00J1aThIH
OeikTepi Kbi3azbl. Kei3abipy
JJIEMEHTTepiHe TUMEY Jli
Kajarajay Kepek. 8 jkacTaH
TOMEH Oajianap/ibl Kajaraiay
OosMaca, apbl yCTay Kepek.
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«  CepriiJiic MIeH KAMBLIT
KBUIJIaM/JIBIFBIHA 9CEp €TETiH
IIMTIK TIeH 19pPi-19PMEKTiH
acepinjie 6oaFanIa
KYPBUIFBIHBI MMaii1aianOaHbI3.

- Tarampaapnpl naifbiHay 1a
AJIKOTOJIBJTI ITIMIIKTEPIi
KOCKaH/1a abaii OOJIBIHBI3.
JKorapsel Temnieparypaia
AJIKOT0JIb OYJIaHBIM, BICTBIK
OeTTepre TUTEH/IE KaHY bl
YKOHE OPTKE aJIbIN Keyi
MYMKiH.

«  KypbuiFbl )KaHbIHA KAHFBIIIT
3aTTap/ibl KoiMaHbI3, ce0eOl,
KOCYJIbI Ke3iHae OyHipIik
OeTTepi KaTThl KbI3aIbl.

. Tlaiinanany ke3iHJe KYPBUIFBI
KBI3BIN KeTyi MyMKiH. [lemm
IITHJET1 KBI3JIBIPY
DJIEMEHTTEpiHe TUMEY JTi
Kajiarajay Kepek.

«  bapabIk xenaeTkiin
TECIKTEpiHiH allbIK O0JIFaHBIH
KaJlarajlaHbl3.

« IlemTe KaHBUITBIP KIHE
IIBIHBI KYThIIap/1a dKaObLIFaH
Taram1ap/ibl bICHITIIAHBI3.
KyTsl i1m1iHe KbIChIM
YKOFapbLIamn, KYThIHBIH
YKapbLTy bIHA QJTBIT KEJIEI.

- Kaiinmak KaHbUITHIp TaOaHBbI,
BIIBICTEI YKOHE aTIOMUHUIITI
KBITBIPJIAK KaFa3blH TiKeJIeH
MEIITIH TOMEHT] KarblHa
KorMaHbI3. ThIM KaTThI
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BICTBIK MEIITIH TOMEHT1
YKarbIH OYJ1ipyi MYMKiH.
Kartel abpa3uBTi
Ta3apTKBIIITap/Ibl HEMECe
YUIKIp METAJIJT KbIPFBIIITAP,IbI
naiJajladbIll, Hell eCiriHig
HIBIHBICHIH Ta3ajJaMaHbI3,
OiTKeHi oJiap OETTi CHIPHIIL,
OYJ1 IIBIHBIHBIH CHIHY BIHA
OKeJyi MYMKiH.

JKaOapIKTHI Tazajay yiiiH Oy
Ta3aJlarblITapbIH
naigaianOaHpI3, OMTKEHI TOK
COFYBI MYMKIH.

ChbIM TOp copeci MEH JKaifmnak
KAHBUITBIP TabaHbl ChIM
OarbpITTay bIIITAPhIHA
JYpBICTaI KOO

ChbIM TOp copeciH
oHe/Hemece TabaHbl
OarbITTaybIIIKA JIYPHICTAI
KOO 6T€ MaHbI3/bl. ChIM TOP
COPECIH €Ki CHIPFBITIIAIBI
YKOJIFa CaJIbIM, TaFam bl
cajiFaH;jia €Ki >Karbljia TeH
ekeHirid rekcepiniz (Kemneci
caHra KapaHpl3).




AJJIBIHFBI €CITiHIH IBIHBICKL  JlyphIc maiinanany

AJIBIHFAH HE MIBITHIHAFAH .
00Jica, KYPhLUIFBIHBI
naiijanan0aHsbI3.

ITem TyTKachl cyri

KyprartkeIm emec. [ puib
(GYHKIMSICHI alllbIK €CIKTe .
OoJiraHia, CYJTiHI, KOJIFAIThI
HEMece YKCac TOKbIMa

OHIMJIEp/Ii 1JIMEHi3.

Tarampl nieiike canap

HeMece TEMITEH IIbIFapap .
Ke3iHJIe opKallaH BICTHIKKA
TO3IM/Ii KOJIFarTap bl
MaiJaTaHbIHbI3.

Tox corybIH 60JIBIpMAY

YIIIiH aM/IbI ay BICTHIPY
aJJIbIH/Ia KYPBUIFBIHBIH

eIIIipyJIi €KeHIHE KO3

KETKI31Hi3.

Tex ockl nent y1in

YCBIHBUIFAH TEMIIepaTypa .
JIATYUTiH Taii1aJaHbIHbI3.

OHnimze opT OosMaybl YIIiH:

3

AllIaHBIH pO3€TKara YIIKbIH
TYMaWTBIHIANA KOCBLIFaHbIH .
TEKCEepiHi3.

3akbIM/IaJIFaH HEMECE

KeCiJIreH kabesb/1i, TYIHYCKa

byl KypbUTFBI TEK
TYPMBICTBIK KQXKETTLIIK YIIiH
enipinarexn. Caynaa
MaKcaThIH/Ia KOJIaHbLICa,
KEMUIIT )KONUBLIaIbL.

Bys1 KypBUIFBI TEK TaramM/Ibl
nicipyre raHa apHajrad. OHbI
Oacka MakcarTap/ia, MBICAITBI
06JIMEHI KBUIBITY YILIiH
naiaananyra OoamManbl.
KypBUTFBIHBI TPUITH aCTHIHA
apHaJFaH Ta0aKThI KBUIBITY
YILiH, CYJIriIepai, blIbIC-asK
CYJITLJIEpiH TeNl eCiriHiH
TYTKBIIITApbIHA 1Ty apKBLITBI
KeNTipy YIIiH naijaianyra
6onmatiipl. COoHBIMEH Kartap,
OVYJ1 KYPBUIFBIHBI O0JIMEHI
KBITBITY MaKCaThIH A
KOJIIaHyFa 00JIMali TbI.
KypbUTFBIHEL TYpBIC
naiisanaanoay ce6eOiHeH
TyBIHJIaFaH aKayJbIKTap YIIiH
OH/IIpY I YKayarThl eMeC.
[TemTi Taramaapasl epiTy,
icipy, KybIpy JKOHE TPUJIBJIE
JaibIHAAy YIIH naiganaHyra
Ooaapl. .

kabeJbJieH 0acka y3apTKBbIII Banap xayincismiri

KaOeJIb/1i maigaaanoaHbI3. .
Pozerkanarbl CYHBIKTBIK

HeMece bUIFajl OHIMIe

TUMEYiH TEKCEepiHi3.

[Talfinanany ke3iHje xeTyre
00J1aThIH OOJIIKTEP BICTHIK
60u1ybl MyMKiH. KimikeHrai
Gasiiap ajak kepje Ooybl
KEpeK.
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«  Opama Marepuanaapsbl
Oasanapra 3UsHJIbI 00JIATBI.
bananapasl opama
MaTepuaapblHaH ajilak
ycranei3. Opama
MarepualIapablH OapJibIK
OesiKTepiH KoplIaraH opTa
CTaHJapTTapbIHA Cail
TacTaHbI3.

«  DJeKTp )KaOABIKTapHI
Oanajap yIIiH KayinTi O0JIbIn
TaObLTa/IBL. [CKE KOCY b
Oosiran1a GaapbIH OChI
OHIMHEH ayiiaK 00Ty bl
KaJarajar, oJIapIbIH
OHIMMEH OiHay bIH
OOJIIBIpPMAHBI3.

«  JKaOabIKTHIH YCTiHE
OastasiapIbIH KOJI )KETETiH
elIKaHal 3aT KOMMaHbI3.

- Ecik ambIk ke3ne oran embip
aybIp 3aTThl ’KYKTEMEHI3
YKOHE OFaH OasapbIH
OTBIpYybIHA K0J1 OepMeHi3. O
ay IapbUIbIN KEeTyi He
iIreKTepi 3aKbIMIaHy bl
MYMKiH.
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Ecki enimai Tactay

Koxkebic enivmaepai makrteipy Typaiasl WEEE
JUPEeKTHBACBIHBIH TAIANTAPBIHA CIHKeECTIK:

byn enim EO WEEE nupekTHBachIHBIH
(2012/19/EU) tanantapbiHa colikec keneni. byn
OHIMJIE KOKBIC HIEKTP JKOHE IIEKTPOHJIBIK
xabneik (WEEE) xikrey Tanb6acs! 6ap.

Byn eHiM kaiira naiiananyra 601aThIH kKOHE
KaliTa eHJIey YILIiH skapaM/Ibl )KOFaphbl carabl
GeJIIeKTePMEH KOHE MaTepuallapMeH
sacanrad. KpisMeT kepcery Mep3simi OiTkeHe
KOKBIC OHIM/Ii 9JICTTETi TYPMBICTHIK jKOHE Oacka
KOKBICTapMeH Oipre makTeipManbl3. OHBI JIEKTP
JKOHE INEKTPOHIBIK A0 IBIKTApIbI KaliTa OHIey
YLIiH XHHAY OpTaJIbIFbIHA allapbiHbI3. by
JKMHAY OPTAJIBIKTaphl TYpalibl Oiity YIIiH
JKEPriNikTi OMilik opraniapbiHa XabapiachIHbI3.

RoHS aupexTHBacbIHbIH TajJanTapbiHa
coiikecTik:

Ci3 carbin anran eHim EO RoHS
nupektuBachIHbIH (2011/65/EU) TananrapbiHa
colikec keneti. OHbIH KypambIHIa JUPEKTHBAA
KOpCETIIIeH 3UsSHIbI )KOHE ThIMBIM CaJIbIHFaH
Marepuaiap xoK.

Opama MaTepHAJIIAPBIH TACTAY

¢ Opama marepuanaapsl Oananap yuiiH
kayinrti. Opama MaTepuaniapbsia
OananapAbIH KOJbI )KETHEHUTIH Kayinci3
yKepre KOWbIHBI3. OHIMHIH opaMa
Marepuaiapbl KaliTa eHIeNeTiH
MarepualiapiaH xacairat. Katira
OHJICJIETIH KaJIIbIK HYCKayJIapblHa colikec
CYPBINTAHBI3 KOHE 0JIAP/bI IYPbIC
TacTaHbi3. Onapabl KaIbIITh Yii
KaIABIKTapbIMEH Oipre TacTaMaHbI3.



KypbLarsinbiz

Kaansl mosry

1 backapy Takracsl 6 CepeHiH Mmo3uIHsIapbl

2 ChbIM TOp copeci 7 Y cTiHri KbI3ABIPY JIEMEHTI

3 Taba 8 Ilam

4 Tytka 9 JKenpmetkim MOTOpBI (apTKbI OOJIaTTaH
5 Eciri JKacajiraH TabaH)

1 2 3 4 5
1 KOCY/OLLIPY Ttyiimeci
2 barnapnamansl Tanaay Tyhimeniri
3 Jucnneit
4 TemmnepaTypaHbl xKHE yaKbITThI

apTThIpy/a3aliTy TyiiMeci
5 Masip Tyiimeci
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BymanbIH Kypambl

a0/IbIKTap KYPHUIFBIHBIH YIITiCiHEe
apaii Typii G0Iybl MYMKiH.
alilajiany bl HYCKay bIH/a KOPCETIIreH
KeiiGip sa0/IbIK OChI KYPBUIFbIIA

GoMaybl MYMKiH.

—_

Mafinananymbl HYCKAYJIbIFbI

Tepen TYOTi KAHBLITBHIP Taba

YHHaH jkacaliFaH TaFamaap/bl micipyre,
YJIKeH OOITiKTi Taramaapabl KybIpyFa,
LIBIPBIHIBI TaFaMIapFa, TPUIIBICY Ke3iHae
araThIH MaiJbl XXMHAY YIIiH
Tafi1aJIaHbLIa bl

YH TaramaapbIH nicipyre apHaJiFaH
skaiinak Taba

TarTinep MeH MilIiHOH CEKinAi YHHAH
JKacalaTelH TOTTI TaFaMaap YIIiH

nainagaHbLIaabL.

CsbIM TOp cepeci

KysbIpyFa apHajraH »oHe Taramaap/bl
KaJIBINTA Ticipy, KybIpy KOHE 93ipiey
Ke3iHJie KaXETTi copere KOk YIIiH
Tai 1aJIHbLIABL.

CbIM TOp coepeci MeH kaiinak
KAHBLITBIP Ta0aHBI CHIPFBITNAJIBI
OaFBITTAYBIIITAPFA KOO
ChIprbITIIANBEI OarbITTay bILITAP Tabanap

MEH CBIM TOpP COPECIH OHall OpHaTyFa KOHE

HIbIFapyFa MYMKiHIIiK Gepeni.
Tabanap MeH cbIM TOp COpeciH
CBIPFBITIIANIBI OAFBITTAY BIITAPMEH
nailinananranaa, Taba MEH CbIM TOp
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COPEHiH IIETTepPi CHIPFITIAIBI
GarbITTay BILITAPIBIH APTKbI OOJTiriHe
OpHaJacKaH KajaybllTapra CyHeHin
TYpFaHBIH TEKCEPiHi3.

ET naTuuri
ET TarampapsIH miciprenae OHbI XKyKa
JKOHE Y3BIH COHBIH €TKE CYFBII, eKiHIIi
COHBIH JKaKTay IbIH OYHip
KaOBbIpFachIH/IAFbl TECiKKe OEKiTill,
Taram il JKyMcak eTin micipeai




TexHHUKAJBIK CHIATTAMAJIAPDI

220-240B ~ 50T

ChIM Y3BIHIBIFBI CH JKOF. 2 M

CrIpTKbI KosieMaepi (Ouikriri / eni / repeniri) 595 mM/594 MMm/567 MM

I 'puutb Kyar LIBIFBIHBI

" JKammel MosiMeTTepi: DIEKTPUKATBIK HEIITEPACri KyaTTh TYTHIHY TAKTACHIHIAFbI IEPEKTED
EN 60350-1 / IEC 60350-1 crangapTeiHa colikec kenTipinren. by nepexrep Temenri-
JKOFAPFBI KBI3BIPFBIII JIEMEHT] HEMECE JKEeNASTKIMTIH (Oap 6onca) KOMeriMeH KbI3ABIPY
(YHKUSITTApBIMEH 9JIETTET] TONTHIPY KE3iH/E aHBIKTAIFaH.
Kyar tuimainiri knace! Tricti GpyHKusImapasiy Kypbuirblaa 6ap He 5KOKTBIFbIHA OaiiTaHbICTE
TOMEH/IE KOPCETIINeH apThIKLIBIIBIKTapFa colikec aHbIkTanraH. 1 - XKennerkimmen micipy -
yHemi pexum, 2 - Typbopexumue ko micipy, 3 - Typbopexumae micipy, 4 - XKennerkimmen
YCTiHEH/acThIHAH KBI3ABIPY, 5 - YCTiHeH/acThIHAH KbI3IBIPY.

**  GeniMiH KapaHb3. Oprnamy, bem 12.

BUTFBIHBIH 32T TAHOACHIH/IAFBI

eMece iJiecrie Ky»KaTTarbl MOH/IEp THIiCTi
cTaHapTTara ColKec 3epTXaHabIK
JKaraaiinapaa ansiarad. by Mmonaep
KYPBUTFBIHBI KOJIJIAHY JKaFJaiiiapbiHa
GaiiIaHbICTBI ©3repy MYMKIH.

BUTFBIHBIH CATACHIH KAKCAPTY
€3iH/e TeXHUKAJIBIK CHIIaTTaMalapbl
JIbIH aJla €CKEPTYCi3 e3repyi MyMKiH.

YJT HYCKAYJIBIKTAFbI CypeTTep YIIri

eTiHje OepinreH jkoHe KYPbUIFbIHBIH

3iHEH [IaMasIbl O3reliTikTepi 6ap
60JIybI MYMKIiH.

11/KK



Opnary

Kypsinrbizbl kymi 6ap Karuaanapra caiikec
OiTiKTi MaMaH OpHaTYBI KaxeT. O#rnece,
KEMiJIiri )KoMblIaabl. YoKiNeTi ®oK KiciaepMeH
OpBIHIAIIFaH iC paciMaep HOTHKECIHIE OPbIH
aJTybl MYMKiH aKayIbIKTap YIIiH OHIipyi
XKayalThbl eMec.

PBIH/IBI KOHE DIIEKTP KOHIBIPFBLIAPBIH
alfbIH/IAy — TYTHIHYLIbI
ayarkepuiirinie.

KAVIIITL:
OHiM KepriJiKTi ra3 %oHe EKTP
HOPMATHUBTEPIiHE COUKEC OPHATHLTYBI

[NalinananbuIaTeIH OETTEP, CHHTETUKAIBIK
kabaTThl MaTepHaiap *oHe Kieinep
bICTBIKKA TO3iMi ( (kem merenue 100 °LL)
0O0JTy Bl KaXKeT.

Ac 6enme mkadrapsl TEric xkepae
OPHATBUIBIMN, OEKITiTyi KaXkeT.

[lemTin acTBIHFBI )KaFbIHA TAPTIA KIIIITi
6ap Gosca, Ment MeH TapTia >KOIIiri
apachklHa COPE OPHATBLTYBI KAXKET.
KypbUIFBIHBI KM JIeTeH Ie eKi ajjaM
KOTEPYi KaXKer.

KYpBUTFBIHBI TOHA3BITKBIIITAPIBIH
HeMece My3/1aTKbIIITap IbIH KaHbIHA
opHaTtnansl3. KypbUIFbIIaH MIBIFATHIH

THiC. BICTBIK CATKBIH/IATKBIII KYPBUTFBLTAPIBIH
9JIEKTP KyaTbIH TYTHIHYbIH
JKOFapJIaTaIbl.

KAVIITI:

OpHnarnac OypbIH, OHIMIE KeMIIUTIKTep
HKOFBIHA KO3 JKeTKi3iHi3. Erep Gosica,
OHBI OPHATIIAHBI3.

3aKpIMIaHFaH eHIMIEDP GachIHbI3FA
Kayin-kaTep TOHAIPYi MYMKiH.

Opuaryaan OypbIH

Kypsuirsl cayna 6ap ac 6enmve mxadrapbiaia
OpHaTy YIIiH apHajiraH. Ac 6enve
KaObIprasiapbl MeH KHha3bl KoHE KYPBUIFbI
apanapblHa Kayilci3aik apasblk KaTybl KaKeT.
CypeTTi KapaHsI3 (emeMaep MM-J¢e)

12/KK

CIKTi JKoHEe/HEeMece TYTKaHBbI
BUIFBIHBI KOTEPY HEMECE KbLIKBITY
LIiH Maiigananyra 60aMaiipl.

rep KypbUIFbIIa ChIM TyTKanap 6ap
6071Cca, KYPBUTFBIHBI KBUDKBITKAH COH

TKAJIAp/Ibl apTKa OyHipmik
KaObIprajiapra Kapai uTepiis.
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595

/.

550

* MUH.

OpHary x9He Kocy

e KypburrbiHsl Ky 6ap Hopmasiap MeH
epexernepre colikec OpHaTYy JKoHE KOCy
KaKer.

DJIeKTPUKAJBIK KAJFAy

KyYpBITFBIHBI jkepre KOChUIFaH, KyaTsl

"TexHUKaIbIK cunarramManap” Kecrecinue

OepisireH MariymarTapra colikec KesleTiH

14/KK

TEXKETIIINEeH KOPFaJIFaH po3eTKara/ Kelire
sanranbl3. KypbUirbIHbI TpaHcopMaTopmeH
HeMece TpaHc(hopMaTopChl3 MalianaHbII
JKaTKaH Ke3J1e, )Kepre KOCY OpHATHUIBIMBIH
OiNiKTI 2JIEKTP MaMaHbI OPBIH/AY Bl KAXKET.
JKeprinikti epexenepre colikec xkepre Kocy
OPHATYJIApPBIChI3 KYPBUIFbIHBI Nali1anaHyFa
GaitIaHbICThI TybIHIAFAH aKayJIbIKTap YIIiH
0i3/1iH KOMIIAHUSAMBI3 KAy aNThl O0IMaIbL.




KAVIITI:
Kypbutrbiabl Kyat O6epity kadabirbiHa
OKineTTi HeMece OLTIKTI MamMaH KOCYbI

KakeT. KypbUIFbIHBIH KeTIUIIIK Y aKbIThI
JIYpbIC OPHATY/IaH COH FaHa GacTaia/ibl.
Vokineri oK KiciiepMeH OpbIHAAIFaH ic
paciMziep HOTHKECIHAE OPBIH aTybl
MYMKIiH aKayJbIKTap yIIiH OHipyi
JKayarThbl eMec.

KAVIIITI:
Kyar cbIMBbI KbIChUTFaH, MaiibICKaH
Hemece OypanFaH 00IMaybl KOHE

KYPBUIFBIHBIH BICTBIK OETTEepiHe THII
TYpMalTBIHAAN Kep/ie OpHATIaCybl
Kaxner.

byniHreH Kyat chIMbIH OUTIKTI 37IEKTP
MaMaHbl aybICTBIPYBI KaXeT. OiTrece,
3JIEKTP TOFBIHBIH COFY, KbICKa
TYHBIKTATY HEMece opT Kayri 6ap!

e XKemnire xanray yITTBIK HOPMaTUBTEPre
COMKeC Kacajybl KEPEK.

¢ Xenigen kyarraHy Mep3iMi KYpBUIFBI
OeJricinie KepceTiireH aepexrepre
colikec Oouysl Kaxet. Typ Genricin kepy
YILiH, aJJIbIHFBI €CiKTi allIbIHBI3.

e KypbuUlFbIHBIH KyaT Oepy ChIMbI
"TexHUKATBIK cUMTaTTaManap" KeceTiHaeri
MOHJEpPre ColKec Kelyi KakeT.

KAVIIITL:

DNeKTpIi OpHATY KYMBICTAPBIH
0acTamac OypbIH, KYPBUIFBIHBI KyaT
Oepity sKaOabIFbIHAH aXKbIPATHIHBI3.
DJIeKTp TOrbI COFYBIHBIH KayTii 6ap!

Kyar cbiMbIH KoOCy

1. TokneH xa0abIKTay KypaJblHIarbl 0apiIbIK
Ty#icrenepai axpIpary MyMKiH 6oiMaca,
QXKBIPATKBIII KYPaJl €H a3 JereHae 3MM
Ty#icneni caHpuTaybIMEH (OATKBIMATBI
CaKTAHIBIPFBIII, KOPFAYIIbI XKENiiK
QKBIPATKBILITAP, TYHBIKTAY ILIBLIAP)
KOCBUIBIII, OCBI KBIPATKBIII KYPaJIbIHBIH
GapnbIK TyHicnenepi kypsutrbira DUU
HYCKayJlapblHa COMKeC JalbIKTaTybl KaXeT.
Ocbl Karuanapsl OpblHIaMay
KYPBUIFBIHBIH XKYMBIC icTeyi ke3iHne
aKayJIbIKTap TYABIPHIIN, KEMiIAIriH
JKOMIBIPYBI MYMKIH.

KocpiMIna Kayirnciz ik mapacsl petinie
KOPFaHBICTBIK XbIPATy KYpaJlbH Naki1anaHyra
KkeHec Oepineni.

Erep KypbLIFbIMeH Oipre cbiM
#abAbIKTAJMAaFaH GoJica:

)]

T TEPMUHAR
K¥YPCAYb!

) KeK
o
KOHBIP
|
Aol | KYAT CbIMbl

2. Bip $azanbIK KOCbLIBIM YIIIHCBIMIAPABI
TOMEHJIE KOPCETINTeHIeH JKaTFaHbI3:

¢ Konpip/Kapa ceim = L (Daza)

¢ Kex/Cyp cbim =N (BeﬁTaljlaHTBIK)

»  XKaceui/capsl cbiM = (E) —= (Kep)

OHimai opHaTy

1. TlemTi mka@THIH ilIiHE CBIPFBITHII
caJlbIHBI3 13, KyaT ChbIMbI 3aKbIM1aHOAFaHbIH
’KOHE/HeMece KbIChUIBIN KaJMaraHbIH
TEKCEPreHHEH KeliH OeKiTil OpHATHIHbI3.

[NemTi cyperre kepcerinrenaeit 2 Gypanaamex
OexiTiHi3.
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CaJKbIHAATKBIII KeJIaeTKimi 6ap
KYPBUIFBLIAP YIUiH

1 CaJIKpIHIaTy JKeJISTKII
2 backapy Takracsl
3 Eciri

lTeTinren caakpIHAATY JKEMIESTKII
ilmTerinred mkaThIa KIHE KYPHUIFBIHBIH
aJJIbIHJ1A CAJIKBIHIATAIbL.

TKBIH/IATY JKEJISTKIII Mert
mripisred coH 20-30 MUHYTTa# )KYMbIC
icrer Typajbl.

16/KK

CoHFBbI TEKCEPY

1. Kyar CbIMBIH KaJFar, OHiMHiH TeXeTrilliH
iCKe KOCBIHBI3.

2. DOyHKUMsIAPBIH TEKCEPiHi3.

KenemexTe TacsiMaaaay

*  OHiMHIH 6acTankbl KOpaObIH caKTarl,
OHIM/Ii COHBIH iIIiHE TaChIMaIaHbI3.
Koparnrarbl HycKayJiap/ bl OpbIHIaHbI3.
bacranke! kopamn 6onmMaca, oHIM
KOIipIIiKTi opaMara HeMece KallbIH
KOpAIKa CaJlblIl, THIFbI3/1aIl OPaHbI3.

e [lemwrriy imiHgeri cbIMIBI TPUITHL MEH
HayaHBIH el eCiriH 3aKbIMIamMay bl YIIiH,
HayaJslap/IbIH KaJlbIMeH Gipeit
OpHaJIacKaH Tl €CiriHiH ilIKi )KaFrbIHa
KapTOH YKOJIAFbIH calbIHbI3. [lemr ecirin
KaNTalblHIaFb! KaObIpFara OipikTipin
OpaHpbI3.

e Ouimui Ko3ray HeMece KoTepy YIIiH OHBIH
eciriH HeMece YCTaTKbIIIbIH KOJIaHOaHBI3.

YPBUTFBI YCTiHE eNIKaHaii 3aTrap
OliMaHbI3 KOHE OHBI TiriHEH
BUDKBITBIHBI3.

ackIMalliay Ke3injie TybIHIaran oIy bl
MYMKiH ©HIMHIH JKaJIITbl KOpiHiciH/e

erdip 3aKbIMHBIH 0OJIMAYbIH TEKCEPiHi3.




ﬂ JalibIHABIK

KyarTbl yHemaey OoiibIHIIA
KEeHeCTep

Keneci akmapar ocbl Kypasibl KOpIIaraH OpTara
3HUSIHCBI3 )KOJIMCH naﬁ;[anaHmn, KYyaTThI
YHEMIEyTe KOMEKTeCe i

[Menrriy imiHxe KyHripT TYCTi He
SMaJIbJICHICH blJIbIC-asK MaiilajlaHbIHbI3,
cebebi ostap BICTBIKTHI )KAKChI OTKi3e .
[MaiianaHy sl HycKayJIbIFbIHIA HE Hicipy
HyCKayJapblHIa keHec Oepinaren 6oca,
TaraM/JIbl MiCipy Ke3iHae alIbIH ana
KBI3/IBIPYIbI 5KACAHBI3.

[licipy xe3inne memTiy eciri xwui ama
OepMeHi3.

MyMKkiH GosFaH skarnainapa, nemri 6ip
yakpITTa GipHeIe TaraM bl micipyre
TBIPBICKIHBI3. Tarambl ChIMJIbI cOpere
TicCipy BIABICTAPBIH KOIO apKBLIBI 33ipIieyre
6oazpl.

1 2 3

*  bipuemie Taram a3ipieiiTin GoncaHsI3,
onapibl GipiHeH keitin OipiH GipaeH
nicipini3. [lemri kaiiTa KbI3ABIPY ABIH
KakeTi 60/Maliibl.

e [lemwrri micipy yakbIThI asKTaiap ajIbIHIa
OipHeme MUHYT OYpPBIH OLIipY apKbUTBI
KyaTThl YHeMeyTe Oonansl. [lenitiy ecirin
allIaHBbI3.

e Ilicipmeif TypbIn, My31aThITFaH
TaramJIap/ibl epiTil albIHbI3.

AJramkbl KOJJIaHy
BacTankbl yakbITTbl OPHATY

e 11’ carar Genrici nem Gipinmi per
naianaHbplIFaH Ke3/e iCKe KOChLIabl.
VYakpITTHI OpHaTY YIIiH, '+' (7) HEmMece '-'
TylMeciH xaiinan OachIHbI3.

ip TyiiMeHi Gachll TypraHga, MUHYTTED
BLIAAM a3asibl HeMece keleitesi.

5 6 7 8

~N NN R WD =

[ee}

10
11
12
13

14 13 12 11 10 9

KOCY/OLUIPY ryiimeci
barapnamansl Tanaay Tydmeniri
DyHKIWMS TUCTUICHT

Kasipri yakpIT MHIMKATOPBI Opici
Tyiimenrikrepai kyirray 6eirici
TemrepaTypa UHAXKATOPBI Opici
TemriepaTypanbl-Y akpITTbl pETTEY
TyHMeIiri (+ jKoHe -)

Maszip Tyiimeci

Kymeiitkim Genrici (Te3 anibiH ana
KbI3JBIPY)

[Mewr iminiy Temnepatypacs! Genrici
Carar Genrici

Jla6but Georici

[Ticipy yaKbITBIHBIH COHBI Oelrici

14 Ilicipy yakpiThl Oenrici

FBIMJIaFbl YaKbIT OpHAThLIMaraH Gosca,

aKpIT apameTpi 12:00 xepceTkiineH
Gactan keOeiie/1i/KorapbUTaliIb.
AFBIM/IaFBl yaKbITTBIH OPHATHLIMAFaHbIH
kepcery yurin, '/ 1’ Genrici sxanran
KYHiH/e Kaaabl. Y aKbIT OPHATBUIFAH
COH, Oyt Oesrilie XKoranaibl.

APpTBIHIIA YaKBITThI peTTEy

1. Magip TyiiMeciH (8) KbICKa yaKbIT
apasnsikrapbinaa Carar Genrici (117)
KOCBUIFaHIIA OachIl TYPHIHBI3.

2. YaxwITTBI OpHATY YIIiH, + HeMece — (7)
TylMeciH xkainarn 6achIHbI3.
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aT Ke3i aKbIPaThLICA, aFbIMIAFbI
aKbIT TApaMETPIIepi cakTamMai ibl.
HbI KaiiTa peTTey KaxeT 6oapl.
[Memrrin kanait 1a 6ip GyHKIHSIIAPSI
TaiiTaTaHbLTBIT KATKAH/IA aFbIM/IarbI
YaKBITTBI ©3repTy MYMKIH eMec.

KypblIFbIHBI aJiFall pet Tasajay

eT KelOip AKyFhIII 3aTTap bl HeMece
a3ayIarbIll 3aTTapAbl alilaaHFaHIa
YIIiHY1 MYMKiH.
Tazanay xe3iHje KaTThl XKyFbIII
3aTTapblH, Ta3aJIarbIII
YHTaKTapbIH/KpeMIepiH HeMece Ke3-
KeJIreH OTKip 3aTTap/bl naii1anaHoaHbI3.

1. bapnsik 6yma MaTepuaniapbH ajibln
TacTaHbI3.

2. KypbUiFbIHBIH OETiH bLIFaT MaTaMeH
HeMmece ryOkaMeH CYPTiHi3 )koHe MaTaMeH
KYPFaTbIHbI3.

Bacrankb! Kb13abIpy

Onimai 30 MUHYTTail KBI3ABIPBIM, AXKBIPATHIHBI3.

Ocplnaiiina, ke3 KelIreH OHIIpiCTiK KalIbIKTap
HeMmece KabarTap *aHbII KeTeli xoHe
JKOMBLIAIBL.

ABAUJIAHBI3!

blcTsIk GeTTep >kaHyFa ajblll Kenemi!
KypbUIFbI JKYMBIC icTeyi Ke3iH/Ie KaTTbl
KbI3ybl MYMKiH. ElIKaIan bICThIK
JKaHAPFbUTAP/Ibl, HEIITIH iIIKi
0OIIIKTEPiH, BICBITKBIII OOJIIKTEPiH KIHE
T.0. ycTamaHpi3. bananapap! ayiak
YCTaHBbI3.

Taramapl nemke canap Hemece MeITeH
HIbIFApap Ke3iH/e dPKAIlaH bICThIKKA
TO3IM/Ii KOJIFanTap/ibl MaiijaanbIHbI3.

18/KK

DJreKTp nmemri

1. Tlemren GapibIk micipy Hayanapbl MeH
I'PUJIb TOPBIH AJIbIHBI3.

2. TlemwrTiH ecirin »aObIHbI3.

Static (TypakTbl) OarbIThIH TAaHIAHBI3.

4. EH KOFaprbl IPUIIbALY KyaThbIH TAaHAAHBI3;
Dnexmp newin icke Kocy aconvt, bem 19
OeniMiH KapaHsbI3.

5. TlemrTi mamamen 30 MUHYT KOCBIT
KOHBIHBI3.

6. IlewTi axbIpaThIHbI3; Dnexmp neutin icke
Kocy aconvl, Bem 19 GeniMiH KapaHbI3

I'puab newi

1. TlemTen GapnsIk micipy Hayanapsl MEH
I'PUJIb TOPBIH AJIbIHBI3.

2. TlemwrTiH ecirin »aObIHbI3.

3. EH xoraprbl rpuIib/iey KyaTbIH TaH/IaHbI3;
T punvoi icke Kocy sconvt, bem 29 6einimin
KapaHbI3.

4. Tlemri mramamen 30 MUHYT KyMBIC
icTeTKi3iHi3.

5. T'punbiey QyHKUMSCHIH QXbIPaThIHbI3;

T punvoi icke Kocy sconvt, bem 29 6einimin
KapaHbl3

bt

YPBUTFbI QJIFAIIKBI iCKe KOCBUTFaH/a,
Oip-exi caraT GOIbI TYTiH MEH Hic

BIFYBI MYMKiH. ByJT KQJIbIITBI JKaraaii.
TyTiH MeH HicTi KeTipy YIiH Gesme
JIYPBIC KEJIETIIETIHIH TeKCePiHi3.
1IbIrbin xaTKaH TYTiH MEH HicTi Tikemeit
JKYTYIaH caK OOJIBIHBI3.




Heurri icke Kocy K0J1IbI

IMicipy, KybIpy 9He rpuJjib/e
JalBIHAAYFA KATBICTHI SKAJIIbI
MIJIiMeTTep

ABAMJIAHBI3!

blcTsIk GeTTep >kaHyFa ajblll Kenemi!
KypbUIFBL KYMBIC icTeyi Ke3iHe KaTThl
KBI3ybl MYMKiH. Enkaimas picThIK
JKaHAPFbUTAP/IbI, EIITIH ikl
OOIIIKTEPiH, BICBITKBIII OOJIIKTEPiH KIHE
T.0. ycTamaneI3. bananapasr aynak
YCTaHpI3.
Taramapl nemke canap Hemece MeITeH
HIBIFApap Ke3iH/Ae SPKAIlaH bICThIKKA
TO3IMIi KOJIFarTap/Ibl Naii1aaHbIHbI3.

KAVIIITL:

[ler ecirin aGaitnan ambiHpI3, ce6ebi Oy
MIBIFBIT KETY1 MYMKIH.

IIerrpim xaTkan Oy KOJAAPBIHBI3ABI,
OeTiHi3I XKoHe/HEMece KO3AePiHi3/Ii
KYHIipyi MYMKiH.

IMicipyre apHaJjraH KeHecTep

e KyilinipMe#TiH KypaaMeH KanTaaran
MeTall/ibl Tabanap/ibl HeMece allOMUHHMI
BIJILICTAPbIH HEMECE BICTHIKKA TO3IM/II
CUJIMKOH/IbI KaJIBINITAP/IbI T1aii1aaHbIHbI3.

e Cepeneri 60C OpbIH/IbI KOJJIAHBIHBI3.

e Ilicipy KanmsIH COpeHiH OpTackiHA
KOMBIHBI3.

e Ilemri Hemece rpuibai Kocnac OypeIH
COPEHIH AYpBIC )KaFAaibIH TaHAaHbI3. [lem
BICTBIK KE3iHJIE COpe JKarAaiibiH
O3repTIICHi3.

e [lemr ecirin xabbIK YCTaHbI3.

Kybipyra apHanFaH keHecTep

e [licipy TonbIKTaif TAybIK eTiHE,
KYPKETAYBIKTHI XQHE YIKEH OOTiKTi
€TTEpAi JTUMOH IIBIPBIHBI XKIHE Kapa
OVPBIII CEKiNTi KATBIKTAP/IbI IOMJICY
Ticipyi THIMAITIriH )KOFapIaTabl.

e Cyiexri erTepai KybIpy YIIiH Gipeit
MeJmIeperi cyiekcis errepai
KybIpFaHMeH canblicThiprania 15-ren 30-ka
MMHYTKA JeiiH y3aFbIpaK yakbIT KETei.

e ErxyaHasIFbIHBIH op0ip caHTHMEDI Micipy
YaKbITBIHBIH 4-5 MUHYTBHIH TaJlal eTeIi.

e Ilicipy yakbITBI assKTaJaFaH COH, €TTi
nemTiy iminge 10 MUHyTKa KalAbIPBIHBI3.
IIbIpbIH KyBIPBUIFAaH €TTiH YCTiHEH

JKaKCBIPAK Tapaibl ®HE eTTi KECKEH
Ke3/1¢ IIBIFBIN KeTTeii.

*  BasbIk BICTBIKKA TO3IMJI JkalaK TakTara
OpTaHFbl HEMECE TOMEHT'| copere KOWbLILy bl
KaXKer.

I'puibae paiibiHAayFa apHAJIFaAH KeHecTep

ET, 6aIbIk sxoHe KyC eTi rpuiibie

JafbIHAANFaHa, OJap Te3 KbI3apabl, YCTiHT1

KaOBIKIIACH JKaKChl OOTIBIMN, Keyill KeTmei .

XKaiinmak GesikTep, €T icTikTepi MEH XKiHilIKe

HIYKBIKTApbI ACipece KbI3aHaK KIHE KUsIp

CeKiNi KypaMbIHAA CybI KOl KOKOHICTEpMEH

rpuIIbIe JaiibiHIayFa 60abl.

e bBemikrepai rpuiibie TaiibIHAATYbI YIIiH
CBIM TOp COPEHIH YCTiHE HeMece acThiH A
CBIM TOp cepeci Oap rkaifnak TaObIHbIH
ycTiHe kaifbimn cansiHb3. JKabburan 6oc
OPBIHHBIH KOJIEMi KbI3IBIPFBILITHIH
KOJIEMiHEH acrmaybl KaxKeT.

e I'pumni Gap ceIM TOp COpEHi HEMeCE KalTTak
TabaHbl MENITiH KKETTi neireitine
KOMBIHBI3. ['pUiIbJIi ChIM TOp copene
JlalbIHJAI KaTKaH 00JICaHbI3, TOMEHT]
cepere Maiiibl )KUHAUTBIH Kaiinak Tada
KOMBIHBI3. Tazanay oHait 6oy yiH,
Tabara NaMaJibl Cy KYHBIHBI3.

I'punbjie AalibiHIayFa KapamIbl
eMec TaraMmap epT KayriH
TyabIpazsl. ['puiibae naiibiaayra
apHaJlFaH TaramJ1ap raHa
KapKbIHIbl TPUIIb BICTBIFBIHA
KapaM/Ibl.

Taram/ibl TPUIIBIIH aPTKBI KaFbIHA
Kapai ThIM aJIBICKAa KOMMaHBI3.
ByJ1 eH BICTBIK Kep KOHE MaJibl
Taram OTKa THYi MYMKiH.

DJIeKTp NelliH icKke Kocy K0JIbI
MemTi icke Kocy 0J1bI

12

7 8

—

KOCY/OIIPY tyiimeci

barnapnamansl Tan#ay Tylmeniri

7 TemnepaTypaHbl HE yaKbITTbI
apTThIpy/a3aifTy TyiiMeci

8 Masip Tyiimeci

[\S)
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1. Tewrri kocy ymin, Kocy/emipy tyiimecin (1)
1cexkyH 1 0achlll TYPbIHbI3.

TemnepaTypaHbl #KdHe KYMbIC PERUMiH

TaHaay

[lem icke KochlIIFaHHAH KeiiH, 60C QyHKIMS

JUCTLICHi KepceTineni.

T NYYYY

Jlucmeit ocbl pexXUMIe TypraHja, micipy
YaKBITBIH, MiCIPY/IiH asKTally YaKbIThIH )KOHE
KymedTkinn (kputaaM aijibIH ana KbI3IbIpy )
()YHKUMSCBIH OpHaTyFa 001 1bl.

VJT OKpaH/Ia eliKaHai e napamerpi
bracaiimaca, niettr 10 cexyHaran keitin
BTOMATThI TYPAE OMIE .

1.~ HeMmece \~ (2) TyiiMeciH 6acy apKbLIbI
KQKETT] )KYMBIC PSXKUMIH TAHIAHbI3.

2. Kakerri TemrneparypaHsl opHaty yuiid, '+'
nemece '=' nepuenepin (7) GachlHbI3.

[Marsita acma->kaiarnThl 3y €Tei,
CeHiep KiITTi ToKTarcanaap.

» [lem kaxeTTi GyHKIMsAA )KYMBICTBI OipaeH
OacTaii/ibl JkoHE IIKi TEMIIEpaTypaHbI
OpHATBUIFAH TEMIIepaTypara JeHiH apTThIpabl.
» BelceH i KbI3IbIPFBIILTAP KOHE YChIHBIIATHIH
Taba no3urmsice! OyHKUMs AUCTIICHiHIE
KepceTinei.

» Erep temnieparypa ajjiblH OpHaTblIMaraH
6oJica, TeMIlepaTypa 3KpaHbIH[a OPHATBUIFAH
(yHKLMS YIIIH YCBIHBUIATBIH TEMIIEpaTypa
KepceTinei.

DyHKLMSA KecTeci:

OyHKIus KecTeci nemre naiaananyra 601aTbIH
(yHKIMSTApABI XKIHE Oap/bIH CKeC eH
KOFapbl )KOHE TOMEH TeMIepaTypajlapbliH
KepceTei.
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CepeHiH no3uLusIapbt
TeMeHri KbI3AbIPFbIII
DyHKIMS HOMIPI
Tazanay opHsI
Kocbimina xemeTkiit
KochIMIta KbI3ABIPFBILI
XKenmetkimm »araiibIMeH KYMBIC icTey
I'pritb KBI3ABIPFBILIBL
JKoraprpl KbI3ABIPFBILI
0 JKbuisl ycray

=0 00 1NN WN =

DyHKIMsIIap KYPHUIFBI YiIriciHe
GaiiIaHBICTBI ©3repe/i.

Dyuxunst YCbIHBLIATBIH Temneparypa
Kecreci TeMmeparypa ayksimbl (°I1)
o

eNIETKILIIEeH B
KBI3IBIPY - Oast

| Koinwiyoray [ 60 [ 40100

BUTBI YCTay/1aH 6acka eH y3aK
CTTEJIETIH MiCipy yaKbIThI Kayinci3aik
aKcarblH/Ia 6 CAaFaTIICH LICKTEIreH.

Kyar Gepisyinid TokTaysl ceOebineH
Gariapiiama skyMbIChI TOKTai b1, [lerri
KaliTa Oarapiamanay Kaxer.

€3 KeJIreH JIalbIKTayJ1ap/Ibl JKacay
e3inje, Thicti Oenrinep GeiinebeTTe
BITIBIIBIKTA OacTaiibl.




el Kau/iaiiaa 6ip GpyHKIMsSHbI

PBIHJIAN JKATKAH/IA HEMECE JKapThiIai

BTOMATTbI HE TOJIBIK aBTOMATThI
GariapiiaMa KOCBUTFAaHIa aFbIM/IaFbl
YaKBITTBI OPHATY MYMKIH eMec.

el emipysi 6osca aa, el eciri aiblk
OJIFAH/IA TIeUI HIAMBIHBIH XKapbIKTapbl
OCBLTA/IBL.

DJIeKTPp MewiH ewipy
Iemrri emipy ymin, Kocy/emipy nepaecin (1)
2cekyH 0aChIN TYPHIHBI3.

Cepe opbiHAapbl (CbIMHAH KacaJFaH

TeKesepi 6ap yariiep yuwiH)

ChIMHaH jKacajlFaH TeKIleHi Oyiipaeri cepere

JTYpBIC KOIO 0Te MaHbI316l. ChIMHAH XKacaaraH

Tekiie Oyiipaeri copenep i apacbiHa CypeTTe

KepceTiireH el callbiHy bl Kepek.

ChIMHaH jKacajlFaH TEeKIIe NeITiH apTKbI

KaObIprachlHa Kapama-Kapchl OpHATHUIMAY bl

tuic. Tamaina rpuibiaey HOTHXKECIH ay YIIiH,

CBIMHAH KacaJFaH TEKIICHi COPEHiH abIHFBI

0oJiriHe CHIPFBITHIN CABIHBI3 A, €CIKTiH

KoMeriMeH Oip OpbIHFA OpPHATACTHIPHIHBI3.

ET paTuurin naiinanany

1. Temrri 6enrini 6ip ¢pyHKIMsFA jKOHE
TeMIepaTypara OpHaTKaHHaH KeliH er
JIaTYMri icTirin (2) xakray 1siH Oyiiip
KaObIprachIHAaFbl ysira (1) OpHATHIHBI3.

1 2 3
1 ET natyMrinin yscel

ET naruurin sxanray icriri
3 Et marunrinig cOHbI

ET maT4auri sxymbIc icteyi yuriH
rernre 6enrisi 6ip QYHKIHUSIHBI KIHE
eMIIepaTypaHbl OPHATY KEPEK.

T 30H/bI TaHOACHI Y3/IiK
OpCeTIETIH (pyHKIMSIAPABIH
BICBI KE3iHJIE €T 30H bl OCIICeH i
Gosazbl.

rep eT JaT4urid naigananoai

'YPBII IIen TaiiMepi Genriti 6ip
Ticipy yakbITbIHAa OPHATKAH
6oJicaHpbI3, OYJ1 yakbIT apameTpi et
JIaTYMTiH XKaJIFaFraH/a, aBTOMATThI
TypAe GOIABIPBUIMAIbI.

2. E iHi

» JKanraranmaa reur €T JaTYUriH aBTOMATTHI
TYpJIC aHBIKTaMIbI, COUTIN TeMIIepaTypa
kepcetkimm epicinne P75 sxa3ysl naiina 6onansl.
ET naruwri et iminngeri remreparypa
OpHATBUIFaH TeMIepaTypara )eTKeHiH
ABTOMATTBI TYPJI€ aHBIKTal1bl, COJaH KeiiH
METTi eIipei.
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rep Temreparypa Kepcerkinn opiciie
5 xa3ybl naitaa 6oamMaca, xKanray
icriri ysceiHa 6epik OpHATHLUIFAHBIH
TEKCEPiHi3.

e YChIHBUIFAH €T JaTUMri TeMIIepaTypachl —
75 °C. 40 meH 99 °C apachlHaarbl KajnaraH
TeMIepaTypaHbl OpHaTY YIIiH + Hemece -
(7) Tyiimecin GachIHbI3.

e Erep micipy askraimaii TypsIm, et
JIATUMTIH JICaHBI3, TSI aTAbIHAA
OpHaTKaH (hyHKLHS jKOHE TEMIepaTypaMeH
KYMBIC icTeli Oepeni.

e Op nmaiinanaHyJaH KeiiH eT AaT4uTiH
BIIFAJIJIBI CYJTIMEH Ta3ajIaHbl3 KOHE
KYpFakK CyJriMeH CypTiHi3.

rep eT AATYUIiH JaT4MK COHBIH €TKE

VKIIACTaH NailalaHCcaHbl3, TaTYUK

OHBI eI iMIiHIer] TeMIepaTypaHsl
aHBIKTaM bl KOHE OpHATHUIFAH
TeMIIepaTypara JKeTKeH e ITeNITi
emripeni. bipak, et natuurine 250 °C
HeMece OJIaH XKOFapbl TeMIIepaTypa acep
eTce, OHBIH JIaTYMri KOHACIMeHTiHaCH
3aKbIM1AJ1aIbl.

ET e3erinin
TeMIeparTypachl

93ipJiey aexreiii

* Tamak kayinci3airi yiriH eT (KbI3bLT €T jKoHe
aK €T) ©3€TiHiH (€H CANKbIH HYKTE) KEMiHJIe
72°C-Ka )eTyi YChIHBUIa IBL.

7KymbIc pesxxumaepi

Ochbl KepJie KOPCETIIreH KYMBIC PEXKUMICPiHIH
peri ci3miH yiTiHi3neH e3remie 601y bl MYMKiH.
1. YKorapfbl :K9HE TOMEHTi KbI3AbIPY

Taram ycTiHeH xaHe acThIHaH 1a Oip
YaKbITTa KbI3ABIpbLIaAbel. MbIcamnsl, Oy
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TOPTTap, HaH OHIMIEPi HeMece Ticipy
KaJIBITBIHBIH iITiHET] TOPTTap KoHE
nicipMernep yiiH biHFaiiner 6omanbsl. Tek
6ip TabameH micipy.

blHraiiibl cepe Mo3ULMSCH! SKpaHIa
KepceTinesi.

KenperkimmneH acTbIHAH/YCTiHEH
KbI3AbIPY

TeMeHri xoHe HKOFapFbl
KBI3/IBIPFBILITAPMEH KbI3IBIPHLIATHIH
BICTBIK aya *EJIIETKIIl ADKbUIBI MEIITiH
imimen Giprekri Tapanansl. bip Tabamen
micipy.

KennerkimmneH KbI3AbIPY

§ ~ -
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APTKBI KbI3IBIPFBIIIIEH KbI3IbIPLIATHIH
JKBUTBI aya JKEJASTKIIT apKBITBI MEMITiH
imimen Giprekti Tapanansl. by
Taram1apsl 9p TYpIi cepe JeHrelnepinie
d3ipJiey YIIiH bIHFAMIIBI )KOHE OJIETTE
AJIJIBIH aJ1a KbI3JbIPY Il TAaM eTHei 1.
BipHeme TabamMeH micipy YIIiH KOJTaHbL.

€Il eCiri ambIK 00JIFaH/Ia, KeTAETKIIT
OTOPHI iIITE BICTBHIK ayaHbl YCTaIl TYPY
IIiH iCKE€ KOCHUIMAaMIbl.

"3D" ¢pyHkuusich
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YcriHeH, acThIHAH JKOHE KEIETKIIITIH
KeMEriMeH KbI3IbIpY iCKe KOChLIa bl
Taram GapIibIK sxarbIHaH OiPTEKTI XKOHE TE3
nicipineni. Tex 6ip TabameH rmicipy.



5. Ilunua gyHKUuUsACbI e I'pusbaey yakbIThIH )KapThICEl 6TKEH

COH, Taram/ibl aitHaJJIbIPbIHBI3.
8. TI'puab
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ACTBIHaH jKOHE JKEIIETKIIITIH KoMeriMeH ]
KbI3IBIPY icke Kochutansl. [Tuia nicipy
YILiH BIHFANJIBL [Nemrin Tebecinaeri KilkeHTaii rpuibaey
6. ToJbIK rpuiibaey+xKeJaeTKiL KYpaJibl KOCBLIa/bl. ['puilb jx9HE Con
— pr— KYWAipinreH KeITHIpIaK TaraMaap
e o . -
JalbIHAY YIIIH bIHFAMAJIBL.
] e I'punpaey ymiH, kimmi He opTama
3 | eJILIEM/Ii MOPLUSIIAPbI TPUIIbICY
: 7N KYPaJIbIHBIH aCThIHJA JIYPBIC COpe
1 TO3ULIMSICHIHA KOMBIHBI3.
e TemneparypaHbl €H *OFapbl JIeHreire
OpHATBIHBI3.

e TI'pusbaey yakbIThIH )KaPTHIChI OTKCH
COH, Taram bl aHAJIBIPHIHBI3.
9. bBasy micipy/9xo keaaerkimmneH

ToubIK rpuiIiey KypajibIMEH KbI3IbIPbLIFaH
BICTBIK aya MeJIETKIII apKbLIbI MEMTiH
imiHe *KplU1IaM Tapanaasl. YIJIKeH

MOJIIIEp/IEri acThl FPHIILAEY YIIiH KBI3ABLIPY
BIHFAHJIBL.
e D'punpaey yIiH, YIKEH HE opTaia 5
OJIIEMAI TOPIMSIAPABI TPUIBACY i~ -~
KYPaJIbIHbIH aCThIHAA AYPBIC COPE EL Py N
MO3UIHUSICEIHA KOMBIHBI3. 1 -
*  TemmnepaTypaHbl €H jKOFaphl ASHreHre )
OpHATBIHBI3.
*  I'punbpaey yakbIThbIH KapThIChl 6TKEH Kyartsl ynemzey yiuin, 160-220°C
COH, Taram/ibl aitHaJJIbIPBIHBI3. TeMieparypa aykbiMbiHaa "KengerkimmneH
7.  ToJbIK rpujbaey KbI31bIpY" (DYHKUMSACHIMEH KbI3ABIPYIbIH
— OpHBIHA OCHI (PYHKIUSIHBI Maiiananyra
S o gt g - .. .
Gonasl. Anaiina, micipyre can xebipek
4: YaKbIT KEeTei.
4 Ochl (hyHKIHMSIFA KATBICTHI MCipy
: yakpitTapsl "basiy micipy/9xo
3 JKeJIAeTKIlINeH KbI3AbIPY" KecTeciHe
KOpCETiNreH.

[Meurrin ToGeciHieri yIKeH rpuibiey 10.  AcTbiHaH KbI3AbIPY

KYpajbl KOChUTAbL. Y TKEH MOJIIEpACTi

ACThI IPUJIBJICY YLIiH bIHFAHIIBL. 4
*  I'punbzey yuiiH, YJIKeH He opraiia 1
eJILIEM/Ii TOPLMSIIApAbl TPUIIbACY 1

KYpaJIbIHBIH aCTBIH/A JYPBIC COpe
MO3ULMSCHIHA KOMBIHBI3.

*  TemmnepaTypaHbl €H jKOFaphl ASHreHre
OPHATBIHBI3.
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Tek TeMeHHEH KbI3JbIpY (GyHKLMACHI icke
KOCBLIFaH. byl uiila xoHe OChIFaH yKcac
Taram1ap/ibl TOMEHHEH KbI3IbIpY YIIiH
BIHFAMJIBIL.

11. Kblasl yeray

1M
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ACTEHI YCBIHYFA 33ip TeMIepaTypaja y3aKk
YaKbIT OOMBI KBUTBI YCTAY YIIH
naiaalaHbIIa bl

1 2 3

12. KeapeTkilmeH :*Kymbic icTey

*e
4"

[ew kp3aBIpbUIMABL. Tek e (apTKbl
KaOBbIpFachIH/IAFbI) iCKE KOCYJIBI 60aIbl.
MysnaTburrad TYHipIikTi Taram sl dasty
0esMe TeMIepaTypachklHIa ePiTy KOHE
MiCipireH acThl CYBITY YIIiH XKaKCHI.
MewTiH 6acKapy KYpaJibIH iCKe KOCY KOJIbI

5 6 7 8

14 13 12 11

1 KOCY/OLUIPY ryiimeci

2 barnapiaamansl Tangay Tyimenriri

3 DyHKIWMS TUCTUICHT

4 Kasipri yakpIT MHIMKATOPBI Opici

5 Tylimemikrepai KyTTay Genrici

6 TemmnepaTypa HHAUKATOPHI Opici

7 TemriepaTypanbl-Y akpITTbl pETTEY
TyHMeIiri (+ jKoHe -)

8 Masip Tyiimeci

9 Kymeiitkim Genrici (Te3 anapiH ana
KbI3JBIPY)

10 Tlew iminix Temneparypacs oenrici

11 Carar Genrici

12 J1ab6bu1 Genrici

13 Tlicipy yakbIThIHBIH COHpI Oenrici

14 Ilicipy yaxsITsl Oenrici

YKaprbliaii aBTOMATTBI JKYMBIC PeKUMIiH

icke Kocy

By sxyMBIC peKUMIHJIE MENT iCKe KOCY b

(micipy yaxbIThI) OOTATHIH YaKbIT Y3aKTHIFBIH

naiiblkTayra Oonabl.

1. Tewrri kocy ymin, Kocy/emipy tyiimecin (1)
0achbIHbI3.
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2. A~ Hemece \~ (2) TyiiMeciH 6acy apKbLUIbI
KaXKETTi )KYMBIC PEXKUMiH ((YHKIIMSHBI)
TaHIaHBI3.

3. TIlewm xocyisl 6onranna, [Ticipy yakbITsl
oenricin (14) 6encennipy yuin, Mazip
Ty#MeciH (8) KbIcKa apajibIKIeH OachIHbI3.

4. Tlicipy yakpITbIH OpHary yinin ''+'" Hemece
=" ryiimemikrepin (7) 6achHbI3.

» Ilicipy yakpIThl OpHaTKaHHaH keiti, [licipy

YaKbITBIHBIH Oenrici (14) ®aHbII TYpabL.

5. Taramab! menITiy irmiHe CaabIHBI3.

6. Ilicipy Temneparypachin opHary yiin "'+""
nemece "'="" ryiimewmikrepin (7) GachHbI3.

» [lel opHaThUIFaH TeMIEPaTyPaMeH bIChIII,

OCBI TEMIIEpaTypaHbl TAaHJAFaH Micipy

YaKBITBIHBIH COHbIHA JICHiH caKTarl Typabl.

[icipy nporteci ke3iHje, MEMTiH MaMbl )KaHbII

TYPaJibl.

LIKi rem Temmeparypa oenricidiy (10)
GapIIbIK CerMEHTTEpI MEl OPHATHUIFaH
eMIIepaTypara JKETKSH/E KOChLIa/Ibl.




7. licipy npoueci askranraH CoH, "End"
(Compl) 6enrici 6eiinebeTTe naiina 601k,
JIBIOBIC OelTic MIbIFaIbI.

8. Jlabbuiner emmipy ymrin, Mazip (8) Hemece
Kocy/Omripy (1) mepHecin 6achIHBI3.

» JlaObln emipinin, mem aBToMarTsl TYpAe

COHei JIe, TUCILIeHIe aFrbIMIarbl yaKbIT

KepceTinei.

ToJbIK aBTOMATTbI )KYMbICTBI KOCY

By sxKyMbIC peKUMIHJIE TTICIPY YaKbITHI KOHE

TCipy yaKbITBIHBIH asKTAIYbIH PETTEYTE

6oabl.

1. Tlemri xocy ymin, Kocy/emripy nepuecin (1)
0achbIHbI3.

2. A Hemece \~ (2) TyiimeciH 6acy apKbLIbI
KKETTi )KYMBIC PSKUMiH TaHIaHbI3.

3. Ma3ip nepHecin (8) KbIcka apabIKIieH
[icipy yaxsITer Oenrici (14) KocblTFaHIIa
6achIT TYPBIHBI3.

4. Tlicipy yakeIThiH opHary yurin ''+'" nemece
"=" (7) ryliMeruikTepin GachIHbI3.

» Ilicipy yakbIThl OpHaTKaHHaH keHi, [licipy

YaKbITBIHBIH Oenrici (14) skaHbI TypajbL.

5. Magip nepHeciH (8) KbICKa apabIKICH
[icipy yaxsITBIH askTamys! Oenrici (13)
KOCBUIFaHIIa GachIIl TYPBIHBI3.

6. Ilicipynin askraiy yakbIThIH OpHATY YIIiH
"+" memece ''="" (7) rylimMemikrepin
0achbIHbI3.

» [licipyniH asikrany yakbpIThIH OpHaTKaHHAH

keitin, [licipy yakbITBIHBIH asKTaIybl Oenrici

(13) sxaHbBIT TYPAIBL.

7. Taramapl METIH ilIiHE CATBIHBI3.

8. [Ilicipy Temmneparypacsit opHary yurid "'+
nemece ''="" ryiimernikrepin (7) GachiHbI3.

» Ilem Talimepi micipyaiH 6actamy yakbITbIH

OpHATBUIFAH Micipy IiH asKTaIy YaKbITHI Micipy

YaKBIThIH LIErepy apKblIbl aBTOMATTHI TYPJIE

ecenteini. Tannanran myMbIc pexumi

TICipyAiH iCKke KOCHLTY yaKbIThl KENreHIe

KOCBUIBII, el OeJITiJICHreH TeMneparypamMmeH

Kb13azbl. O OChI TEMIIEpaTypaHsbl MiCipyIiH

asKTaTy yakbIThIHA JeHin ycran Typanst. [icipy

TpoLeci Ke3iHje, NeITiH IIaMbl JKaHBI TYPaJIbl.

IIKi mem Temneparypa Genricinig (10)
apIIBIK CETMEHTTEPI Mell OPHATHUIFAH
eMIIepaTypara )eTKeH/Ie KOChLIa/bI.

9. Tlicipy nporeci askTajraH coH, "End"
(Conpl) Genrici 6eitnebeTTe NMaina 60k,
JIBIOBIC OENTiCi NIBIFaIbI.

10. Mabwunast emipy yuiH, Mazip (8) Hemece
Kocy/Omuripy (1) mepHecin 6achiHbI3.

» JlaGbu1 emmipinin, e aBTOMaTTHl TYPAE

COHeli JIe, MCIUIeHIe aFbIMIarhbl YaKbIT

kepcertisieni. [lemTin maMpl KOChUIABL.

OpHaTKaHHaH KeiiH, sapThliai
[ABTOMATTBI HCMCCEC aBTOMATThIL
Oarnap1amansl KaiiTapy kepek Oosca,

MiCipy YaKbIThIH KaiiTa OpHATY KepeK
OoJtabl.

Kbliagam KbI3abIpy GaFaapiamMacbiH OPHATY
(KbL1aam anabiH aJ1a KbI3AbIPY)

[NemTi kKaxeTTi TEMIIEpaTypara XbUIIaM
sKeTKizy yiiH, XKeuiaam kei3aeipy (Kblinam
AJJIBIH ajla KbI3ABIPY) DYHKIMSACHIH

Tl JaTaHbIHbI3.

BUTAM KbI3IBIPY (DYHKIHSCHIH TEK
€Il KOCYJIBI Ke3/Ie TaHIay MYMKiH
0omazpt. XKbu1aam KeI3abipy
(DYHKIHMSICBIH €piTy JKOHE Tazanay
MO3UIIMSUTAPIH/IA TAHIAY MYMKIH eMec.
JKburaam KeI3abIpy napamerpriepi Kyar
OILIIIN KaJIFaH JKaFaaiiia emin KaiMaisl.

1. Ma3ip nepHeciH (8) KbICKa apajbIKIeH
Keuiam kbi3abipy (Keuizam aiisiH aa
KbI31bIpY) Genrici (9) kockutraHIna 6achI
TYPBIHBI3.

» "OFF" 6enrici GeiineGerre naiiza Gonapi..

2. XKbumaM Kei3abIpy GYHKIMSCHIH KOCY YIIiH,
"+'" Tylimecin (7) GachIHbI3.

» XKplmam KeAbIpy QyHKIUSICH KOCBUIFAH COH,

'On’ (Kocynsl) OGenrici akpaHaa KepceTifimn,

AKblam KeI3abIpy OeIrici sKaHbII TYPabI.

» KaxxerTi TeMnieparypara xerkeH 6oiina

Keunam kei3asipy 6enrici eirn, mem JKeinaam

KbI3bIpY yHKUMSICBIHA JISHiH OpHATYJIbI

GonraH QyHKUMSFa KalTapbLIaIbI.

3. JKeigam Ke3ablpy GyHKIMSCBHIH QXKBIPATy
yuid, Mazip nepHeciH (8) KpicKa
apanbikneH JKbuaam Kei3apipy Oenrici (9)
KOCBUIFaHIIa GaChIHbI3.

» On (Kocysr) Genrici beitneberre naiina

Gonansl.

4. Keigam Keaslpy (yHKIMSCHIH aXbIpaTy
yuuin, ''="" Tyiimecin (7) 6achiHbI3.
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» "OFF" 6enrici 6eitneGerre naiina 6onasL..
TyiimewikTepai Ky1TTay GyHKUUSCHIH
naiiaajgany

TyiimewikTepai Ky1TTay GYHKUHSICHIH KOCY
[Nemrri konpany el TyliMenmikTepai KyaTTay
(YHKIMSCBIH KOJJaHy apKbLIbI K0T Gepmeyre
00J1aJ1bl.

yiimerikrep/ii KyJTray (pyHKIMSChIH
et KOChUTBIN He KOChIIMail TypraHia
maiinananyra Gonagpr. [lem sxymbic
icTem Typranaa TYMMEIIKTep i KyITTay
(yHKLMSACHI KOCYJTbI GOIIFAH Ke3/ie 1a
nemti Kocy/Omipy tyiimemnririn (1) 2
CeKyH/IKa 0achIIl TYpy apKbUIbl o1Iipyre
001abl.

1. Tyiimenrikri (8) KbICKa apajbIKIeH
Ty#imemikrepai kyarray 6enrici (5)
KOCBUIFaHIIa GachIIl TYPBIHBI3.

» AUTO 6eunrici Oeine6erTe naiina Oonasr..

2. '+' tydimMeririn (7) TyiMentikrepai Kyirray
(YHKIMSCBIH KOCY YIIiH OaCBIHBI3.

» Tylimemikrepai Kyarray GyHKIMICH

KOCBUTFaH CoH, "'On'"' (Kocysr) 6enrici

OeitnebeTTe maitaa 6onbim, TyliMmemikrepai

KyJITTay Oenrici )KaHbII Typajibl.

TyiimewikTepai Ky1TTay GyHKUUSCHIH
olulipy
1. Tyiimemrixrepai kyarray 6enricid (5) kocy
yIIiH Ty#imenrikTi (8) OachIHBbI3.
1 2 3

» On (Kocybr) Genrici 6eiineberTe naiina

0onajbl.

2. =" ryiimewririn (1) TyHMewmikrepai kyarray
(YHKIMSCBIH O1Iipy YIIiH OachIHbI3..

» Tylimemikrepai KyarTay QyHKIMACH

owipinren con, “OFF’ (OIIIPYJII) 6exrici

OeitneOeTTe maiina Oonbim, TyiiMemikrepai

KyJITTay Oeurici (5) ketemi.

yiiMenrikrep/ii KyJarray (pyHKIHUSICHI
OCyJIBI Ke3iH/Ie, Mem TyiMentikTepi
MmbIC icTemeiifi. Tylimemmikrepai
KYJITTay MapameTpliepi Kyar oI
KaJIFaH JKaraaiiaa emin KaaMaiisl.

CaratThbl AbIOLICTHI TaliMep peTiHae
KOJIAAHY

KypbUIFBIHBIH caraTbIH MiCipy
GarnapiamMacblHaH OeJiek Ke3-KelreH
€CKepTyJIep MEH eCKe calynap YIIiH KOJIJaHyFa
6oazpl.

JIbI0BICTEI TaliMep Tem yHKIUsIIapbIHa
emkangai acep erneini. Ox Tek eckepry
peTiHzie KoJJaHbl1abl. MbICaIbl, MemTeri
TaramJIpl Oenrini 6ip yakpITTa aitHaIIBIpy
Ka)keT OoJiraHia, 01 oTe naiaansl. [IpI0ObICTHI
TaiMep Ci3 OpHaTKaH yaKbIT kearenae oenri
Oepeni.

14 13 12 11

KOCY/OIUIPY ryiimeci
barapnamansl Tanaay Tydmeniri
DyHKIWMS TUCTUICHT

Kasipri yakpIT MHIMKATOPBI Opici
Tyiimenrikrepai kyirray 6eirici
TemrepaTypa UHAXKATOPBI Opici

~N O R W N =

TemriepaTypanbl-Y akpITTbl pETTEY
TyHMeIiri (+ jKoHe -)
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10 9

8 Masip Tyiimeci

9 KymieiiTkim Genrici (Te3 anabiH ana
KBI3ABIPY)

10 Ilem iminin TeMneparypachi Oenrici

11 Carat Genrici

12 J1a0Obu1 6enrici

13 Ilicipy yakbIThIHBIH COHpI Oeric

14 Ilicipy yakpiThl Oenrici



CaraTTbl ABIOBICTHI TaiiMep peTiHae
KOJIIAHY

BIOBICTBI TaiiMep nem (yHKIHsIapbiHa

MmIKaHzaai acep erneiini. On Tek eckepty

eTiH/Ie KOJIAaHbUIaAbl. MBICAIIEI,
nerrreri Taram bl Genriyi 6ip yakbiTTa
alfHanIpIpy KaxkeT GOJIFaH/a, Ol oTe
naiigansl. JIpIObICTHI Talimep ci3
OpHATKAH yaKbIT Kenrenje Oenri 6epei.

H JKOFapFbl 1a0bLIIbl YaKbIT - 23 carar
9HE 59 MUHYT.

BIOBICTBI TaliMep/li MeII KOCBUIBII HE
OCBUIMAl TYpraHja Ja naijananyra
0J1a1bl.

JabbL1ab1 opHATY

1. Magip Tyiimentirin (8) KbICKa apaibIKIeH
JlaObun Oenrici (12) KocblIFaHina 6achIm
TYPBIHbI3.

2. JlaObln yaKbITBIH OpHATY YIIiH "'+'' Hemece
""" ryitmernikrepin (7) 6achiHbI3.

» JlabbL1 Genrici TaiiMep yakbIThI

OpHATBUIFAHHAH KEMiHJIE )KaHBII TYpaIbl.

icipy nenreiiinin
HOMIipi

Kasnpirein
imEgeri
Toprrap*

3. Taiimep yakbIThl asKTajaraH coH, /la0bli
Geurici KbINbUIbIKTal OacTaiabl sxoHe
J1abbLn Genrici ecrineni.

4. TaimMepai TOKTaTy YIIiH Ke3-KeIreH
TYWMeNIikTi 6achIHbI3.

JbIObICTHI TaiiMepai 6oabIpMay KaxKeT

Oosca:

1. Magip Tyiimentirin (8) KbIcKa apajbIKIIeH
Jla6sin 6enrici (12) kockliraHma 6achI
TYPBIHBI3.

2. "-" ryimeirin (7) ""0.00" caHb
OeifHeOeTTe naiiaa GonraHiia 6ackn
TYPBIHBI3.

Taramaapabl micipy yakbITbIHbIH KecTeci

VJI IMarpamMMasiarbl yakbITTap

CKayJIbIK peTiHae OepinreH. Y akbITThI
Oertrisiey TaraMHBIH TEMITepaTypachiHa,
KOOJIBIFBIHA, TYPIHE JKOHE O31Hi3/IH
TaFaM/IapbIHbI30CH Ticipyre Kapait
e3repyi MYMKiH.

ITicipy :koHe KYbIpPY

[lemtiy 1-11i copeci 60JIbIT TOMEHT
cope ecenTenei.

Temneparypa (°11)

Hicipy yaksiTbl
(MUHYTHEH
ecenTerenie




(Oyrin) /

Bip nenreit I 15 mun. 250/en ko,
coziaH ke#in 180 ... 190

bip nenreii I 25 mun. 250/en ko, 150 ... 210
conan keiiin 180 ... 190

TaramM/ibl MICIPY YILIH, al/IbIH aJla KbI3ABIPY bl KbI3BIPY " pesKUMiHIE GacTarran 6osca,
Tew TeMIepaTypachiHblH Oearici (8) courbl micipy TeMreparypachiH ©3repTIeHi3.
JICHreire KeTKeHIIe, micipy i 6acTamaii TyphlIr

KacaHbl3.
Basy nicipy/Jko jkenaeTKilneH KbI3AbIPY

(**) AnIbIH ana KeI3AbIPY bl KQKET €TETiH 0I icipy "basy nicipy/Oko sxespeTkimmnen

I. asty n1c1py/31<0 JKEJICTKIIITTeH
| Lmu,lpy pexxuMinze micipy ke3inne
ecikTi alrmaHbI3.

Micipy Aenreiiinin Micipy yakbITbl

Hemipi ¥ (MunyTHEH
ecenTerenjie

.. g @ = [ &
JKacaTFaH ricipme

28/KK



TopTThl Micipyre apHaJFaH KeHecTep

e  Erep TopT ThIM KypFax 0oJica,
Temneparypa aenreiiin 10 rpamgycka
apTTHIPBII, MICiPy YaKbITHIH a3aiTHIHBI3.

e Topr buaran 6onca, a3pIpak CYHBIKTHIK
naiianaHel, TeMneparypa aeHreiin 10
rpajlycka a3aiThIHbI3.

e Erep toprThIH 6€Ti KYHil xkarca, OHbI
TEMEHT| cepere OpHaThII, TEMIIEPATYPaHb
a3alTHIHBI3 XKOHE MTiCIpy YaKbIThIH
KoOEeHTIHI3.

e I *%aKchl MiCKeH, anaiiaa ChIpThI A
#aObICKaK 00J1ca, a3bIpaK CYHBIKTHIK
nai1ajaHblI, TEMIIEPATy paHbl a3aHThIHbI3
XKOHE Micipy YaKbIThIH K@OSHTiHI3.

TorTi micipmesiepai asipJeyre apHajiraH

KeHecTep

e Erep torti micipme TeIM KypFaxk 6oica,
Temneparypa aenreiiin 10 rpamgycka
apTTHIPBII, MICiPy YaKbITHIH a3aiTHIHBI3.
KambipabiH ka0aTTapblt CyT, Maid,
KYMBIPTKA ’9HE HOI'ypTTaH )kacajraH
COYCIICH bUIFAJIIAThIHbI3.

e Erep torTi micipMeni y3ak yaxpIT micipy
KaxkeT 00JIca, OHBIH KAJTBIHABIFBI Ta0aHBIH

TEpEeHIITiHEH achIN KEeTNEyiH KaJaraaaHbl3.

e Torri micipmeni OeTi Ky#in, an acTsl ot
nicnei xkarca, KOJIaHbUIFAH COYCThIH
ricipMe acThIHA THIM KOIl )KarblIMaraHblH
TeKcepiHi3. biprekri KpI3apysl yIiH,
COYCTBI KaMbIp KabaTTapbIHbIH apachiHia
koHe TicipMeHiH Oerine Gipaet erin
JKaFbIHBI3.

9TTi micipMeHi kecTeie KepceTiareH

€KUM JKOHE TeMIlepaTypara colikec

icipini3. Erep acTbIHFBI JKaFbl oJTi
KbI3apMaraH 0oJjica, OHBI Keleci j1e
TOMEHT1 cepere KOMbIHBI3.

KexewnicTepai nmicipy 6oiibIHIIA KeHecTep
¢ KekeHicTeH acaaFaH TaFAMHBIH Cybl
TApPTHUTBIN, KYPFaIl KETCE, OHBI Tabaa

DJIEKTP rpudiHae KybIp

eMec, KaKrnarbl 6ap Ka3aHjaa micipiniz.
JKabbIK BUIBICTBI TAFAMHBIH CYbI
CaKTajabl.

e Erep kexeHic Taramsl micriece,
KOKeHicTep/li a/l/IbIH ajla KaliHaThII
AIIbIHBI3 HEMece 0J1ap/ibl KOHCEPBIJICHIeH
ac CHSIKTBI JasipIIaHbI3 KOHE MelIKe
KOMBIHBI3.

I'puabji icke KoCy #K0Jbl

ABAWMJIAHBI3!
I'pusibaey ke3iHze, el ecirid xKaybii
OUBIHBI3.

blcTbik GeTTep kaHyFa ablil KeaeTi!

I'puabai kocy

1. Hemrri kocy ymin, Kocy/emipy nepuecin (1)
2cekyH 0aChIN TYPHIHBI3.

2. TI'punbjey QyHKUMSACHIH OPHATY YIIiH, A
HeMece \ (2) TylimeciH 6achIHbI3.

3. Kaxkerrti Temrieparypanbl opHary yuiis, '+'
Hemece '=' mepHenepin (7) 6GachIHbI3.

I'puabai emwipy

1. Tlemri emripy ymin, Kocy/emipy neprecin
(1) 2cekyHn Oachll TYPBIHbI3.

I'punbne nadipiHaayra sxapambl
eMec TaraMaap epT KaymiH
TyAblpaibl. ['puinbae naitbinnayra
apHaJIFaH Taramaap raHa
KapKbIHJIbl TPUJIb BICTBIFbIHA
JKapamJibl.

Tarambl TPHIIBIIH apTKBI )KarblHA
Kapai ThIM aJIbICKa KOMMaHBI3.
Byt eH BICTBIK jxep HoHE Maiibl
TaraMm OTKa THyi MYMKiH.

I'punbaeneTin Taramaapas! micipy
YaKBITBIHBIH KecTeci
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E KyTty MeH TeXHUKAJBIK KbI3MET KOPCeTy

Kaansl majimMerTep

Kypbutrbl ki apasbIKIieH Ta3alaHblll Typea,
KYPBUIFBIHBIH KbI3MET KOPCETy Mep3imi
¥3apThUIBII, aKayJIBIKTap bIKTUMAJIAbIFbI
TeMEHICH L.

KAVIIITL:

Ke3mer kepcety jkoHe Tazanay
YKYMBICTapbIH 6acramac OypbIH,
KYPBUIFBIHBI Kyar kKyleciHeH
KBIPATHIHBI3.

DINEeKTp TOTbl COFYBIHBIH Kayi 6ap!

KAVIIITI:

Tazanaynapt 6acrayian OypbiH,
KYPBUIFBIHBIH CATKbIHIAYbIHA YaKbIT
OepiHi3.

blcrbik GeTTep jkaHyra ajbi Kene/i!

e KypburrbiHbl op0ip naiiananyian keiin
TYresliMeH Tasasiarn mslFbiHb3. Ochliait
TaraMm KaJlJIbIKTapblH OHAl aJlbIIl TacTayFa
MYMKiH 60naab1, Oy KYpBUIFBIHBI KeTeci
KOJIbI NaliJaTaHFaH/Ia OJIap IbIH JKaHy bIHAH
CaKTal bl

e KypburrbIHBI Ta3anay YIIiH apHabl
Ta3ajarblll 3aTTap Kaxer emec. [lem
eciri Tazanay yIIiH, KYpbLUIFbIHEI
Ta3ajayra Kyy CYMbIKTBIFBIMEH XKbUIbI CY,
KYMCAK Mara Nai/1ajaHbIHbI3 XOHE KypFaK
mryOepeKTeH CypTiHi3.

e OpKalllaH TazauayAaH KeifiH apThIK
CYHBIKTBIK TOJBIFBIMEH CYPTIITEHiH jKoHE
aFBIHIBLIAP IEPEY KYPFAThUIBII
CYPTiNreHiH Tekcepinis.

*  KypambIHja KbIIIKBIT HEMECE XJI0pHa Oap
XKYFBILI 3aTTap/bl TOT OacraiThIH GONaTThI
OeTrTepi ®oHe TYTKAHBI Ta3alay YIIiH
naiinanan6ansiz. Coun GeikTep i Tazanarn
CYPTY YLIiH )KYMCaK MaTaHbl CYMbIK
(KaTThl €MeC) JKYFBILI 3aTIEH Naii1anansbl,
Oip GarbITTa CYPTiHI3.

eT KelOip AKyFhIII 3aTTap bl HeMece
a3ayIarbIll 3aTTapAbl alilaaHFaHIa
YIIiHY1 MYMKiH.
Tazanay ke3iHzie KaTThl KyFbIII
3aTTapblH, Ta3aJIarbIII
YHTAKTapbIH/KpPeMIEPiH HeMece Ke3-
KeJIreH OTKip 3aTTap/bl naii1anaHoaHbI3.
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a0IBIKTHI Ta3aay YIIiH Oy
a3aIarbIITapbIH MaiilanaHOaHbI3,
oliTKEH] TOK COFYbI MYMKIH.

Backapy TaKTachbIH Ta3apTy
Backapy TakTachIH )KoHE TYTKaJIap bl IbIMKBLT
MaTaMeH Ta3aJall, 0JIap bl KeNTipil CypTiHi3.

[backapy TakTachlH Tazaiay YIIiH
o Oackapy TYHMEIIKTepiH/ Ty TKbIIITapbIH
lsIBITT TaCTAMaHBI3.

backapy Takracel OyniHyi MyMKiH!

IMemTi Tazanay

Byiiip kaObIpFacbIH Ta3ajay

1. Byiiip KOHABIPYBIHBIH ATIBIHFBI OOIriH
Oyitip KaObIPFACHIHBIH KapaMa-Kapchl
GarbIThbIHA Kapail TapTy apKbUIbl LIBIFAPBIIT
AIbIHBI3.
Byiiip KOHABIPYBIH TONBIKTAM ©3iHi3re

Karaautukanasl KaGbIpraaap

Byitip kabbIpranapbl HeMece MEeITiH imKi
apTKbl KaObIPFAChl KaTAIMKAJIBIK SMAJIbMEH
KarrajraH 00Jybl MyMKiH.

[Mewrrin karanuTUKaiIbl KaObIpFajlapbliH
Tazanayra Oonmaiinel. Kabsipramap xeyekri Oeti
MIAIIBIpaFaH MalAbl CiHIpy ’KOHE ayBICTBIPY
ApPKBLIBI ©3/1iriHEH Ta3anaHa sl (Oy xaHe KeMip
KBIIIKBIIB).

Ilew ecerin Tazanay

[lem ecirin Ta3anay yuiH, KypbUIFBIHBI
Ta3alayra ’Kyy CYMbIKTHIFBIMEH JKbUIBI CY,
JKYMCAK Mara MaiJalaHbIHbI3 )KOHE KYPFaK
nryOepeKIeH CypTiHi3.



€Il eceriH Ta3ajiay YIIiH KaTThl

BI3FBIIN TA3ATFBIIITAP MEH OTKIP

eTaIbl KbIPFBIIITAP/IbI
naiiganan6ansi3. Onap 6eTiHe chi3arTap
KaJIBIPBIIT, IIBIHBIHBI KYPTA/IBL.

JIABIHFBI €CIKTIH 11K IIBIHBICHI

azaJiyra XKeHiJI MaTepraiMeH

arTaaFad. AJJIBIHFBI €CIKTIH 1IIKi
IIBIHBICHIH Ta3allay YIIiH KATThI ChI3FBIII
TA3AIFBIITAP/IBI, OTKIp METAIIBI
KBIPFBILITAP/IbI, TEriCTey
MaTepHaIapbiH HEMECE arapTy
3aTTapblH KOJIIaHOAHBI3, ceOedi onap
OeriHe cp3aTTap Kanabipaasl. Kanrarsim
MaTepHaI/IbI 1a KYPTYbl MYMKiH.

IMem ecirin aay

1. AnasIHrsel ecirid ambiHb3 (1).

2. AJJBIHFBI €CIKTiH OH KaK >KoHE COJ
JKaKTarbl iI'eK caHbLIayTapbIHAAFhI (2)
KBICKBIIITAPJIbl CypETTE KOPCETINreH
OoiibiHIIa 6acy apKbUIbI AlIBIHBI3.

1 AJLIBIHFBI €CiK
2 Keickpiit

3. AJIBIHFBI €CIKTi JKapThUlal XKBUDKBITHIHBI3.

4. AJIBIHFBI €CIKTI OH XOHE COJI KAKTaFbl
inrexrepsieH 6ocaTy YIiH )KOFapbl Kapai
TapTHIHBI3.

[EcikTi opHaTy YIIiH €CiKTi MIbIFapy
Ke3iH/e OpbIHIAIFaH Kagam/ap Kepi
pPeTIEH OPBIHAALYBI KakeT. EcikTi Kalita
OpHATY Ke3iH/e iIrek
CaHpLIayIapbIHAAFbl KbICKBIIITAP/IbI
a0y Ibl YMBITIAHbI3.

EcikTin imki sliHerin msIFapbin auxy
Ilem eciriniH imki ofiHEK TAKTACHIH Ta3anay
YILIH IIBIFAPBII aTyFa 60 bl

Imki offHek TaKkTaHbI Ta3adaraH/a;

1. Tlemr ecirin anraHHaH KeiiH keneci

KaJlaMJap/bl OpbIHAaHbI3;

—» B

1 Iiirex canpLIay1apbl

2 CBIpKTHI 9i{HEK TaKTa

3 Tmki oliHek Takra

4 EH imki oliHek Takra

5 Kypexkmre

6 Kanaysim

7 Kanaysim opast

2. Cyperre KepceTinrenei, eH ki oiHek

TakTaHbl (4) a3nan A OarbIThIHIA
KypekieHiH (5) keMeTiMeH MIBIPT ETKeH
JIBIOBICTHI ecTireHmie korepin, B 6arbITeiHIA
TapTHII LIBIFAPBIHBI3.

3. Copnan keiin imki ofiHek TakTaHbIH (3)
OeTiH Tikeneit Tazananpi3. OHbl OPHBIHAH
ATy IbIH KaXKeTi XKOK.

4. CbIpTKbI oiiHEK TakTaHbl (2) Ta3ajay bl
asiKTaraHHaH KeliH ecikTi KaiTa ®uHay IbIH
OipiHIIi KanamMbl — €H ilIKi difHEK TaKTaHBI
(4) xaiita cainy.

5. AIABIMEH eH iliki 9WHEKTiH (4) TOMEHTI
GeiriH inrex canpltayaapbHa (1)
kenripiHi3. ConaH KeifiH eH ilKi oifHeKTiH
Oyitipnik Kanayeimrapsd (6) opHbiHa (7)
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Kapait WBIPT eTKEeH ABIOBICTHI eCTireHIIe
UTEPiHi3.

Iem maMbIH aybICTBIPY

KAVIIITI:

[Menr maMpiH aybICTBIpY 1aH OYPBIH,
HIICKTP TOFBIHBIH COFYBIH 0OJIbIpMAY
YIIiH KYPBUIFBI KyaT XKyiieciHeH
XKbIPATHLIFAHBIHA J)KOHE CYBITBUIFAHBIHA
KO3 JKETKIi3iHi3.

blcrbik GeTTep jkaHyra ajbi Kene/i!

em mamsl - 300 °C rpamycka Tesimii

paHaiibl 371eKTp mambl. TosbIK

aniMeTTep aty yuliH 7exHuxanoix
cunammamanapet, bem 11 Genimin
KapaupI3. [lenr mamaapsa YoxineTti
KBI3MET KOPCETY OPTAIBIFBIHAH aTyFa
001abl.

aM OpHBI CypeTTe KOPCETiIreH
PHBIHAH e3re1e 00Ty bl MYMKiH.

Erep nem noeHreJiek IaMmMeH Ka0AbIKTATFAH

Gosca:

1. KYpbIIFBIHBI KyaTThl %a0 bIKTAY
KypaJbIHaH aXXbIPATHIHBI3.

2. 11IbIHBI )KaNKBIIBIH MIBIFAPY YIIiH, OHBI
carar TiJliHe Kapchl OYpaHBbI3.
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4.

Ilenr mambIH caraT TisliHe Kapchl Oypay
APKBUIBI HIBIFAPBII aJIbIIT, OHBI )KaHACBIMEH
ayBICTBIPBIHBI3.

I1IBIHBI KANKBIIIBIH OPHATHIHBI3.

Erep newm TepTOyphim iaMmMeH
JKa0AbIKTAJIFAH GoJica:

1.

2.

KypBUIFBIHBI KyaTThl XKa0IBIKTAY
KYpaJIbIHaH a>KbIPATHIHBI3.

ChbIM TOp copeliepiH KopceTinrenaei erin
LIbIFAPBIHGI3. [lewmi mazanay,

bem 30.6eniMiH KapaHbI3.

Kopraybllll HIBIHBI XKaIKbIIIBIH OypamMaMeH
HIBIFAPBIHBI3.

Ilew mambIH 6OCATHII, OHEI )KAHACHIMEH
ayBICTBIPBIHBI3.

IIbIHBI )KATKBINIBIH, OJIaH KEHiH CBIM TOP
copelepiH OpHATHIHBI3.



AKayJbIKTapisbl i31ey sKoHe HKOoI0

Hen icke Kocyanl Kezinne 6y WBIEANBL.

e JKymbic ke3iHze Oy IbIH MIBIFYBI JACTTEr Karaai 60Ibin TadbUIa bl >>> by akayivik
emec.

blcuiTy MeH caiKbIHAATY KesiHjle KYPbLIFL] METAIAPALIH AbIOBICTAPBLIH WILIFAPAIBI.

e Meran GenikTepi KbI3FaH Ke3e KeHeHin, QpI0bIcTap mblrapaisl. >>> by akaynvik emec.

KypoLirst ieremeiiii.

*  BasKBIFBINT TEKETIINTIH aKkayIbIFB 0ap HEMeCe KOCBUIFaH. >>> Teoiceziul
KopanutacelHOagvl medce2iuimepoi mexcepiniz. Kasicem bonca, onapowvi
aybiCMbIPbIHbI3 HEMECE KOCIHbI3.

*  Kypbuirsl amacel (3kepre TYTBHIKTAIFaH) po3eTKara KocslnMara. >>> [[Imencenvoiy
atlbIpsi meKcepiyis.

*  bBackapy TakrachlHIaFb! EpHENeP/TYTKbILITAP/TYAMEIIiKTep icTeMeiiai. >>>
Tytimewixmepoi kynmmay QyHkyusicol Kocyinvl 00ayel MymMKiH. OHol
accvipamoiybl3. .0eiiMiH KapaHbI3. Tyiveuikmepoi Kyammay QyHKYusACoIH RAOANaHy,
bem 26 )

Hewm mamsl icremeiini.

e [lemn mambIHBIH aKayIBIFGI Oap. >>> [lew wamvin ayblCmbipbiybi3.

e DIEKTp Kyarhl XKOK. >>> DNeKkmp KyamvlHbly 6ap-orcoguii mexcepiniz. Teowceciui
KopanuiacelHoazel mediceziuumepoi mexcepiniz. Kaosicem bonca, onapovt
aybiCMbIPLIHbI3 HEMECEe KOCbIHbl3.

Tlem kr136aian:,

e @OyHKUMCHI XOHE/ HEMece TeMIIepaTypackl OpHATBIIMAraH. >>> OYHKYus MeH

memnepamypanvl QyHKYUs dcane/HemMece memMnepamypa mymyblibl/myimenticimer

OPHAMBIHBI3.

e DIEKTp Kyarhl XKOK. >>> DNeKkmp KyamvlHbly 6ap-orcoguii mexcepiniz. Teowceciui
KopanuiacelHoazel mediceziuumepoi mexcepiniz. Kaosicem bonca, onapovt
aybICHbIPLIYBI3 HeMece KOCbIHbL3.

cbl OemiM/Ie KeNTipiireH

ycKayKayJap/Ibl OpbIH/IaCaHbI3/1a

KayJTbIKTap/Ibl KOS aIMacaHpbI3,
YoKiNeTTi KbI3MET KOpCeTy
OPTAJIBIFBIMEH HEMECE KYPBUIFBIHBI
CaThIIl A/IFaH CaTy OPTaJIbIFBIMEH
xabapJiacbiHbI3. AKAYJIbIFbI O0ap
KYPBUIFBIHBI ©3iHi3 JKOHACMEHI3.

33/KK



Vennligst les denne bruksanvisningen forst!

Kjeere kunde,

Takk for at du har valgt et Beko-produkt. Vi héper at du oppnar optimale resultater med ditt produkt, som er
produsert med hgykvalitetsteknologi - den beste som finnes p& markedet. Derfor bar du lese hele denne
bruksanvisningen og alle andre tilhgrende dokumenter ngye far du bruker produktet og beholde disse som en
referanse for fremtidig bruk. Hvis du overlater produktet il andre, la da ogsd bruksanvisningen felge med. Felg alle
advarsler og informasjon i bruksanvisningen.

Husk at denne bruksanvisningen ogsa gjelder for flere andre modeller. Forskjeller mellom modellene vil kunne
oppdages i manualen.

Forklaring av symboler

Gjennom hele denne bruksanvisningen er det benyttet fglgende symboler:

Viktig informasjon eller nyttige tips om
bruk.

Advarsel om farlige situasjoner med
! hensyn til liv og eiendom.

,’ Advarsel om elektrisk stat.

Advarsel om risiko for brann.

ii Advarsel om varme overflater.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitlice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂViktige instruksjoner og advarsler for sikkerhet og miljo

Denne delen inneholder
sikkerhetsinstrukser som vil bidra til &
beskytte mot fare for personskade
eller skade pa eiendom. Unnlater du &
felge disse instruksjonene, vil enhver
garanti anses som ugyldig.

Generell sikkerhet

Dette apparatet kan brukes av
barn fra 8 &r og oppover og
personer med reduserte fysiske,
sensoriske eller mentale evner
eller manglende erfaring og
kunnskap, sa framt de er under
tilsyn eller har fatt instruksjoner
om bruk av apparatet pa en
sikker mate og forstar hvilke farer
som er involvert.

Barn far ikke leke med apparatet.
Rengjering og vedlikehold skal
ikke utfres av barn uten tilsyn.
Installasjons- og
reparasjonsprosedyrer ma alltid
utfgres av autoriserte
serviceverksted. Produsenten vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
skader som fglge av forsgk utfart
av uautoriserte personer, noe
som o0gsa vil kunne gjore
garantien ugyldig. Les
bruksanvisningen ngye for
installasjon.

Ikke bruk produktet hvis det er
defekt eller har synlige skader.
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Kontroller at produktets
funksjonsknotter er slatt av etter
hver gang produktet har veert i
bruk.

Elektrisk sikkerhet

Hvis produktet har en feil, bar det
ikke brukes med mindre det er
reparert av et autorisert verksted.
Det er fare for elektrisk sjokk!
Bare koble produktet til en jordet
stikkontakt/linje med spenning og
beskyttelse som spesifisert i
"Tekniske spesifikasjoner". Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en
kvalifisert elektriker mens
produktet brukes med eller uten
en transformer. Vart selskap vil
ikke kunne holdes ansvarlig for
eventuelle problemer som oppstar
pa grunn av at produktet ikke blir
jordet i henhold til lokale
forskrifter.

Vask aldri produktet ved & spre
eller helle vann pa det! Det er fare
for elektrisk sjokk!

Produktet ma veere koblet fra
under installasjon, vedlikehold,
rengjering og reparasjon.

Hvis stromtilkoblingskabelen for
produktet er skadet, ma den
skiftes ut av produsenten, dens
autoriserte serviceagent eller
liknende kvalifiserte personer for
a unnga fare.



Apparatet méa installeres slik at
det kan kobles helt fra nettverket.
Frakoblingen ma skje enten ved
hjelp av et stgpsel eller en bryter
som er innebygd i den faste
elektriske installasjonen, i trad
med byggeforskriftene.

Bakre overflate p& ovnen blir varm
nar den er i bruk. Pass pa at
elektrisk tilkobling ikke kommer i
kontakt med den bakre overflaten,
ellers kan tilkoblinger bli skadet.
Ikke klem strgmledningen mellom
ovnsdgren og rammen og ikke la
den fare over varme overflater.
Dette kan gjore at isolasjonen
smelter og forarsaker brann pa
grunn av kortslutning.

Alt arbeid pa elektrisk utstyr og -
systemer bgr kun utfgres av
autoriserte og kvalifiserte
personer.

| tilfelle skade, sl av produktet og
koble det fra strgmforsyningen.
For & gjore dette, sla av sikringen
hjemme.

Serg for at sikringsmerkingen er
kompatibel med produktet.

Produktsikkerhet

Apparatet og dets tilgjengelige
deler blir varme under bruk.
Forsiktighet bgr tas for & unnga &
komme borti varmeelementer.
Barn under 8 &r skal holdes unna
med mindre de er under
kontinuerlig oppsyn.

Bruk aldri produktet nér din
demmekraft eller evne til
koordinering er svekket pga. bruk
av alkohol og/eller narkotika.

Veer forsiktig nér du bruker
alkoholholdige drikker i dine retter.
Alkohol fordamper ved hgye
temperaturer og kan forarsake
brann, siden det kan antennes
nar det kommer i kontakt med
varme overflater.

Plasser ikke noe brennbart
materiale i naerheten av produktet,
ettersom sidene kan bli varme
under bruk.

Ved bruk blir apparatet varmt.
Forsiktighet ber tas for & unnga a
komme borti varmeelementer
inne i ovnen.

Hold alle ventilasjonsapninger fri
for hindringer.

Varm ikke opp lukkede bokser og
glassbeholdere i ovnen. Trykket
som bygger seg opp |
boksen/glasset kan fare til at det
sprenges.

Plasser ikke stekebrett,
tallerkener eller aluminiumsfolie
direkte pa bunnen av ovnen.
Akkumulering av varme kan
skade bunnen av ovnen.

Ikke bruk sterke skuremidler eller
skarpe metallskraper & rengjgre
glasset i ovnsdaren, siden disse
kan ripe opp overflaten, noe som
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kan resultere i at glasset gar i
stykker.

« Bruk ikke damprensere til &
rengjore apparatet, da dette kan
fore til elektrisk stat.

« Plassere stekeristen og brettet
riktig pa tradstativene
Det er viktig & posisjonere risten
og/eller pannen riktig pa hyllen.
Skyv risten eller pannen mellom
de 2 skinnene og se til at de er
stabile fgr maten legges pa
(vennligst se felgende figur)

« Ikke bruk produktet hvis glasset i
frontdaren er fiernet eller
sprukket.

« Ovnens handtak er ingen
handkletgrker. Heng ikke opp
handkle, hansker eller liknende
tekstilvareprodukter nar
grillfunksjonen er pa apen dar.

 Bruk alltid varmebestandige
grillvotter ndr du setter inn eller
tar ut retter inn i/ut av den varme
ovnen.
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Forsikre deg om at apparatet er
slatt av fer du bytter ut lampen for
a unnga fare for elekirisk stat.
Bruk kun temperatursonden som
anbefales for denne ovnen.

For produktets brannsikkerhet;

Serg for at stgpselet passer inn i
stikkontakten, samt at det ikke
forarsakes gnist.

Ikke bruk noen skadet eller kuttet
ledning eller skjgteledning,
foruten originalkabelen.

Serg for at ikke det forekommer
vaeske eller fuktighet pd
kontakten som er koblet til
produktet.

Beregnet bruk

Dette produktet er designet for
hjemmebruk. Kommersiell bruk er
ikke tillatt.

Dette apparatet er kun beregnet
til matlagingsformal. Det mé ikke
brukes til andre formal, for
eksempel romoppvarming.”

te apparatet skal ikke brukes til
oppvarming av tallerkener under
grillen, til & tarke handklaer,
oppvaskklutet osv. ved & henge
dem pa handtakene, eller til
oppvarmingsformal.

Produsenten skal ikke veere
ansvarlig for noen skader som
forarsakes ved feil bruk eller
handtering.

Ovnen kan brukes til opptining,
baking, steking og grilling av mat.



Sikkerhet for barn

« Tilgjengelige deler kan bli varme
under bruk. Sma barn méa holdes
unna.

« Pakkematerialet kan veaere farlig
for barn. Hold barn pa avstand fra
innpakningsmaterialene.
Vennligst kast alle deler av
innpakningen etter
miljgforskriftene.

 Elektriske apparater er farlige for
barn. Hold barn p& avstand fra
produktet ndr det er i bruk, og
ikke la dem leke med produktet.

« |kke plasser gjenstander over
apparatet slik at barn kan forspke
ana dem.

« Mens daren er pen, ma du ikke
plassere tunge gjenstander pa
den og du méa ikke la barn sitte pa
den. Ovnen kan velte, eller
derhengslene kan bli skadet.

Bortskaffing av det gamle produktet

Samsvar med WEEE-direktivet og Deponering av
avfallsproduktet:

Dette produktet er i samsvar med EU-direktivet som
omhandler elektronisk og elektrisk utstyr (2012/19/EU).
Dette produktet har et klassifiseringsymbol for
sortering av avfall elektrisk og elektronisk utstyr
(WEEE).

Dette produktet er laget av hgykvalitetsdeler og -
materialer som kan gjenbrukes og resirkuleres.
Produktet skal ikke kastes sammen med normalt
husholdningsavfall og annet avfall pa slutten av
levetiden. Ta det med til et innsamlingspunkt for
resirkulering av elekiriske og elektroniske innretninger.
Vennligst forhgr deg med de lokale myndighetene for &
f& opplysninger om slike innsamlingssteder.

Samsvar med RoHS-direktivet:

Produktet du har kjgpt er i samsvar med EU-RoHS-
direktivet (2011/65/EU). Det inneholder ingen farlige
eller forbudte substanser som er angitt i direktivet.

Bortskaffing av emballasjen

e Innpakningsmaterialer er farlige for barn. Behold
innpakningsmaterialene pa et trygt sted
utilgjengelig for barn. Pakkematerialer for
produktet er produsert av resirkulerbare
materialer. Kast dem pé riktig méte og sorter i
overensstemmelse med instruksjoner for
resirkulering av avfall. Ikke kast dem sammen
med normalt husholdningsavfall.
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7 Generell informasjon

Oversikt

1 Kontrollpanel 6 Hylleposisjoner

2 Stekerist 7 Toppvarmeelement

3 Stekebrett 8 Lampe

4 Handtak 9 Viftemotor (bak stalplaten)
5 Dar

Pé/AV—k?wpp

Programvelger

Display

Knapp for gkning/senkning av temperatur-tid
Menytast

O~ w NN =
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Innholdet i pakken

ilbehgr som medfglger varierer, avhengig av
produktmodellen. Ikke alt tilbehar som
beskrives i brukerhandboken finnes kanskje pa
produktet ditt.

—_

Brukerhandbok
Dypt brett
Brukes til bakevarer, store steker, saftige retter

og til & samle opp fett under grilling.

Kakebrett

Brukes til bakevarer, slik som smékaker og kjeks.

Stekerist

Brukes til steking og til plassering av maten som
skal bakes, stekes eller tilberedte gryteretter i
gnsket hylle.

Plassere stekeristen og brettet riktig p& de
teleskopiske stativene

Teleskopiske stativer gjor at du kan installere og
fiere brettene og risten enkelt.

Ved bruk av brettet og stekeristen med
teleskopstativer se til at pinnene pé den bakre
delen av teleskopstativet stér mot kantene pé
stekeristen og brettet.

Steketermometer

Nér du tilbereder kjgttméltider, brukes dette til &
tilberede maten pé en delikat mate ved & stikke
den lang, tynne enden inn i Kjgttet, og feste den
andre enden i sporet pa sideveggen.
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Tekniske spesifikasjoner

Grillstramforbruk

" Grunnleggende: Informasjon om energimerket for elektriske ovner er gitt i samsvar med EN 60350-1 / IEC
60350-1-standarden. Disse verdiene er fastsatt ved standard belastning med funksjonene under-over-
varme eller vifteoppvarming (hvis aktuelt).
Energieffektivitetsklassen er fastsatt i overensstemmelse med de falgende prioritiseringene avhengig av om
de relevante funksjonene finnes pa produktet eller ikke. 1-Matlaging med gko-vifte, 2- Turbo langsom
matlaging, 3- Turbo matlaging, 4- Vifteassistert under/overvarme, 5-Over- og undervarme.

**Se. Installasjon, side 11.

ekniske spesifikasjoner kan endres uten erdiene som er oppgitt i merkingene pa
arsel for & forbedre kvaliteten pa produktet. produktet eller i dokumentasjonen som
medfglger er oppnadd i laboratoriemiljg ifalge
relevante standarder. Avhengig av drifts- og
miljgforhold for produktet, kan disse verdiene
variere.

Figurer i denne veiledningen er skjematiske og
kan derfor veere litt forskjellige fra ditt produkt.
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K] Installasjon

Produktet m installeres av en kvalifisert person i
samsvar med gjeldende forskrifter. Ellers vil garantien
gjeres ugyldig. Produsenten skal ikke holdes ansvarlig
for skader som oppstar fra prosedyrer som utfgres av
uautoriserte personer, og dette kan gjgre garantien
ugyldig.

Klargjering av plassering og elektrisk

installasjon av produktet er kundens ansvar.

FARE:

Produktet mé installeres i overensstemmelse
med de lokale gass- og/eller
elektrisitetsforskriftene.

FARE:

Far installasjon, kontroller visuelt om produktet
har noen defekter.

Hvis dette er tilfelle, ma det ikke installeres
Skadede produkter vil utgjere potensielle farer

for din sikkerhet.

Fer installasjon
Apparatet er ment for installasjon i kommersielt
tilgiengelige kiskkenkabinetter. En sikkerhetsavstand

ma overholdes mellom apparatet og kiskkenveggene

o0g meblene. Se figur (verdier i mm).

e Qverflater, syntetiske laminater og klebemidler

som brukes mé veere varmebestandige

(minimum 100 °C).

Kjpkkenskapene ma vaere stilt jevnt og festet.

Hvis det er en skuff under ovnen, ma det vaere

installert en hylle mellom ovnen og skuffen.

e Det skal veere minst to personer til & basre
apparatet.

Ikke installer produktet ved siden av kjgleskap
eller frysere. Varmen som utstrales fra enheten

il fare til gkt energiforbruk for
kigleapparatene.

Ikke bruk dgren og/eller handtaket til & lafte
eller flytte produktet.

Hvis produktet har tradhandtak, skyv
o handtakene tilbake i sideveggene etter at du
har flyttet produktet.
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Installasjon og tilkobling

e Produktet kan kun installeres og tilkobles i
overensstemmelse med aktuelle
installasjonsforskrifter.

Elektrisk tilkopling

Tilkople produktet til et jordet uttak/linje, beskyttet av
en sikring med riktig kapasitet, slik som oppgitt i
tabellen over tekniske spesifikasjoner. Fa
jordingsinstallasjonen utfgrt av en kvalifisert elektriker
mens produktet brukes med eller uten en transformer.
Selskapet vil ikke veere ansvarlig for noen skader som
oppstar hvis produktet brukes uten en
jordingsinstallasjon i overensstemmelse med de lokale
forskriftene.

FARE:
Produktet kan kun tilkobles strgmforsyningen
v autoriserte, kvalifiserte personer.

Produktets garantiperiode starter kun etter
riktig installasjon.

Produsenten skal ikke holdes ansvarlig for
skader som oppstar fra prosedyrer som utfares
av uautoriserte personer.

FARE:

Strgmledningen ma ikke klemmes, bayes eller

astklemmes eller komme i kontakt med varme
deler av apparatet.
En gdelagt stremledning skal skiftes ut av en
kvalifisert elektriker. Ellers er det fare for

elektrisk sjokk, kortslutning eller brann!

e Tilkoplingen skal veere i overensstemmelse med
nasjonale forskrifter.

e Strgmforsyningsdata mé tilsvare data som er
spesifisert pa typeskiltet pa enheten. Apne
frontdgren for & se typeskiltet.

e Strgmledningen pa produktet mé& stemme
overens med verdiene i tabellen over de tekniske
spesifikasjonene.

FARE:

Far arbeidet pdbegynnes pa den elektriske
installasjonen, koble produktet fra strgmnettet.
Det er fare for elektrisk sjokk!

Koble til stramledningen

1. Hvis det ikke er mulig & koble fra alle poler i
forsyningsstrammen, ma en frakoblingsenheten
med minst 3 mm kontaktklaring (sikringer,
linjesikkerhetsbrytere, kontakter) kobles til, og alle
polene pa denne frakoblingsenheten ma vaere
tilgrensende (ikke over) til produktet i
overensstemmelse med |EE-direktiver. Hvis denne
instruksjonen ikke overholdes kan det resultere i
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driftsproblemer og produktgarantien kan bli
ugyldig.
Ekstra beskyttelse fra en kretsbryter for reststram
anbefales.
Hvis kabelen leveres med produktet:

TERMINALBLOKK

BLA
| —

A1)

GRONN/GUL

77—

For enkeltfasetilkobling koble til ledningene slik
som vist nedenfor:

Brun/svart leder = L (fase)

Bl&/gra leder = N (n@ytr?l)
o Grenn/gul leder = (E) = (jord)
Installere produktet
1. Skyv ovnen inn i skapet, innjuster og fest den,
samtidig som du kontrollerer at stramkabelen ikke
blir pdelagt og/eller fastklemt.

STROMLEDNING

no

Fest ovnen med de 2 skruene, slik som vist.



For produkter med kjglevifte

Kileviften fortsetter & gé i ca. 20-30 minutter
etter at ovnen er slatt av.

Siste kontroll
1. Setti stramstapselet og sld pa produktets sikring.
2. Kontroller funksjonene.

Framtldlg transport
Oppbevar apparatets opprinnelige eske og
transporter apparatet i denne. Felg rettledningen
som er trykt pa kartongen. Hvis du ikke har den
originale esken, pakk produktet i bobleplast eller
tykk papp og tape godt.

e For & forhindre at stekerist og brett inne i ovnen
skal skade ovnsdaren, sette en stripe kartong p&
innsiden av ovnsderen slik at det samsvarer med
plasseringen av brettene. Lim fast ovnsdaren til
sideveggene.

o Ikke bruk dgren eller handtaket til & Ipfte eller

1 Kilevifte flytte produktet.

2 Kontrollpanel Ikke plasser noen gjenstander pé produktet og
3 Dar lytt det i oppreist posisjon.

Den innebygde viften kjgler b&de innebygd kabinett og
utstyrets front.

Kontroller det generelle utseendet til produktet
or skader som kan ha oppstétt under
ransport.
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I Forberedelser

Tips for energisparing

Felgende informasjon vil hjelpe deg til & bruke

apparatet p& en gkologisk méte og spare energi:

e Bruk markfargede og emaljebelagte kokekar i
ovnen, siden varmeoverfgringen vil vaere bedre.

e Ved koking av maltidene, utfar en
forvarmingsoperasjon hvis det anbefales i
brukerhandboken eller kokebeskrivelsen.

o |kke &pne daren pa ovnen for hyppig under
matlagingen.

e Prpv & tilbered mer enn én rett i ovnen samtidig,

nar det er mulig. Du kan tilberede mat ved &
plassere to kokekar pa stekeristen.

1 2 3

e Lag mer enn én rett etter hverandre. Ovnen vil
allerede veere varm.

e Du kan spare energi ved a sld av ovnen i noen
minutter fgr sluttkoketiden. Ikke &pne ovnsdgren.

e Tin opp de frosne maltidene for de tilberedes.

Ferste gangs bruk
Opprinnelig tidsinnstilling
e Klokkesymbolet ‘77" aktiveres ndr ovnen brukes

o

for farste gang. Trykk pd "+" eller "-" (7)
forsiktig for & stille tiden.

Hvis du holder den enkelte tasten trykket, gar
minuttene frem eller tilbake hurtig.

5 6 7 8

14 13 12 11

P&/AV-knapp

Programvelger

Funksjonsdisplay

Indikatorfelt for aktuell tid
Ngkkellassymbol

Indikatorfelt for temperatur
Temperatur-tid-justeringstast (+ og -)
Menytast

Forsterker-symbol (hurtig forhdndsoppvarming)
Symbol for ovnens indre temperatur
Klokkesymbol

Alarmsymbol

Symbol for slutt pa koketid
Koketidsymbol

O N OO~ W NN =

- 4 4 4 a4 ©
N LW NN = O

Hvis den aktuelle tiden ikke er innstilt, vil
idsinnstillingen begynne & gke fra 12:00.
Klokkeikonet (7 7) vil holdes tent for & indikere
at den aktuelle tiden ikke har blitt innstilt.
Dette ikonet vil forsvinne nér tiden er innstilt.
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10 9
Juster tiden etterpa
1. Trykk p& menytasten (8) med korte intervaller
inntil klokkesymbolet (77) aktiveres.
2. Trykk pd + eller — (7) lett for & stille inn tiden.
De aktuelle tidsinnstillingene kanselleres ved
trombrudd. Klokken ma stilles pa nytt. Aktuell

id kan ikke endres nar noen av
ovnsfunksjonene er i bruk.

Farste rengjgring av produktet

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
eller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjgringsmidler,
rengjgringspulver/kremer eller skarpe
gjenstander under rengjering.

1. Fjem alle pakningsmaterialer.

2. Tark av overflatene pd produktet med en fuktig
Klut eller svamp, og terk med en Klut.

Ferste oppvarming

Varm opp produktet i omtrent 30 minutter, og sla det

deretter av. Dermed vil alle produksjonsrester eller -lag

brennes av og fieres.




ADVARSEL
Varme overflater kan forérsake forbrenninger!

Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme

ovnen.
Elektrisk komfyr
1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.
2. Lukk ovnsdgren.
3. Velg posisjonen "Statisk".
4. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
den elektriske ovnen, side 18.
5. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

6. Slaavovnen, se Slik bruker du den elektriske
ovnen, Side 18

Grillovn

1. Fjern alle bakebrett og stekeristen fra ovnen.

2. Lukk ovnsdgren.

3. Velg hayeste effekt pa grillen; se Slik bruker du
grillen, side 27.

4. Bruk ovnen i omtrent 30 minutter.

5. Slaav grillen, se Slik bruker du grillen, side 27

Rayk og lukt kan slippes ut i et par timer under
grste drift. Dette er helt normalt. Se til at
rommet er godt ventilert for & fierne rayken og
lukten. Unngé direkte inhalering av rgyken og
lukten som slippes ut.
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B Slik bruker du ovnen

Generell informasjon om baking,
steking og grilling

ADVARSEL

Varme overflater kan forérsake forbrenninger!
Produktet kan bli varmt under bruk. Bergr aldri
de varme brennerne, indre deler av ovnen,
varmeelementer osv. Hold barn pa avstand.
Bruk alltid varmebestandige grytehansker nar
du setter inn eller tar ut retter fra den varme
ovnen.

FARE:
Veer forsiktig ved &pning av dgren, siden det vil
komme ut damp.

Damp som kommer ut kan skolde hendene,
ansiktet og/eller gynene.

Baketips

e Bruk belegg som ikke kleber, passende
metallplater eller aluminiumsbeholdere eller
varmeresistente silikonformer.
Utnytt plassen pa stativet p& best mulig méte.
Plasser bakeformen i midten av stativet.
Velg riktig hylleposisjon fer du slér pa ovnen eller
grillen. Ikke endre hylleposisjon nér ovnen er

varm.
e Hold ovnsdgren lukket.
Steketips

e Huis hel kylling, kalkun og maltider med store
hiter behandles med dressinger, slik som f.eks.
sitronjuice og svart pepper for steking, vil det gke
stekeytelsen.

e Det tar omtrent 15 til 30 minutter lenger & steke
kjott med bein i sammenligning med stek av den
samme starrelsen av kjgtt uten bein.

e Hver centimeters kjgttykkelse krever omtrent 4 il
5 minutter steketid.

o lakjpttet std i ovnen i omtrent 10 minutter etter
koketiden er ferdig. Saften fordeles bedre over
hele steken og kommer ikke ut nér kjgttet kuttes.

e Fiski en varmebestandig form skal plasseres pa
stativet pa midtre eller nedre niva.

Grilltips

Ved grilling av kjett, fisk og fjaerkre, blir de fort brune,

har en fin skorpe og blir ikke tarre. Flate stykker, kjgtt

og palser, men ogsé grennsaker med hayt vanninnhold

(f.eks. tomater og Igk) er spesielt egnet for grilling.

o Fordel stykkene som skal grilles pa risten eller p&
bakebrettet med risten pé en slikt méte at
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plassen som dekkes ikke overskrider strrelsen
pé varmelementet.

e Skyv stekeristen eller bakebrettet med grillen i
gnsket hgyde i ovnen. Hvis du griller p&
stekeristen, skyv bakebrettet inn i den nederste
hyllen for & samle fett. Tilfgr noe vann i
bakebrettet for enkel rengjaring.

Mat som ikke egner seg il grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i
grillen. Dette er det varmeste omradet,

og fet mat kan ta fyr.

Slik bruker du den elektriske ovnen
Slik bruker du ovnen

12 7 8
1 P&/AV-knapp
2 Programvelger
7 Knapp for gkning/senkning av temperatur-tid
8 Menytast
1. Trykk pa pé&/av-knappen (1) i omtrent 1 sekund for

a sla pa ovnen.
Velg temperatur og driftsmodus
N&r ovnen er slatt pa, vises det blanke
funksjonsdisplayet.

EBERAARR NN

Nér displayet er i denne modusen, kan du stille inn
steketid, sluttid for steking og forsterker (hurtig
oppvarming).

Ovnen vil sl seg av automatisk innen 10
ekunder hvis ingen ovninnstilling foretas pa

denne skjermen.

1. Trykk pa A~ eller \ (2) for & velge @nsket
driftsmodus.



2. Trykk pa "+" eller "= (7) for 4 stille inn gnsket
temperatur.

Verdien gér gjennom raskere hvis du
holder tasten nede.

» Qvnen vil lett begynne 4 virke i den valgte
funksjonen og vil gke den indre ovnstemperaturen il
innstilt temperatur.

» Aktive varmere og anbefalt brettstilling vises pa
funksjonsdisplayet.

» Hvis temperaturen ikke er stilt inn tidligere, vil den
anbefalte temperaturen for den innstilte funksjonen
vises i temperaturskjermen.

Funksjonstabell:

Funksjonstabellen indikerer funksjonene som kan
brukes i ovnen og deres respektive maksimale og
minimale temperaturer.

langsom
Opprettholde _ 40-100
varme
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Hylleposisjoner
Undervarme
Funksjonsnummer
Rengjgringsposisjon
Boost-vifte
Boost-element
Drift med vifteposisjon
Grillelement
Overvarme

0  Holde maten varm

— © 00 N O O~ W N =

Funksjoner varierer, avhengig av
produktmodellen!

Funksjonstabell | Anbefalt Temperaturomrade
temperatur (°C) °C

Statisk + vifte 40- 280

40- 280

Maksimal justerbar steketid i moduser unntatt
armebehold er begrenset til 6 timer av
ikkerhetsmessige arsaker. Programmet

kanselleres ved strgmbrudd. Du ma
reprogrammere ovnen.

[

Mens justeringer foretas, vil relaterte symboler
pé klokken blinke.

©]

Den aktuelle tiden kan ikke stilles inn mens
vnen er i drift i noen funksjon, eller hvis
halvautomatisk eller helautomatiskk
programmering gjgres pa ovnen.

Io]

elv ndr ovnen er av, tennes ovnslampen nar
vnsderen &pnes.

Sla av den elektriske ovnen
Trykk pé pé/av-tasten (1) i ca. 2 sekunder for & sl av
ovnen,

Hylleposisjoner (for modeller med grillrist)

Det er viktig & posisjonere stekeristen riktig pa

gitterhyllen. Stekeristen ma settes inn i hyllene slik

som vist pa figuren.

Ikke la stekeristen std mot bakveggen i ovnen. Skyv

derfor stekeristen til den fremre delen av stativet og

fest ved hjelp av daren for & fa best mulig grillytelse.

Using meat probe

1. Nér ovnen er innstilt til en viss funksjon og
temperatur, setter du steketermometeret kontakt
(2) inn i sporet (1) pé sideveggen i ovnen.
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1 2 3
1 Spor til steketermometer
2 Kontakt til steketermometer
3 Felerende pa steketermometeret

Ovnen ma vaere stilt inn til en viss funksjon og
emperatur for at steketermometeret skal

ungere.
Steketermometeret er aktivt nér det brukes
i unksjoner der steketermometersymbolet vises
~oflontinuerlig.

Hvis du har stilt inn tidsuret p& ovnen til en
iss tilberedingstid far du bruker
steketermometeret, kanselleres denne

tidsinnstillingen automatisk nar du setter i
steketermometeret.

2. Stikk falerenden pé steketermometeret inn i kjgttet,

» Nr du setter i steketermometeret oppdager ovnen
det automatisk, og det star P75 i feltet
Temperaturindikator. Steketermometeret oppdager
automatisk nér temperaturen inni kjgttet er lik den
angitte temperaturen, og slar deretter av ovnen.
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Hvis det ikke star P75 i feltet
emperaturindikator, mé du passe pé at
kontakten er satt skikkelig inn i sporet.

e Anbefalt steketermometertemperatur er 75 °C.
Trykk pa + eller - (7) for & angi ensket
temperatur til mellom 40 og 99 °C.

e Hvis du tar steketermometeret ut for
tilberedingen er ferdig, fortsetter ovnen & fungere
med den tidligere valgte funksjonen og
temperaturen.

e Steketermometeret skal rengjgres med en fuktig
Klut og terkes etter hver bruk.

Hvis du bruker steketermometeret uten a
tikke fglerenden inn i kjgttet, detekterer
glerenden temperaturen i ovnen og slar den

av nar angitt temperatur er oppnadd. Hvis

steketermometeret utsettes for temperaturer
ved eller over 250 °C, skades fgleren
permanent.

Tilberedningsniva Steketemperatur i
ki °C

Lite stekt 60-62

71-76
Sveert godt stekt >82

* For matsikkerhet anbefales det av kjgttets (det
kaldeste stedet) kierne (radt og hvitt kjgtt) nar minst
72°C.

Driftsmoduser

Rekkefglgen pa driftsmodusene som vises her kan
awike fra tilordningen pd produktet ditt.

1. Over- og undervarme

Maten varmes opp fra topp og bunn samtidig.

For eksempel egner den seg for

kaker, bakevarer eller kaker og ilfaste fat i
bakeformer. Bruk kun ett brett ndr du tilbereder
maten.

Den egnede hylleposisjonen vil vises pé skjermen.



Viftestottet under-/overvarme

Varmluft som varmes av nedre og @vre
varmeelementer fordeles jevnt i ovnen raskt ved
hjelp av viften. Bruk kun ett brett nar du
tilbereder mat.

Varmluft

Varmluft som varmes av nedre varmeelement
fordeles jevnt i ovnen raskt ved hjelp av viften.
Den egner seg til & tilberede maltidene pé ulike
hyllenivaer, og forhdndsvarming er ikke
nadvendig i de fleste tilfellene. Egner seg for
tilberedning med flere brett.

Nar ovnsdaren apnes, vil ikke viftemotoren ga
or & holde den varme luften inne i ovnen.

"3D"-funksjon

Overvarme, undervarme og vifteassistert varme
er pd. Mat stekes jevnt og hurtig i hele ovnen.
Bruk kun ett brett nér du tilbereder maten.
Pizzafunksjon

Undervarme og vifteassistert varme er pa. Egner
seg til & steke pizza.

Full grill + vifte
N st gt g
3 |
7N

Varmluft som varmes av den store grillen

fordeles raskt i ovnen ved hjelp av viften. Denne

egner seq til grilling av sterre mengder med kjgtt.

e Legqg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Full grill

e N g raut ™

Stor grill i ovnstaket er i drift. Denne egner seg il

grilling av starre mengder med kjgtt.

e Legqg store eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

e Still temperaturen til maksimalt niva.

e Snu maten etter halve grilltiden.

Grill

e st "ttt o™

Liten grill i ovnstaket er i drift. Egner seg til

grilling og gratengretter.

e Legg smé eller middels store porsjoner i
riktig hylleposisjon under grillvarmen for &
grille.

Still temperaturen til maksimalt niva.
Snu maten etter halve grilltiden.
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9.  Sakte koking/gko-varmluftsvifte

For & spare strsm kan du bruke denne

funksjonen i stedet for kokeoperasjoner som du

ville utfrt ved & bruke varmluft i

temperaturomréadet 160-220 °C. Men koketiden

vil gke noe.
Matlagingstider som er relatert til denne
funksjonen er indikert i tabellen "Sakte
koking/gko-varmluftsvifte".

10.  Undervarme

Kun undervarmen er i drift. Den egner seg til
pizza og etterfelgende bruning av mat fra bunnen.
1 2 3

11.

12.

Holde maten varm

1 M
f -~ -~
) ~®¢
P ~
~ L d -
J Py -~

Brukes til & holde maten varm ved en temperatur
som holder maten serveringsklar over lengre tid.
Bruk av vifte

Ovnen varmes ikke opp. Kun viften (i bakveggen)
er i drift. Egner seg for & tine opp frossen
kornmat langsomt ved romtemperatur og
nedkjeling av tilberedt mat.

Slik bruker du ovnens kontrollenhet

14 13 12 11 10 9
P&/AV-knapp 12 Alarmsymbol
Programvelger 13 Symbol for slutt pa koketid
Funksjonsdisplay 14 Koketidsymbol

Indikatorfelt for aktuell tid
Ngkkellassymbol
Indikatorfelt for temperatur
Temperatur-tid-justeringstast (+ og -)
Menytast
Forsterker-symbol (hurtig forhandsoppvarming)
0 Symbol for ovnens indre temperatur
1 Klokkesymbol

- 2 OO N® O WN =
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Aktivert halvautomatisk drift
| denne driftsmodusen kan du justere tidsperioden nar
ovnen vil veere i drift (koketid).

1.
2.

3.

Trykk pa pa/av-knappen (1) for & sla pa ovnen.
Trykk pd A eller ~ (2) for & velge @nsket
driftsmodus (funksjon).

Hvis ovnen slas pa, trykk pA menyknappen (8)
med korte intervaller for & aktivere
steketidssymbolet (14).



4, Trykk pa "+" eller "=" (7) for & stille inn
steketiden.

» Steketidssymbolet (14) forblir tent etter innstilling av

steketiden.

5. Sett maten inn i ovnen.

6. Trykk pd "+" eller "=" (7) for & stille inn
steketemperatur.

» Qvnen vil varmes opp til innstilt temperatur og vil

holde denne temperaturen inntil slutten pa koketiden

som har blitt valgt. Ovnslampen tennes under

kokeprosessen.

lle segmenter av det indre
vnstemperatursymbolet (10) vil tennes nér
vnen nar den innstilte temperaturen.

7. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket

"Slutt" vises pé displayet, og alarmen vil hgres.
8. Trykk pd meny (8) eller pa pé/av-knappen (1) for &
sl av alarmen.
» Alarmen er slétt av, ovnen slds av automatisk og
den aktuelle tiden vises.

Sla pa helautomatisk drift

| denne driftsmodusen kan du justere koketiden og

avslutte koketiden.

1. Trykk pa pé/av-tasten (1) for & slé pa ovnen.

2. Trykk pd A eller ~ (2) for & velge gnsket
driftsmodus.

3. Trykk pd menyknappen (8) med korte intervaller
for & aktivere steketidssymbolet (14).

4, Trykk pd "+" eller "=" (7) for & stille inn
steketiden.

» Steketidssymbolet (14) forblir tent etter innstilling av

steketiden.

5. Trykk pd menyknappen (8) med korte intervaller
for & aktivere sluttid for steking-symbolet (13).

6. Trykk pd "+" eller "=" (7) for & stille inn sluttid
for steking.

» Symbolet for sluttid for steking (13) forblir tent etter

innstilling av sluttid for steking.

7. Sett maten inn i ovnen.

8. Trykk pd "+" eller "=" (7) for & stille inn
steketemperatur.

» Ovnstimeren kalkulerer automatisk oppstartstid for

koking ved & trekke fra koketiden fra kokesluttiden

som du har stilt inn. Valgt driftsmodus aktiveres nar

oppstartstiden for koking har kommet, og ovnen

varmes opp til innstilt temperatur. Den opprettholder

denne temperaturen inntil sluttiden for stekingen.

Ovnslampen tennes under kokeprosessen.

lle segmenter av det indre
vnstemperatursymbolet (10) vil tennes nar
vnen nar den innstilte temperaturen.

9. Etter at stekeprosessen er ferdig, vil merket

“Slutt” vises pé displayet, og alarmen vil hgres.
10. Trykk pa meny (8) eller pa pa/av-knappen (1) for &
sl av alarmen.
» Alarmen er slatt av, ovnen slds av automatisk og
den aktuelle tiden vises. Ovnlampen slés av.

Hvis du gnsker & avbryte halvautomatisk eller
automatisk programmering etter at du har stilt

inn dette, ma du tilbakestille koketiden.

Innstilling av forsterkeren (hurtig forvarming)
Bruk forsterkerfunksjonen (hurtig forhdndsoppvarming)
til & la ovnen nd den gnskede temperaturen hurtigere.

Boosteren kan kun stilles inn nér ovnen er i
drift. Forsterkeren kan ikke velges i
posisjonene for opptining og rengjering.
Booster-innstillinger vil kanselleres i tilfelle
strambrudd.

1. Trykk pa menyknappen (8) med korte intervaller
inntil forsterkersymbolet (hurtig
forhndsoppvarming) (9) aktiveres.

n n o, . o s

» "AV" il vises pa displayet.

2. Trykk pd "+" (7) for & aktivere
forsterkerfunksjonen.

» Nar forsterkeren er aktivert, vil "Pa" vises pa

displayet og forsterkersymbolet vil forbli tent.

» Forsterkersymbolet forsvinner sa snart ovnen nar

den gnskede temperaturen og ovnen gjenopptar

driften i den funksjonen den var i for
forsterkerfunksjonen.

3. For & deaktivere forsterkerfunksjonen, trykk pa
menytasten (8) med korte intervaller inntil
forsterkersymbolet (9) aktiveres.

» "P&" vil vises pa displayet.

4, Trykk pa "-" (7) for 4 deaktivere
forsterkerfunksjonen.

» "AV" vil vises pa displayet.

Bruk av tastelasen

Aktivere tastelasen

Du kan forhindre ovnen fra 4 brukes ved & aktivere
tastelasfunksjonen.

astelasen kan brukes om ovnen er i drift eller
ikke. Du kan ogsé slé av ovnen ved & holde
pé/av-tasten (1) trykket i 2 sekunder, selv nar
tasteldsen er aktivert mens ovnen er pa.
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1. Trykk pa tasteldsen (8) med korte intervaller inntil
tasteldssymbolet (5) aktiveres.

» "AV" vil vises pa displayet.

2. Trykk pa tasten "4" (7) for & aktivere tasteldsen.

» Nar tastelasen har blitt aktivert, vises "Pa" pa

displayet, og tastldssymbolet forblir tent.

Deaktivere tasteldsen

1. Trykk pa tasten (8) for & aktivere tastelassymbolet
©).

» "P&" vil vises pa displayet.

2. Trykk pa tasten "-" (7) for & deaktivere tastelasen.

» NAr tasteldsen har blitt deaktivert, vises "AV" pa
displayet, og tastldssymbolet (5) forsvinner.
1 2 3

Ovnstastene fungerer ikke nér
astelasfunksjonen er aktivert.
astelasinnstillingene vil ikke kanselleres i

tilfelle strgmbrudd.

Bruke klokken som alarm

Du kan bruke klokken pé produktet for alle advarsler
eller pAminnelser utenfor kokeprogrammet.
Alarmklokken har ingen pévirkning pa funksjonene til
ovnen. Den brukes kun som en advarsel. For eksempel
er det nyttig hvis du gnsker & vende maten i ovnen pa
et bestemt tidspunkt. Alarmklokken vil avgi et signal
nér den tiden du stiller inn er utigpt.

14 13 12 11 10 9
1 Pa/AV-knapp Maksimal alarmtid kan veere 23 timer og 59
2 Programvelger minutter.
3 Funksjonsdisplay
4 Indikatorfelt for aktuell tid larmklokken kan brukes om ovnen er i drift
5 Nokkellassymbol eller ikke.
6 Indikatorfelt for temperatur
7 Temperatur-tid-justeringstast (+ og -) Stille inn alarmen
8  Menytast 1. Trykk pa menytasten (8) med korte intervaller
9 Forsterker-symbol (hurtig forhdndsoppvarming) inntil alarmsymbolet (12) aktiveres.

10 Symbol for ovnens indre temperatur
11 Klokkesymbol

12 Alarmsymbol

13 Symbol for slutt pa koketid

14 Koketidsymbol

Bruke klokken som alarm

larmklokken har ingen pavirkning p&
unksjonene til ovnen. Den brukes kun som en

dvarsel. For eksempel er det nyttig hvis du
gnsker & vende maten i ovnen pa et bestemt
tidspunkt. Alarmklokken vil avgi et signal nér
den tiden du stiller inn er utlgpt.
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2. Trykk pd "+" eller "=" (7) for & stille inn
alarmtiden.

» Alarmsymboler forblir tent etter innstilling av

alarmtiden.

3. FEtter at alarmtiden er ferdig, vil alarmsymbolet
begynne & blinke, og et alarmsignal hares.

4, Du kan trykke hvilken som helst tast for & stoppe
alarmen.

Hvis du @nsker & avbryte alarmen:

1. Trykk p& menytasten (8) med korte intervaller
inntil alarmsymbolet (12) aktiveres.

2. Trykk pd "=" (7) inntil "0.00" vises pa displayet.



Tidstabell for matlaging Baking og steking

imingen i denne oversikten er beregnet som 1. hylle pé ovnsstativet er nederste stativ.
6- guide. Tidene kan variere pa grunn av

emperaturen p& mat, tykkelse, type og etter
dine preferanser for koking.

15 min. 250/maks.,

T deretter 180 ... 190

(**) Ved tilberedning som krever forhndsoppvarming,
skal forh&ndsoppvarmingen skje ved begynnelsen av
matlagingen til temperatursymbolet (8) oppnér siste
niva.
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Sakte koking/gko-varmluftsvifte

Ikke endre tilberedningstemperaturen etter at
ilberedningen starter i Sakte koking/gko-
armluftsvifte-modus.

Ikke apne dgren under matlaging i modusen
akte koking/gko-varmluftsvifte-modus.

Baketips for kake

Hvis kaken er for tarr, gk temperaturen med 10
0g reduser steketiden.

Hvis kaken er vat, bruk mindre vaeske eller senk
temperaturen med 10 °C.

Hvis kaken er for mark pé toppen, plasser den pa
en lavere hylle, senk temperaturen og gk
steketiden.

Hvis den er godt stekt p innsiden, men klisset
pé utsiden, bruk mindre vaeske, senk
temperaturen og ok steketiden.

Bakevaretips

Hvis bakevarene er for terre, ok temperaturen
med 10 °C og reduser steketiden. Damp
deiglagene med en saus som bestar av melk,
olje, egg og yoghurt.

Hvis bakevarene tar for lang tid til & bake, veer
ekstra oppmerksom s& tykkelsen pa bakevarene
du har tilberedt ikke overskrider dybden pé
brettet.

Hvis den gvre siden av bakevarene blir brune,
men den lavere delen ikke er stekt, se til at
sausmengden du har brukt til bakevarene ikke er
for lang mot bunnen av bakevarene. Prgv & spre
sausen jevnt mellom deiglagene og pa toppen av
bhakevarene for en jevn bruning.

tek baksten i overensstemmelse med modus

g temperatur som finnes i koketabellen. Hvis

en nedre delen fortsatt ikke brunes nok,
plasser den pa en lavere hylle neste gang.
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Tips for koking av gronnsaker

Hvis grennsaksretten mister all vaeske og blir for
torr, tilbered den i en panne med lokk i stedet for
et brett. Lukkede kar vil beholde saften i retten.
Hvis en grannsaksrett ikke blir kokt, kok
grennsakene pé forhdnd, eller klargjer dem som
hermetisert mat og legg dem i ovnen.



Slik bruker du grillen

ADVARSEL
Lukk ovnsdaren under grilling.
\/arme overflater kan forarsake forbrenninger!

Sla pa grillen

1. Trykk pa pé/av-tasten (1) i omtrent 2 sekund for &
sla pé ovnen.

2. Trykk pd ~ Eller: \ (2) for & stille inn
grillfunksjonen.

3. Trykk pd "+"Eller: ' (7) for & stille inn gnsket
temperatur.

Grilling med elektrisk grill

Sla av grillen
1. Trykk pé pé/av-tasten (1) i ca. 2 sekunder for &
sld av ovnen.

Mat som ikke egner seg til grilling
medferer brannfare. Grill kun mat som
egner seg for intensiv grillvarme.

Ikke plasser maten for langt bak i

grillen. Dette er det varmeste omradet,
o0g fet mat kan ta fyr.

Tidstabell for grilling

25..30 min. *
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[} Vedlikehold og stell

Generell informasjon

Levetiden pé produktet blir lengre og problemer som
oppstar hyppig, reduseres hvis det rengjeres ved
regelmessige intervaller.

FARE:

Koble produktet fra stramforsyningen far start
av vedlikehold og rengjering.

Det er fare for elektrisk sjokk!

FARE:
La produktet kjgles ned far rengjering.
\/arme overflater kan forarsake forbrenninger!

e Rengjer produktet grundig etter hver gangs bruk.
P& denne méten er det lettere & fierne kokerester,
og dermed unngés det at de brenner fast neste
gang produktet brukes.

e Ingen spesielle rengjeringsmidler er ngdvendige
for & rengjere produktet. Bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk klut eller svamp til
a rengjgre produktet og terke det med en tarr
Klut.

e Sikre alltid at overfladig vaeske tarkes godt av
etter rengjoring og at alt sl terkes opp
umiddelbart.

e |kke bruk rengjgringsmidler som inneholder syre
eller klorid til & rengjere overflatene i rustfritt stél
eller inox, samt handtaket. Bruk en myk klut med
et flytende rengjeringsmiddel (ikke skurende) til &
terke rent pa disse delene, pass pa 4 tarke i én
retning.

Overflaten kan skades av rengjgringsmidler
ller rengjgringsmaterialer.

Ikke bruk aggressive rengjeringsmidler,

rengjaringspulver/kremer eller skarpe

gjenstander under rengjering.

Ikke bruk damprengjeringsmaskiner til &
rengjore apparatet, da dette kan fare til
lektrisk stet.

Rengjering av kontrollpanel
Rengjer kontrollpanelet og bryterne med en vét klut, og
tork s de blir tgrre.

Ikke fiern kontrollknappene/bryterne for &
rengjere kontrollpanelet.
Kontrollpanelet kan skades!

28/NO

Rengjore ovnen

Rengjgare sideveggen
1. Fjern frontdelen av sidestgtten ved & trekke det i
motsatt retnmg av S|deveggen

Katalytiske vegger

Sidevegger eller bare bakveggen av ovnens indre kan
vaere dekket med katalytisk emalje.

De katalytiske veggene i ovnen ma ikke rengjeres. Den
porgse overflaten pd veggene er selvrengjerende ved
at de absorberer og omformer sprutende fett (dam og
karbondioksid).

Rengjer ovnsderen

For & rengjere ovnsdgren bruk varmt vann med
flytende vaskemiddel, en myk Klut eller svamp il &
rengjore produktet og terke det med en terr klut.

Ikke bruk aggressive skurende
rengjgringsmidler eller skraper for & rengjgre

vnsdaren. De kan ripe opp overflaten og
gdelegge glasset.

Frontdgrens indre glass er belagt med et
materiale som er lett & rengjgre. Ikke bruk

ggressive skurende rengjgringsmidler, harde
metallskrapere, skureputer eller blekemiddel til
a rengjare frontdgrens indre glass, da disse
kan skrape opp overflaten. Dette kan gdelegge
belegget.

Fjerne ovnsdgren

1. Apne front daren (1).

2. Apne klemmene ved hengselhuset (2) pa hayre og
venstre side av frontdgren ved & trykke dem ned
slik som vist pa figuren.



1 2 3

1 Frontder
2 Hengsel
3 Ovn

12 3

3. Flytt frontdaren til hal\;veis.
4. Fjern frontdgren ved & trekke den oppover for &
frigjgre den fra hgyre og venstre hengsler.

rinnene som utfgres under
ierningsprosessen skal utfgres i motsatt
rekkefelge for & installere daren. Ikke glem &
lukke klemmene ved hengselhuset ved
remontering av dgren.

Hengselfeste
Ytre glass
Indre glass
Innerste glass
Spade

Tapp
Tapphus

Som vist i illustrasjonen hever du det innerste
glasset (4 ) litt i retning A ved hjelp av spaden (5)
til du herer et "klikk ", deretter drar du det ut i
retning B.

3. Rengjer sa overflaten til det indre glasset ( 3). Det
er ikke ngdvendig & ta det indre glasset ut.

4. Etter at du har rengjort det ytre glasset (2 ),
monterer du farst det innerste glasset (4 ) for du
setter dgren pé plass igjen.

5. Farst setter du den nedre delen av det innerste

glasset (4 ) inn i hengselfestet (1). Skyv sé tappen

pa det innerste glassets gvre side (6 ) mot
tapphuset ( 7) til du harer et "klikk".

Utskifting av ovnsparen

N N O o~

Fjerne dgrens indre glass

Det indre glasspanelet p& ovnsdaren kan fiemnes for

rengjering.

| tilfellet det indre glasset i deren skal rengjares.

1. Fglg disse trinnene etter at du har tatt av
ovnsderen:

FARE:

Far du skifter ut ovnspaeren, pass pé at
produktet er frakoblet stramkilden og nedkjglt
for & unnga risikoen for elektrisk stgt.

Varme overflater kan forarsake forbrenninger!

Ovnslampen er en spesiell elektrisk lyspeere
som kan téle opp til 300 °C. Se Tekniske
spesifikasjoner, side 10 for detaljer.
Ovnspaerene kan fas fra den autoriserte
serviceagenten.

o Posisjonen pa lampen kan variere fra figuren.

Hvis ovnen din er utstyrt med en rund pzre:
1. Koble produktet fra stremforsyningen.
2. Drei glassdekselet mot klokken for & fierne det.
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3. Fjern ovnslampen ved & dreie den mot klokken, og
skift den ut med en ny.

4. Sett pé plass glassdekselet.

Hvis ovnen din er utstyrt med en firkantet paere:

1. Koble produktet fra stremforsyningen.

2. Fjern stekestativene som forklart. Se Rengjare
ovnen, side 28.
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3. Fjern det beskyttende glassdekselet med en
skrutrekker.
Skru lgs ovnslampen og skift den ut med en ny.

5. Installer glassdekselet og deretter stekestativet.



Feilsgking

Ovnen avgir damp ndr den er i bruk.
o Det er normalt at damp kommer ut under bruk. >>> Dette er ingen feil.
Produktet avgir metallstay under oppvarming og nedkjsling.
o Nar metalldelene varmes opp, kan de utvide seg og lage stey. >>> Dette er ingen feil.
Produktet virker ikke.
o Stremsikringen er defekt eller har blitt utlgst. >>> Kontroller sikringene i sikringsboksen. Ved behov,
skift ut eller tilbakestill dem.
o Produktet er ikke tilkoplet (det jordede) stramuttaket. >>> Kontroller kontakttilkoplingen.
o Knappene/knottene/tastene pa kontrollpanelet fungerer ikke. >>> Nakkelldsen kan veere aktivert.
Vennligst deaktiver den. (Se: Bruk av tasteldsen, side 23 )
Dvnslyset virker ikke,
o Qvnslampen er defekt. >>> Skift ut ovnspeeren.
o Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Ovnen varmes ikke opp.
o Funksjone og/eller temperaturen er ikke innstilt. >>> Still inn funksjonen og temperaturen med
funksjons- og/eller temperaturknotten/tasten.
o Strgmmen er frakoblet. >>> Kontroller om det finnes strem. Kontroller sikringene i sikringsboksen.
Ved behov, skift ut eller tilbakestill sikringene.
Forhgr deg med den autoriserte
erviceagenten eller forhandleren der du har
kigpt produktet hvis du ikke kan ordne
problemet selv om du har gjennomfart

instruksjonene i dette avsnittet. Gjgr aldri
forsek pé & reparere et defekt produkt selv.
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Lue ensin tdmé kéyttdopas!

Hyvd asiakkaamme

Kiitos, kun tilasit Beko tuotteen. Toivomme, ettd saat parhaan tuloksen, joka on valmistettu korkealaatuisella ja
nykyaikaisella teknologialla. Lue siis joko kdyttdopas ja kaikki liittyvdt dokumentit tarkasti ennen tuotteen kéyttod ja
sdilytd se mydhempé kayttoa varten. Jos luovutat laitteen eteenpdin toiselle, anna mukaan kéyttéopas. Noudata
kaikkia varoituksia ja tietoja kyttboppaassa.

Muista, ettd tdma kéyttdopas koskee myds useita muita malleja. Mallien véliset erot on kuvattu tarkkaan oppaassa.

Merkkien selitykset
Téssd kayttooppaassa kaytetddn seuraavia symboleja:

Térke4d tietoa tai hyodyllisia
kayttovinjeitd.

Varoitus sahkoiskun vaarasta.

Varoittaa hengelle ja omaisuudelle
! vaarallisista tilanteista.

n Varoitus tulipalon vaarasta.

ii Varoitus kuumista pinnoista.

Arcelik A.S.
Karaagag caddesi No:2-6
34445 Sitliice/Istanbul/TURKEY

C€ Made in TURKEY
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ﬂTﬁrkeitﬁ turvallisuutta ja ymparistoa koskevia ohjeita ja

varoituksia

Tama osa sisaltad turvaohjeita, joiden  Sankoturvallisuus

avulla suojelet henkilovammojen ja .
vahinkojen vaaralta. Naiden ohjeiden
noudattamisen laiminlyonti mitatoi
takuun.

Yleinen turvallisuus .

« Yli 8-vuotiaat lapset ja fysiikaltaan,
tuntoaisteiltaan tai henkiselta
kunnoltaan heikentyneet henkilGt
saavat kayttaa tata laitetta, kun
he ovat saaneet ohjauksen tai
opastuksen laitteen kaytosta
kayttajan turvallisuudesta
vastaavalta henkilolta.

Lapset eivat saa leikkid laitteella.
Lapset eivat saa puhdistaa tai
huoltaa laitetta ilman valvontaa.

« Asennuksen ja korjauksen saa
suorittaa ainoastaan valtuutettu .
huoltoedustaja. Valmistaja ei ota
vastuuta mistaan vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman
henkilon suorittamista
toimenpiteista. Ne aiheuttavat
my0s takuun raukeamisen. Lue
ennen asennusta ohjeet tarkkaan.

o &ld kéyta laitetta, jos siind on vika
tai nakyvia vaurioita.

« Ohjaa, etta tuotteen toimintonapit
on kytketty pois jokaisen kayton
jalkeen.
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Jos tuote vioittuu, sita ei saisi
kayttaa ilman Valtuutetun
huoltoinsinGorin korjausta.
Séahkoiskun vaara!

Liita tuote vain maadoitettuun
lahtoon/linjaan, jossa on
"Teknisiset tiedot" jaksossa
madritelty jannite ja suoja. Jata
maadoitusasennus patevan
sahkoteknikon tehtavaksi
kayttaessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman.
Yrityksemme ei ole vastuussa
mistadn ongelmista, jotka johtuvat
siitd, ettei tuotetta maadoiteta
paikallisten saadostojen
mukaisesti.

ala koskaan pese tuotetta
valuttamalla vetta sen péalle!
Séahkoiskun vaara!

Tuote on poistettava
virtalahteesta asennuksen,
huollon, puhdistus- ja
korjaustoimenpiteiden aikana.
Jos tuotteen sahkojohto on
vahingoittunut, valmistajan,
huoltoedustajan tai vastaavan
valtuutetun henkilon on
vaihdettava se, jotta valtetdan
vaaratekijat.

Laite on asennettava siten, etta
se voidaan kytkea taysin pois



verkostosta. Erotuksen on
tapahduttava joko paavirtajondon
poistamisella, tai kytkimell, joka
rakennetaan kiinnitettyyn
séhkoasennukseen,
rakennussaadosten mukaisesti.
Uunin takapinta kuumentuu, kun
uunia kaytetdan. Varmista, etta
séhkojohto ei kosketa uunin
takapintaa, muuten putket voivat
vahingoittua.

ala purista virtakaapelia
uuninluukun ja kehikon valiin
alaka reitita sita kuumien pintojen
padlle. Kaapelin eriste voi sulaa ja
aiheuttaa oikosulun seurauksena
tulipalon.

Kaikki tyot sahkolaitteilla ja
jarjestelmilla on jatettava
valtuutettujen, ammattitaitoisten
henkiloiden tehtavaksi.

Minkéa tahansa vahingon
sattuessa sammuta laite ja irrota
se verkkovirrasta. Voit tehda
taman kytkemalla kotona
sulakkeen pois paalta.

Varmista, ettd sulakkeen virta on
yhteensopiva tuotteen kanssa.

Tuoteturvallisuus

Laite ja sen helppopaasyiset osat
kuumenevat hyvin Kuumiksi
kayton aikana.
Kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava. Alle 8-
vuotiaat lapset on aina pidettava

erossa laitteesta, jollei heitd
jatkuvasti valvota.

Ald koskaan kayta tata laitetta, jos
harkintakykysi tai
koordinaatiokykysi ovat
heikentyneet alkoholin,
huumeiden ja/tai vahvojen
ladkkeiden kayton vuoksi.

Ole varovainen kayttaessasi
alkoholijuomia ruoanlaitossa.
Alkoholi hoyrystyy korkeissa
lampatiloissa ja voi aiheuttaa
tulipalon, silla se syttyy tuleen
joutuessaan kosketuksiin
kuumien pintojen kanssa.

Ald aseta laitteen viereen
tulenarkoja materiaaleja, silla sen
sivut kuumenevat kaytossa.

Laite kuumenee kayton aikana.
Uunin sisdpuolen
kuumennuselementteihin
koskemista on valtettava.

Pida kaikki tuuletusaukot vapaina
esteista.

Al kuumenna avaamattomia
sailyketolkkeja tai lasipurkkeja
uunissa. Purkissa/tolkissa kertyva
paine voi saada sen rajahtamaan.
Al3 aseta leivontapeltejd, astioita
tai alumiinifoliota suoraan uunin
pohjalle. Limmon kertyminen voi
vahingoittaa uunin pohjaa.

Al kayta voimakkaasti hankaavia
puhdistusaineita tai teravia
metalliraaputtimia uunin luukun
puhdistamisessa, silld sellaiset
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valineet voivat naarmuttaa pintaa
ja aiheuttaa lasin rikkoutumisen.

o Alg kayta laitteen
puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silld ne voivat
aiheuttaa sahkoiskun.

« Ritilan ja pellin asettaminen oikein
ritilakannattimiin
On tarkedd asettaa ritila ja/tai
pelti kannattimiin oikein. Liu'uta
ritila tai pelti kahden kiskon valiin
ja varmista, ettd se on
tasapainossa, ennen kuin asetat

sille ruokaa (katso seuraava Kuv.

a).

Ala kayta laitetta, jos
etulasiluukku on irrotettu tai se on
haljennut.

« Luukun kahva ei ole pyyhkeen
kuivausteline. Ald ripusta
pyyhkeitd, kasineita tai vastaavia
tekstiileja kahvaan grillitoimintoa
kaytettaessa ja luukun ollessa
avoinna.

o Kéyta aina kuumuudenkestavia

uunikintaita, kun asetat annoksia

kuumaan uuniin tai otat niita
sieltd pois.
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Varmista, ettd laite on
sammutettu, ennen kuin vaihdat
lampun, jotta valtetaan
sahkoiskun mahdollisuus.

Kayta vain télle uunille suositeltua
lampaotila-anturia.

Tuotteen sahkoturvallisuus ja
tulipalon esto:

Varmista, etté tulppa istuu
pistokkeeseen eikd aiheuta
Kipinoita.

Ald kdyta vahingoittuneita tai
leikattuja johtoja tai jatkojohtoja
paitsi alkuperaista johtoa.
Varmista ettei sahkotulpassa ole
nestetta tai kosteutta, kun se
liitetadn laitteeseen.

Kayttotarkoitus

Tama laite on suunniteltu
ainoastaan kotitalouskayttoon.
Kaupallinen kaytto ei ole sallittu.
Tama laite on tarkoitettu vain
ruoanlaittoon. Sita ei saa kayttaa
muihin tarkoituksiin, esim.
huoneen lammittamiseen.
Laitetta ei saa kayttaa lautasten
lammittdmiseen grillivastuksen
alla, eik& sen kahvoihin saa
ripustaa pyyhkeita, pesuliinoja
jne., kuivamaan tai lampenemaan.
Valmistaja ei ole vastuussa
mistaan vahingoista, jotka
aiheutuvat vaarasta kaytosta tai
kasittelysta.



Uunia voidaan kayttaa
sulattamiseen, leivontaan, ruoan
paistamiseen ja grillaukseen.

Lasten turvallisuus

Kaytettavissa olevat osat voivat
kuumeta kayton aikana. Lapset
on pidettava loitolla laitteesta.
Pakkausmateriaalit voivat olla
lapsille vaarallisia. Pida
pakkausmateriaalit lasten
ulottumattomissa. Havita kaikki
pakkauksen osat

ympaéristostandardien mukaisesti.

Sahkolaitteet ovat vaarallisia
lapsille. Pida lapset erossa
laitteesta sen ollessa kayt0ssd,

alaka anna heidan leikkia laitteella.

ala sailyta mitaan esineita lieden
ylapuolella lasten ulottuvilla.

Kun uunin luukku on auki, ala
aseta sille mitaan painavia
esineitd alaka anna lasten istua
silla. Liesi voi kaatua tai luukun
saranat voivat vahingoittua.

Vanhan laitteen havittdminen

Sahko- ja elektroniikkaromua koskevan
direktiivin (WEEE) vaatimustenmukaisuus ja
tuotteen hévittdminen:

Tamé tuote noudattaa Euroopan unionin sahko- ja
elektroniikkaromua koskevaa direktiivid 2012/19/EY
(WEEE-direktiivi). TAssa tuotteessa on séhko- ja
elektroniikkalaitteiden (WEEE) kierrdtyssymboli.

Tama laite on valmistettu korkealuokkaisista osista ja
materiaaleista, jotka voidaan kdyttdd uudelleen ja jotka
soveltuvat kierratettaviksi. Ala havitd tt4 tuotetta
normaalin kotitalousjatteen mukana sen kdyttoian
paatyttyd. Vie se séhko- ja elektroniikkaromun
kierratyspisteeseen. Kysy paikallisilta viranomaisilta
lahimmén kierrdtyspisteen sijaintipaikka.
RoHS-direktiivin vaatimustenmukaisuus:
Valitsemasi tuote noudattaa Euroopan unionin tiettyjen
vaarallisten aineiden kéyton rajoittamisesta sahko- ja
elektroniikkalaitteissa koskevaa direktiivid 2011/65/EY
(RoHS-direktiivi). Laite ei sisalla direktiivissa
médritettyjd haitallisia ja kiellettyja materiaaleja.

Pakkausmateriaalin havittdminen

e  Pakkausmateriaalit ovat vaarallisia lapsille.
Séilytd pakkausmateriaalit turvallisessa paikassa
lasten ulottumattomissa. Laitteen
pakkausmateriaalit on valmistettu kierratettavista
materiaaleista. Havitd ne oikealla tavalla, ja
lajittele ne kierrdtysjateohjeiden mukaisesti. Al4
havitd niita tavallisen kotitalousjatteen mukana.
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7 Vieiset tiedot

Yleiskatsaus

1 Ohjauspaneeli 6 Tasojen asennot

2 Ritilateline 7 Ylempi kuumennuselementti

3 Uunipelti 8 Valo

4 Kahva 9 Puhaltimen moottori (teraslevyn takana)
5 Luukku

1 2
ON/OFF-nappain
Ohjelman valintanappain
Nayttd
Lampatila-aika nosto-/laskunappain
Valikko-n&ppéin

O~ w NN =
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Pakkauksen sisalto

oimitetut lisdvarusteet vaihtelevat
uotantomallin mukaan. Kaikkia tdssa
kayttooppaassa kuvattuja lisdvarusteita ei ehka
ole toimitettu tuotteen mukana.

—_

Kéyttdopas

Syvé uunipelti

Leivonnaisille, suurille paisteille, mehukkaille
ruokalajeille ja rasvan kerdykseen grillatessa.

Kakkupelti
Leivonnaisille kuten piparkakut ja keksit.

Ritilateline
Paahtamiseen ja paisto-, paahto- ja
vuokaruokien alustaksi halutulle tasolle.

Ritildn ja pellin asettaminen oikein
teleskooppikannattimiin
Teleskooppikannattimien avulla peltien ja

ritildiden asettaminen ja poistaminen kdy helposti.

Kun kaytat peltid ja ritila4
teleskooppikannattimissa, varmista, ettd
teleskooppikannattimen takaosan tangot ovat
vasten ritilén ja pellin reunoja.

p u
Kun laitat liharuokia, siti kdytetddn tyontamalla
sen ohut ja pitkd pad lihaan ja kiinnittimalla
toinen pad loveensa rungon sivuseindmassé,
jotta ruoka kypsennetadn oikein.
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Tekniset tiedot

jouge . JmRIBA

Paduuni Monitoimiuuni

Grillin virrankulutus

" Perustiedot: Sahkéuunien energiakilven tiedot on annettu EN 60350-1 / IEC 60350-1 -standardin
mukaisesti. Kyseiset arvot on méadritetty vakiokuormalla ala-yld-kuumennintoiminnolla tai tuuletinavusteisella
kuumennustoiminnolla (jos sellainen on).
Energiatehokkuusluokka médritetddn seuraavan priorisoinnin mukaan sen mukaan, onko asiaankuuluvia
toimintoja olemassa tuotteessa. 1-Kypsennys eco-tuulettimella, 2- Turbo-hitaasti kypsennys, 3- Turbo-
kypsennys, 4- Tuuletinavusteinen ala/yldkypsennys, 5- YIa- ja alakypsennys.

** Katso Asennus, sivu 11.

ekniset tiedot voivat muuttua ilman edeltavaa uotekilvissa tai tuotteen toimitukseen
iimoitusta tuotteen laadun parantamisen kuuluvissa asiakirjoissa olevat arvot on saatu
johdosta. laboratorio-olosuhteissa asiaankuuluvien

standardien mukaisesti. Ndma arvot voivat
vaihdella tuotteen kaytto- ja
ymparistdolosuhteiden mukaan.

&man kayttoppaan numerotiedot ovat
iitteellisia eivatkd ne ehka vastaa taysin
uotettasi.
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K] Asennus

Patevéan henkilén on asennettava tuote voimassa

olevien sddddsten mukaisesti. Muuten takuu mitétoityy.

Valmistaja ei ota vastuuta mistddn vahingoista, jotka
johtuvat valtuuttamattoman henkilon suorittamista
toimenpiteistd. Ne aiheuttavat myds takuun
raukeamisen.

Laitteen sijoituspaikan valmistelu ja

dhkoasennusten jarjestaminen on asiakkaan
astuulla.

VAARA:
Laite on asennettava paikallisten kaasu- ja/tai
ahkomaaraysten mukaisesti.

VAARA:

Tarkista silmdmaéraisesti ennen asennusta

onko laitteessa vikoja. Jos on, laitetta ei saa
asentaa.

Vaurioituneet laitteet aiheuttavat vaaran
turvallisuudelle.

Ennen asennusta
Laite on tarkoitettu asennettaviksi kaupallisesti
saatavilla oleviin keittidtiloihin. Lieden ja keittion

seinien ja kalusteiden véliin on jatettdva turvavéli.

Katso kuva (arvot millimetreind).

e Kiytettdvien pintojen, synteettisten laminaattien
ja sideaineiden on oltava kuumuudenkestavid
(vahintdén 100 °C).

e Keittion kaapit on asetettava vaakasuoraan ja
kiinnitettava.

e Jos uunin alla on laatikosto, on asennettava hylly
uunin ja laatikoston valiin.

e  Vahintdan kahta ihmista tarvitaan laitteen
kantamiseen.

Al4 asenna lietta jadkaapin tai pakastimen
iereen. Lieden lampdsateily johtaa
jaéhdytyslaitteiden lisdantyneeseen
energiankulutukseen.

Ala kéytd luukkua ja/tai kahvaa laitteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

os laitteessa on kadensijat, tydnna ne takaisin
ivuseiniin laitteen siirtdmisen jalkeen.
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Asennus ja liitanta
e |Laitteen saa asentaa ja liittdd ainoastaan
lakisadteisten asennussdantdjen mukaisesti.
Sahkoliitanta
Liitd laite maadoitettuun pistorasiaan/johtoon, jota
suojaa kapasiteetiltaan riittdva sulake, kuten on
mééritetty "Technical specifications" [Tekniset tiedof] -
taulukossa. Jétd maadoitusasennus patevan
séhkoteknikon tehtdvaksi kayttiessasi tata laitetta
muuntajan kanssa tai ilman. Yrityksemme &i ota
vastuuta mistdén vahingoista, jotka johtuvat laitteen
kéytostd ilman paikallisten sddddsten mukaista
maadoitusasennusta.

VAARA:
Laitteen saa liittad verkkovirtaan vain
altuutettu ja péteva henkild. Tuotteen

takuuaika alkaa vasta asianmukaisen
asennuksen jalkeen.

Valmistaja ei ota vastuuta mistadn vahingoista,
jotka johtuvat valtuuttamattoman henkilén
suorittamista toimenpiteista.

VAARA:
Sahkojohto ei saa olla kiristyneena, taitoksilla
ai puristuksissa tai joutua kosketuksiin laitteen
kuumien pintojen kanssa.
Vaurioituneen sahkajohdon saa vaihtaa vain

pateva sahkdasentaja. Sahkoiskuvaara,
oikosulku tai tulipalo.

e Sahkdliitdntdjen on noudatettava paikallisia
Sa4doksid.

e Verkkovirran on vastattava laitteen tyyppikilvessa
madritettyj tietoja. Avaa uunin luukku
nahdaksesi tyyppikilven.

e |aitteen virtakaapelin on oltava "Technical
specifications" [Tekniset tiedot] -taulukon arvojen
mukainen.

VAARA:

Ennen kuin aloita mitdan sahkdasennustyota,
irrota laite verkkovirrasta.

Sahkoiskun vaara!

Virtakaapelin liittdminen

1. Jos ei ole mahdollistaa irrottaa kaikkia napoja
virtaldhteestd, erotusyksikko on liitettdva
vahintddn 3 mm:n kontaktietdisyydelld (sulakkeet,
johdon turvakytkimet, koskettimet) kaikkiin
napoihin, joiden tulee olla lahell4 liettd (mutta ei
ylapuolella) IEE-sdaddsten mukaisesti. Taman
ohjeen laiminlyénti voi johtaa kéyttdongelmiin ja
mitatida laitteen takuun.
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Lis&suojausta jadnndsvirtapiirikatkaisimella
suositellaan.
Jos tuotteen mukana on toimitettu virtajohto:

LHTANTALOHKO

SININEN
L
BRORUSKEAWN { J )
[ Z
| »
VIHREA/KELTAINEN | SAHKOJOHTO

77—

2. Liitd yksivaiheliitinnéssa johtimet, kuten alla on
yksildity:
Ruskea/Musta johdin = L (Vaihe)
Sininen/Harmaa kaapeli = N (r|1eutraa|i)

o Vihred/keltainen johto = () = (Maa)

Laitteen asennus

1. Liu‘uta uuni kaappiin, kohdista ja kiinnita se
varmistaen, ettd virtakaapeli ei ole vahingoittunut
ja/tai puristuksissa.

Kiinnitd uuni kahdella ruuvilla kuten kuvassa.



Laitteet, joissa on jaahdytystuuletin

1 Jaahdytystuuletin
2 Ohjauspaneeli
3 Luukku

Sisadnrakennettu jaahdytystuuletin jadhdyttad seké
kaapin ettd laitteen etuosan.

aahdytin pysyy kaynnissa vield 20-30
minuuttia, kun uuni on sammutettu.

Lopullinen tarkistus
1. Liitd virtakaapeli ja kytke laitteen sulake péélle.
2. Tarkista toiminnot.

Vanhan laitteen havittdminen

e Shilyt tuotteen alkuperdinen pakkauslaatikko ja
kuljeta se siind. Noudata laatikossa olevia ohjeita.
Jos alkuperaistd pakkauslaatikkoa ei ole, pakkaa
tuote kuplamuoviin tai paksuun pahviin ja teippaa
hyvin.

e Estddksesi uunin sisalla olevien ritildn ja pellin
vahingoittamasta uunin luukkua, aseta
pahviliuska oven luukun sisélle peltien kohdalle.
Teippaa uunin luukku kiinni sivuseindmiin.

o A4 kdytd luukkua tai kahvaa tuotteen
nostamiseen tai siirtdmiseen.

Al4 aseta mitdan esineitd laitteen palle. Siirra
laite pystyasennossa.

arkista laitteen ulkoasu mahdollisten
kuljetuksen aikana tapahtuneiden vaurioiden

aralta.
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I vaimistelut

Energiansdastovihjeita

Seuraavien tietojen avulla voit kéyttaa laitetta

taloudellisesti ja sddstad energiaa;

e Kéytd tummia varillisia tai lasitettuja
ruoanvalmistusvalineitd parantaaksesi uunin
[ammon siirtymista.

e Kun laitat ruokaa, kéyta esilammitystd, jos sitd
suositellaan kayttdoppaassa tai ruokaohjeessa.
Ald avaa uuninluukkua usein ruoanlaiton aikana.
Yritd laittaa uunissa useampi ruokalaji kerrallaan
aina, kun mahdollista. Voit kypsentaa yhtd aikaa
kahta astiaa grilliritilalla.

e Kypsennd useampi annos perakkéin. Uuni on
valmiiksi kuuma.

1 2 3

e \oit sAdstda energiaa kytkemalla uunin pois
paalta muutama minuutti ennen kypsennysajan
loppumista. Ald avaa uuninluukkua.

e  Sulata pakasteannokset ennen niiden valmistusta.

Ensimmainen kayttokerta
Alustava ajan asetus
e Kellosymboli 77"on aktiivinen, kun uunia

kéytetddn ensimmaisté kertaa. Paina hieman
ndppdintd "+"- tai "-" (7) asettaaksesi ajan.

Kun pidat yksittaista painiketta painettuna,
minuutit lisantyvat tai vahenevét nopeasti.

14 13 12 11

1 ON/OFF-ndppain

2 Ohjelman valintanappain

3 Toimintovalitsin

4 Nykyisen ajan osoitinkentta

5 Nappainlukon symboli

6 Lampatilan ilmaisinkentta

7 Lampotila-aika-sadtopainike (+ ja -)
8 Valikko-n&ppéin

9 Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
10 Uunin sisaldampdtilan symboli

11 Kellosymboli

12 Halytyssymboli

13 Paistoajan paattymisen symboli

14 Paistogjan symboli

os nykyista aikaa ei ole asetettu, ajan asetus

lkaa lisddmalld ylopain ajasta 12:00.
Kellokuvake (7 7) pysyy valaistuna néytosséa
osoittaen, ettd nykyista aikaa ei ole asetettu.
Kuvake katoaa heti, kun aika on asetettu.
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Saada aika jalkeenpdin.

1. Paina Valikko-ndppéinta (8) lyhyin vélein, kunnes
kellosymboli (77) on aktiivinen.

2. Paina hieman néppdintad + tai — (17) asettaaksesi
ajan.

Nykyiset aika-asetukset menetetadn
irtakatkoksen yhteydessa. Ne on asetettava
uudelleen. Nykyista aikaa ei voi muuttaa, kun
mika tahansa uudin toiminnoista on kaytossa.

Tuotteen ensimmadinen puhdistus

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

14 kayta puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaan terdvia esineita.

1. Poista kaikki pakkausmateriaalit
2. Pyyhi tuotteen pinnat kostealla liinalla tai sienelld
ja kuivaa liinalla.




Ensimmadinen kuumennus

Kuumenna liettd noin 30 minuuttia ja sammuta se.
Tallgin tuotteen jadmat tai kerrostumat palavat pois ja
irtoavat.

VAROITUS
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal

Laite voi olla kuuma ollessaan kaytssa. Ald
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementtejd jne. Pida lapset
oitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

Sahkouuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritilat pois uunista.
2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse staattinen asento.

4. Valitse grillin korkein teho, katso Sahkduunin
Kéyttdminen, sivu 18.

K&yt uunia noin 30 minuuttia.

Sammuta uuni, katso Sdhkduunin kdyttédminen,
Sivu 18

Grilliuuni

1. Ota kaikki leivontapellit ja grilliritildt pois uunista.

2. Sulje uunin luukku.

3. Valitse grillin korkein teho, katso Grillin
Kéyttdminen, sivu 27.

4, Kéytd uunia noin 30 minuuttia.

5. Sammuta grilli, katso Grillin kdyttadminen, sivu 27

avua ja hajua voi esiintyé parin tunnin ajan
lensimmaisen kaytdn aikana. Tama on aivan
normaalia. Varmista, ettd huone tuuletetaan
hyvin savun ja hajun poistamiseksi. Valta
hengittdmasta savua ja savunhajua.

2l
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B Uunin kayttaminen

Yleisia tietoja leivonnasta,
paahtamisesta ja grillauksesta

VAROITUS

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammojal
| aite voi olla kuuma ollessaan kaytossa. Ala
koskaan kosketa kuumia polttimia, uunin
sisdosia, lammityselementtejd jne. Pida lapset
oitolla niista.

Kayta aina kuumuudenkestavia uunikintaita,
kun asetat annoksia kuumaan uuniin tai otat
niita sielta pois.

VAARA:
Ole varovainen avatessasi uuninluukun, silla
sieltd saattaa tulla kuumaa hoyrya.

Poistuva hoyry voi aiheuttaa palovammoja
késiisi, kasvoihisi ja/tai silmiisi.

Leivontavihjeita

e Kéytd asianmukaisia peltejd, joissa on
tarttumaton pinta tai alumiiniastioita tai
lammonkestavid silikonivuokia.

e Kdytd ritildll olevaa tilaa parhaalla mahdollisella
tavalla.
Aseta uunivuoka keskelle ritilaa.
Valitse oikea hyllysijainti ennen kuin laitat uunin
tai grillin padlle. Ald muuta hyllysijaintia, kun uuni

on kuuma.
e Pid4 uunin luukku suljettuna.
Paahtamisvihjeita

e Koko broilerin, kalkkunan ja paistin
paédllystdminen kastikkeilla kuten
sitruunamehulla ja mustapippurilla ennen
kypsennysta parantaa kypsennystehoa.

e Luisen lihan paahtaminen kest4d noin 15-30
minuuttia pidempéin verrattuna samankokoiseen
palaan luutonta lihaa.

e Jokainen lihan paksuuden senttimetri vaatii noin
4-5 minuutin kypsennyksen.

e Anna lihan tasaantua uunissa noin 10 minuuttia
paahtoajan jalkeen. Lihaneste jakautuu
tasaisemmin eika valu, kun lihaa leikataan.

e Kala tulee asettaa keski- tai alahyllylle
kuumuudenkestdvadn vuokaan.

Grillausvihjeita

Liha, kala tai siipikarja ruskistuvat grillattaessa
nopeasti, ne saavat rapean kuoren eivitka ne kuivu.
Littedt kappaleet, lihavartaat ja makkarat sopivat
erityisen hyvin grillattaviksi samoin kuin hyvin
vesipitoiset vihannekset kuten tomaatit ja sipulit.
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e Asettele grillattavat kappaleet hyllyurassa olevalle

lammittimen kokoa.

e Siirré grilliritila tai pellin kanssa kdytettava ritila
halutulle tasolle uuniin. Jos grillaat ritilall4, aseta
uuninpelti alemmalle tasolle kerddméén rasva.
Kaada rasvankerdyspellille hieman vettd
puhdistuksen helpottamiseksi.

Grillaukseen sopimattomat ruoat
aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain
korkeaan grillausldmpétilaan sopivia

elintarvikkeita.

Ald sijoita ruokaa liian kauas grillin
takaosaan. Tdma on kuumin alue ja
rasvainen ruoka voi syttya tuleen.

Sahkouunin kdyttaminen
Uunin kayttaminen

12

ON/OFF-n8ppéin
Ohjelman valintandppain
Lampdtila-aika nosto-/laskundppain
Valikko-n&ppéin
Kytke uuni padlle painamalla On/Off-painiketta (1)
noin sekunnin ajan.
Valitse lampdtila ja toimintotila
Kun uuni on kytketty padlle, tyhja toimintondyttd tulee
nakyviin.

— o NN =
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Kun néyttd on tassé tilassa, kypsennysaika,
kypsennyksen loppuaika ja Tehostin (pikakuumennus)
-toiminto voidaan asettaa.



uuni kytkeytyy automaattisesti pois paalta
kymmenessa sekunnissa, jos talla naytolla ei
ehda yhtaan uunin asetusta.
1. Paina  tai \~ (2) valitaksesi halutun kéyttétilan.
2. Paina "4"- tai "-"-n&ppaimia (7) asettaaksesi
halutun [ampdtilan.

Arvo kulkee nopeammin, jos pidat
ndppainta.

» Uuni kAynnistyy heti toimimaan halutussa
toiminnossa ja nostaa sisdlampdtilan asetettuun
lampdtilaan.

» Aktiiviset lammittimet ja suositeltu pellin sijainti
tulevat nékyviin Toiminto-ndyttdon.

» Jos lAmpdtilaa ei ole asetettu aiemmin, suositeltu

asetetun toiminnon lampotila nékyy ldmpdtilandytdssa.

Toimntotaulukko:

Toimintotaulukko ndytta4 toiminnot, joita voidaan
kéyttad uunissa ja niiden vastaavat maksimi- ja
minimildmpdtilat.
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Tasojen asennot
Alaosan lammitin
Toimintonumero
Puhdistusasento
Tehostustuuletin
Tehostuskuumennin
Kayttd tuuletinasennossa
Grillivastus
Ylakuumennin

0  L&mpiméané pito
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oiminnot vaihtelevat laitemallin mukaan!

Toimintotaulukko Suositeltu Ldmpoatila-alue
lampdtila (°C &

40- 280
Tuuletinkuumennus | 180
-hidas

itaminen -
lampiméana

40- 280

aadettava enimmaiskypsennysaika lukuun
ttamatta lampimana pitdmista, on
urvallisuussyista rajoitettu kuuteen tuntiin,
Ohjelma peruutetaan virtakatkoksen iimetessa.
Uuni on talldin ohjelmoitava uudelleen.

B

Kun teet saatja, vastaavat symbolit kellossa
ilkkuvat.

O

Nykyista aikaa ei voi asettaa, kun jokin uunin
oiminnoista on kaytdssa, tai jos uunille on
ehty puoli- tai tdysautomaattinen ohjelmointi.

aikka uuni ei olisi paalld, uunin valo syttyy,
kun uuninluukku avataan.

Sahkouunin kytkeminen pois paalta
Kytke uuni pois paalta painamalla on/off-nappainté (1)
noin kaksi sekuntia.

©

Grilliritild on asetettava ritilatelineiden vliin, kuten
kuvassa.

grilliritilad telineen etuosaa kohti ja aseta paikoilleen
luukun avulla saavuttaaksesi hyvén grillaustehon.
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Lihan paistoanturin kdytto
1. Kun olet asettanut uunin tietylle toiminnolle ja
[ammolle, aseta paistoanturi liitinsokka (2)

loveensa (1) rungon sivuseindssa

1 2 3
1 Lihan paistoanturin lovi
2 Lihan paistoanturin liitinsokka
3 Lihan paistoanturin paa

Uuni tulee asettaa tietylle toiminnolle [ammdlle,
{ jotta lihan paistoanturi toimii.

Liha-anturi on aktiivinen sellaisten toimintojen
{ aikana, joissa liha-anturi symboli on nakyvissa

jatkuvasti.

Jos olet asettanut uunin ajastimen tietylle
ruoanlaittoajalle ennen paistoanturin kayttoa,
ama toiminto peruutetaan automaattisesti,
kun kiinnitat paistoanturin.

2. Tybnna paistoanturin anturipad lihaan

» Uuni tunnistaa paistoanturin automaattisesti, kun
kiinnitat sen ja P75 nékyy lampbtilan osoitinnéytdssa.
Paistoanturi tunnistaa automaattisesti milloin [Ampdtila
lihan sisdlld on saavuttanut asetusldmpdtilan ja
sammuttaa sen jalkeen uunin.
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os P75 ei tule nakyviin lampdtilan
soitinndytdssd, varmista ettd litinsokka on
kunnolla paikoillaan lovessa.

e Paistoanturin suositusldmpétila on 75 °C. Aseta
haluttu lAmpdtila vélilla 40 °C —99 °C
painamalla +- tai --nappdinta (7).

e Jos irrotat paistoanturin ennen kuin paistaminen
on suoritettu, uuni jatkaa aiemmin asetetulla
toiminnolla ja l[AmmollA.

e Puhdista paistoanturin kostella linalla ja kuivaa
kuivalla liinalla jokaisen kdyttokerran jalkeen.

os kaytat paistoanturia tydntdmatta anturin
o paata lihaan, anturin paa tunnistaa uunin
isaldmpotilan ja sammuttaa uunin, kun
asetuslampatila on saavutettu. Jos paistoanturi
kuitenkin altistetaan 250 °C tai sen ylittavalle
kuumuudelle, sen anturi vahingoittuu
korjauskelvottomaksi.

Ruoanlaittotaso Lihan sisalampotila

=82

* Elintarviketurvallisuuden vuoksi suositellaan, etta
lihan (punaisen ja valkoisen lihan) sisdlampdtila (kylmin
kohta) saavuttaa minimildmpétilan 72 °C.

Kayttotilat

Téssi esitettyjen kdyttétilojen jérjestys voi poiketa
laitteesi jarjestelysta.

1. YI&- ja alalimpd

Ruoka kypsennetddn samanaikaisesti ylhdaltd ja
alhaalta. Sopii esimerkiksi kakuille, pikkuleiville
tai kakuille ja pataruoille leivontavuoissa. Paista
vain yhdell3 tasolla.

Sopiva peltitaso nakyy naytolla.



Tuuletin tuettu yld/alalammélla

Ala- ja ylavastusten kuumentama kuuma ilma
jakautuu tasaisesti uunin sisélla nopeasti
tuulettimen avulla. Paista yhdelld tasolla.
Tuuletinkuumennus

Takakuumentimen kuumentama kuuma ilma
jakautuu tasaisesti uunin sisélla nopeasti
tuulettimen avulla. Se soveltuu ruoanlaittamiseen
eri tasoilla, eikd esikuumennusta tarvita
useimmissa tapauksissa. Soveltuu paistamiseen
useilla tasoilla.

Kun uuninluukku avataan, tuulettimen moottori
pysahtyy, jotta kuuma ilma pysyy sisapuolella.

"3D"-toiminto

Ylalampd, alaldmpd ja tuuletinavusteinen
kuumennus ovat paalld. Ruoka kypsennetdén
tasaisesti ja nopeasti joka puolelta. Paista vain
yhdell4 tasolla.

Pizza-toiminto

Alaldmpd ja tuuletinavusteinen kuumennus ovat
paalla. Sopii pizzan paistoon.

6.

Full grill+Fan (Téysi grilli + tuuletin)

I i P

3 |
4 P

Tayden grillin kuumentama kuuma ilma jakautuu
uunin sisalla hyvin nopeasti tuulettimen avulla.
Sopii suurten lihaméérien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Aseta lampdtila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissé.

Téysi grilli

e e

Suuri grilli uunin katossa on kdytossd. Sopii

suurten lihaméérien grillaukseen.

e Aseta suuret tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillivastuksen alle
grillaamista varten.

Aseta lampdtila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
puolessa vélissé.

Grilli

T a8 st ot

Pieni grilli uunin katossa on kdytdssa. Sopii

grillattaville ja paahdettaville ruokalajeille.

e Aseta pienet tai keskikokoiset annokset
oikealle peltitasolle grillikuumentimen alle
grillaamista varten.

Aseta lampdtila maksimitasolle.
Kadnna valmistettava annos grillausajan
puolessa valissa.
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Hidas kypsennys/Eco Fan -kuumennus

Virran sdastdmiseksi voit kdyttda tata toimintoa
ruoanlaitossa, jossa kayttdisit
tuuletinkuumennusta 160-220°C lampdtilassa.
Ruoanlaittoaika kuitenkin pitenee hieman.
Kypsennysajat suhteessa tdhan toimintoon on
osoitettu Hidas kypsennys/Eco Fan -
kuumennus -taulukossa.

Alakuumennus

Vain alakuumennus on kéytdssa. Sopiva pizzalle
ja ruokalajin lopuksi pohjasta ruskistamiseen.
1 2 3

11. L&mpimén4 pito
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Téta toimintoa kdytetddn pitkdkestoiseen ruoan
tarjoiluvalmiina pitdmiseen.
12.  Toimii tuuletintoiminnon kanssa

Uunia ei ole kuumennettu. Vain tuuletin
(takaseindssd) on kdytdssa. Sopii pakastetun
rakeisen ruoan hitaaseen sulattamiseen
huoneenldampddn ja kypsennetyn ruoan
jadhdyttamiseen.

Uunin ohjausyksikon kaytto

5 6 7 8

QO N OO wWw NN =
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14 13 12 11

ON/OFF-ndppéin

Ohjelman valintanappain
Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta
Néppainlukon symboli

Lampdtilan iimaisinkentta
Lampdtila-aika-sdatopainike (+ ja -)
Valikko-n&ppéin

Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
Uunin sisélampdtilan symboli
Kellosymboli

Halytyssymboli
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13 Paistoajan paattymisen symboli
14 Paistoajan symboli

Ota puoliautomaattinen toiminto kéyttoon
Téssa kayttotilassa voit sdatad aikaa, jonka uuni on
kéytdssa (ruoanlaittoaika).

1. Kytke uuni padlle painamalla On/Off-painiketta (1).

2. Paina A tai \~ (2) valitaksesi halutun kaytt6tilan
(toiminto).

3. Kun uuni on kytketty pdélle, paina Valikko-
painiketta (8) lyhyin vélein aktivoidaksesi
Kypsennysaika-symbolin (14).

4, Paina "+"- tai "-"-ndppéinta (7) asettaaksesi
kypsennysajan.



5. Aseta kypsennettdvd annos uuniin.

6. Paina "+"- tai ""-ndppaimia (7) asettaaksesi
kypsennysldmpdtilan.

» Uuni kuumenee asetettuun [ampétilaan ja pysyy siing,

kunnes valitsemasi kypsennyksen paattymisaika

saavutetaan. Uunin lamppu palaa kypsennyksen

aikana.

Kaikki sisduunin lampétilasymbolin (10) lohkot
yttyvat, kun uuni saavuttaa asetetun
lampatilan.

7. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nakyviin ndyttdon ja kuuluu danimerkki.

8. Hiliennd halytys painamalla Valikko- (8) tai on/off
(1) -néppainta.

» Halytys on hiljennetty, uuni on kytkeytynyt pois

padlta automaattisesti ja nykyinen aika nakyy ndytossa.

Taysautomaattiseen kdyttoon siirtyminen
Téssa toimintatilassa voit sdatad ruoanlaittoajan ja
ruoanlaiton padttymisajan.

1. Kytke uuni pédlle painamalla On/Off-ndppéintd (1).

2. Paina A tai \ (2) valitaksesi halutun kayttotilan.

3. Paina Valikko-néppdint4 (8) lyhyin vélein
aktivoidaksesi kypsennysaikasymbolin (14).

4, Paina "+"- tai "-"-ndppéintd (7) asettaaksesi
kypsennysajan.

5. Paina Valikko-ndppéint4 (8) lyhyin vélein
aktivoidaksesi kypsennysajan padttymissymbolin
(13).

6. Paina"+" - tai "=" -ndppdimid (7) asettaaksesi
Kkypsennyksen padttymisajan.

» Kun olet asettanut kypsennyksen paattymisajan,

kypsennyksen paattymisajan symboli (15) pysyy

valaistuna.

7. Aseta kypsennettavd annos uuniin.

8. Paina "+"- tai ""-ndppaimid (7) asettaaksesi
kypsennysldmpdtilan.

» Uunin ajastin laskee automaattisesti kypsennyksen

aloitusajan pdattelemalld ruoan kypsennykseen

kuluvan ajan asettamasi ruoanlaittoajan padttymisen
perusteella. Valittu toimintotila aktivoituu, kun
ruoanlaiton aloitusaika alkaa ja uuni on lammitetty
asetettuun lAmpdtilaan. Uuni sdilyttda tdmén
lampdtilan ruoanlaittoajan loppuun saakka. Uunin
lamppu palaa kypsennyksen aikana.

10. Hiljenn& hélytys painamalla Valikko- (8) tai on/off
(1) -né&ppéinta.
» Halytys on hiljennetty, uuni on kytkeytynyt pois
paalta automaattisesti ja nykyinen aika nikyy ndyt6ssa.
Uunin lamppu sammuu.
os haluat peruuttaa asettamasi

puoliautomaattisen tai automaattisen
hjelmoinnin, ruoanlaittoaika on nollattava.

Tehostimen asettaminen (nopea esilammitys)
Voit kuumentaa uunin haluttuun Idmpétilaan
nopeammin kayttdmalla Tehostin (nopea esilammitys)
-toimintoa.

ehostin voidaan asettaa vain uunin ollessa
paalla. Tehostinta ei voi valita sulatus- ja
puhdistusasennossa. Tehostinasetukset
peruutetaan virtakatkoksen iimetessa.

1. Paina Valikko-ndppéintd (8) lyhyin vélein, kunnes
Tehostin (nopea esildmmitys) -symboli (9) on
aktiivinen.

» "OFF" tulee nakyviin nayttson.
2. Paina "+" (7) aktivoidaksesi Tehostin-toiminnon.

» Kun tehostin on aktivoitu, On tulee nakyviin

ndyttdon ja Tehostin-symboli pysyy valaistuna.

» Tehostinsymboli katoaa nakyvisté, kun uuni

saavuttaa asetetun lAmpdtilan ja uuni palautuu

toimimaan toiminnolla, jossa se oli ennen

tehostintoiminnon kyttoa.

3. Voit deaktivoida Tehostin-toiminnon painamalla
Valikko-ndppdinta (8) lyhyin vélein, kunnes
tehostinsymboli (9) aktivoituu.

» ON tulee nakyviin néyttion.
4, Paina "-" 7) deaktivoidaksesi Tehostin-toiminnon.

» "OFF" tulee nakyviin nayttson.
Nappaimistolukon kaytto

Néppainlukon aktivoiminen
Voit estdd uunin kéyton aktivoimalla
nappainlukkotoiminnon.

Nappainlukkoa voidaan kayttad seka uunin

llessa paalla ettd pois paalta. Uuni voidaan
kytked pois paalta pitdmalla on/off-ndppainta
(1) painettuna 2 sekuntia, vaikka nappainlukko
olisi aktivoitu uunin ollessa paalla.

Kaikki sisauunin lampétilasymbolin (8) lohkot
yttyvat, kun uuni saavuttaa asetetun
|ampotilan.

9. Kun kypsennys on valmis, "End" [Loppu] tulee
nakyviin ndyttoon ja kuuluu d&nimerkki.

1. Paina ndppdinté (8) lyhyin vélein, kunnes
ndppéinlukkosymboli (5) on aktiivinen.

» "OFF" tulee nakyviin naytton.

2. Paina "+"-ndppaintd (7) aktivoidaksesi
nappainlukon.
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» Kun néppéinlukko on aktivoitu, "On" tulee nakyviin
nayttoon ja ndppéinlukkosymboli pysyy valaistuna.
Néppainlukon deaktivointi
1. Paina ndppaintd (8) aktivoidaksesi
nappdinlukkosymbolin (5).
» ON tulee nakyviin nayttdon.
2. Paina -"-n4ppéinta (7) deaktivoidaksesi
nappainlukon.
» Kun nédppéinlukko on deaktivoitu, “OFF” tulee
nakyviin ndyttéon ja ndppéinlukkosymboli (5) katoaa
nakyvista.
1 2 3

Uunin ndppaimet eivat toimi, kun
Inappainlukkotoiminto on aktivoitu.
Nappainlukkoasetuksia ei voi peruuttaa
virtakatkoksen ilmetessa.

Kellon kdyttaminen halytyksena

Voit kdyttaa laitteen kelloa mind tahansa halytyksen tai
muistutuksen antajana kypsennysohjelmoinnin lisaksi.
Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin toimintoihin. Sita
kéytetddn vain varoittamiseen. Tamd on kdytannollistd,
kun esimerkiksi haluat kdantda uunissa olevaa ruokaa
tiettyyn aikaan. Halytyskello antaa &animerkin, kun
asettamasi aika on kulunut.
5 6 7 8

14 13 12 11

ON/OFF-nappain

Ohjelman valintanappain
Toimintovalitsin

Nykyisen ajan osoitinkentta
Nappainlukon symboli

Lampatilan ilmaisinkentta
Lampdtila-aika-sdatopainike (+ ja -)
Valikko-n&ppéin

Tehostimen symboli (pikainen esilammitys)
10 Uunin sisaldampdtilan symboli

11 Kellosymboli

12 Halytyssymboli

13 Paistoajan paattymisen symboli

14 Paistogjan symboli

Kellon kayttdminen halytyksena

QO N O OB wWw NN =

©

Halytyskellolla ei ole vaikutusta uunin
oimintoihin. Sitd kdytetaan vain
aroittamiseen. Tama on kaytanndllistd, kun

esimerkiksi haluat kdantaa uunissa olevaa

ruokaa tiettyyn aikaan. Halytyskello antaa
aanimerkin, kun asettamasi aika on kulunut.
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Maksimi halytysaika on 23 tuntia ja 59
minuuttia.

Halytyskelloa voidaan kayttda seka uunin
ollessa paalla etta pois paalta.

Halytyksen asettaminen

1. Paina Valikko-ndppéinta (8) lyhyin vélein, kunnes
halytyssymboli (12) on aktiivinen.

2. Paina "+"- tai "-" -nappainti (/) asettaaksesi
halytysajan.

» Halytyssymboli pysyy valaistuna ndytdssd, kun

hélytysaika on asetettu.

3. Kun halytysaika on lopussa, halytyssymboli alkaa
vilkkua ja kuuluu halytyssignaali.

4. Halytys lakkaa painamalla mitd tahansa n&ppainta.

Jos haluat peruuttaa halytyksen:

1. Paina Valikko-ndppéinta (8) lyhyin vélein, kunnes
halytyssymboli (12) on aktiivinen.

2. Paina "-"-ndppaint4 (7), kunnes "0.00" nakyy
naytdssa.




Ruoanlaittoaikataulukko Leivonta ja paahtaminen

4man kaavion ajat ovat ohjeellisia. Ajat voivat Ensimmainen teline uunissa on alateline.
aihdella ruoan lampétilan, koostumuksen,

ypin samoin kuin omien
ruoanlaittokdytantdjesi mukaan.

Ruokalaji - Ritilén asento Lamptila (°C) Paistoaika (noin
min
T I -1 T

T R e R

Pihvi (kokonainen) / 25 min 250/maks. 100 ... 120
paisti sitten 180 ... 190

Yksi taso 0 2 15 min 250/maks. 55...65
sitten 180 ... 190
e sitten 180 ... 190

(**) Esikuumennusta vaativassa ruoanlaitossa
esikuumenna uunia paistoajan alussa, kunnes uunin
[ampdtilasymboli (8) nousee korkeimmalle tasolle.
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Hidas kypsennys/Eco Fan -kuumennus

Ala muuta paistoldmpétilaa, kun
paistaminen "Hidas kypsennys/Eco Fan -
kuumennus” on alkanut.

Ruokalaji - Ritilén asento Lampétila (°C) Paistoaika (noin

Kakunleivontavihjeita

e Jos kakku on liian kuivaa, nosta lampdtilaa noin
10 °C ja lyhenna paistoaikaa.

e Jos kakku on kostea, kéytd vihemman nestetta
tai laske ldmpétilaan 10 °C.

e Jos kakku on liian tumma pinnalta aseta se
alemmalle tasolle, laske ldmpdtilaa ja lisad
paistoaikaa.

e Jos kakku on paistunut hyvin siséltd, mutta on
tahmea ulkopuolelta, kaytd vdhemmén nestettd,
laske lampdtilaa ja lisdé paistoaikaa.

Leivontavihjeita

e Jos leivonnainen on liian kuiva, nosta lampdtilaa
noin 10 °C ja lyhennd paistoaikaa. Kostuta
taikinakerroksia maidosta, 6ljyst4, kananmunasta
ja jogurtista tehdylla seoksella.

e Jos leivonnaisten paistaminen vie liikaa aikaa,
tarkista, ettei taikinan paksuus ylita pellin
korkeutta.

e Jos leivonnaisen ylapuoli paistuu liikaa mutta
alaosa ei ole paistunut kunnolla, varmista, ettd
leivonnaisessa kdytettyd kastiketta ei ole liikaa
leivonnaisen pohjalla. Pyri levittdm&én kastiketta
tasaisesti taikinakerrosten vliin ja leivonnaisen
paélle tasaisen paiston varmistamiseksi.
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Al4 avaa uuninluukkua Hidas kypsennys/Eco
Fan -kuumennus paistamisen aikana.

Paista leivoinnainen paistotaulukon
ohjeistaman tilan ja lampétilan mukaan. Jos
leivonnaisen alaosa ei edelleenk&an paistu
riittdvasti, aseta pelti yhté tasoa alemmaksi
seuraavalla kerralla.

Ohjeita kasvisten paistamiseen

e Jos kasvisruoasta loppuu neste ja se kuivuu
likaa, paista se kannellisessa astiassa pellin
asemesta. Suljetut astiat séilyttavét ruokalajin
nesteet.

e Jos kasvisruoat eivét kypsy kunnolla, keitd
kasvikset etukéteen ja késittele purkkiruoan
tapaan ja aseta uuniin.



Grillin kivttiminen Grillin sammuttaminen
ytt 1. Kytke uuni pois padltd painamalla on/off-

VAROITUS nappaintd (1) noin kaksi sekuntia.
Sulje uunin luukku grillauksen ajaksi.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja! f Grillaukseen sopimattomat ruoat

Grillin kytkeminen paalle aiheuttavat palovaaran. Grillaa vain

1. Kytke uuni pélle painamalla On/Off-nappéinté (1) orkeaan grillauslampoilaan sopivia
. L elintarvikkeita.
noin 2 sekunnin ajan. A4 sioi aa liian k il
2. Paina ~ tai \ ndppiintd (2) asettaaksesi a sljoita ruokaa llian kauas grilin
grilitoiminnon, takaogaan. Tama on kuu[nln alue ja
3. Paina '+ tai "' néppdimi4 (7) asettaaksesi rasvainen 1ok voi syttyd tuleen.
halutun 1ampdtilan.

Grillauksen ruoanlaittoaikataulukko
Sahkogrillilla grillaaminen

Paahtopaisti 25..30 min. *
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[} Kunnossapito ja huolto

Yleisia tietoja
Laitteen kéyttoika pitenee ja yleiset ongelmat
vahenevat, jos tuote puhdistetaan sdanndllisesti.

VAARA:
Kytke laitteesta sahké pois ennen
puhdistamista ja huoltoa.

Sahkoiskun vaara!

VAARA:
Anna laitteen jadhtyd, ennen kuin puhdistat
sen.

Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

e Puhdista tuote sdanndllisesti jokaisen
kdyttokerran jalkeen. Nain ruokajadmat on
mahdollista poistaa helpommin ja valttad niiden
palaminen kiinni, kun liettd kdytetdan seuraavan
kerran.

e Lieden puhdistamiseen ei tarvita erityisia
puhdistusaineita. On suositeltavaa kayttda
[amminté vettd ja pesuaineliuosta, pehmedd
liinaa tai sientd ja kdyttad kuivaukseen kuivaa
liinaa.

e Varmista aina ettd ylima&rdinen neste pyyhitdédn
aina hyvin pois puhdistuksen jélkeen ja roiskeet
kuivataan valittdmasti.

o Ala kaytd happoja tai Kloridia ruostumattoman

teréksen tai lasipintojen ja kahvan puhdistukseen.

Kayta pehmeéa liinaa ja nestepesuainetta (ei

hankaavaa) noiden osien puhtaaksi pyyhkimiseen.

Muista pyyhkid vain yhteen suuntaan.

otkut pesuaineet tai puhdistusmateriaalit
voivat vahingoittaa pintoja.

18 kayta puhdistukseen sydvyttavia
pesuaineita, puhdistusjauheita/-voiteita tai
mitaadn teravia esineita.

Ala kayt laitteen puhdistamisessa
hoyrypuhdistimia, silla ne voivat aiheuttaa
ahkaiskun.

Ohjauspaneelin puhdistaminen
Puhdista ohjauspaneeli ja valitsimet kostealla liinalla ja
pyyhi ne kuivaksi.
Ala poista saatdnuppeja/valitsimia
hjauspaneelin puhdistamista varten.
Ohjauspaneeli voi rikkoutua.
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Uunin puhdistus

Sivuseinan puhdistaminen
1. lrrota sivutelineen etuosa vetamalla sita
sivuseindsta vastakkaiseen suuntaan.

Katalyyttiset seinat

Uunin sivuseindmat tai vain takaseindma saattaa olla
peitetty katalyyttisella emalilla.

Uunin katalyyttisid seindmid ei saa puhdistaa.
Seindmien huokoinen pinta puhdistuu itsekseen
imemdlld rasvan ja muuntamalla sen poltettavaksi
(hdyryksi ja hiilidioksidiksi).

Uuninluukun puhdistaminen

Uuninluukun puhdistamiseen on suositeltavaa kdyttda
[ammintd vettd ja pesuaineliuosta, pehmedé liinaa tai
sientd ja kayttda kuivaukseen kuivaa liinaa.

Ala kéyta voimakkaita hankausaineita tai
eravia metallikaapimia uuninluukun
puhdistamiseen. Ne voivat naarmuttaa pintaa
ja vahingoittaa lasia.

Luukun etulasipinta on pinnoitettu helposti
puhdistettavalla materiaalilla. Ala kayta
karheasti hankaavia puhdistusaineita, kovia
metallikaapimia, hankaustyynyja tai
valkaisuainetta luukun etulasipinnan
puhdistamiseen, silla ne voivat naarmuttaa
pintaa. Se saattaa vahingoittaa
pinnoitemateriaalia.

Uuninluukun irrottaminen

1. Avaa etuluukku (1).

2. Avaa kiinnikkeet saranakotelossa (2) etuluukun
oikealla ja vasemmalla puolella painamalla niita
alas, kuten kuvassa on ndytetty.



1 2 3

1 Luukku
2 Sarana

12 3

3. Avaa etuluukku puoliksi auki.
4. Poista etuluukku vetdmalld sitd ylospéin, jolloin
luukku vapautuu oikeasta ja vasemmasta
saranasta.

Poistamisprosessin aikana suoritetut vaiheet
ulee suorittaa vastakkaisessa jarjestyksessa
luukun takaisin asentamiseksi. Ald unohda
sulkea kiinnikkeita saranakotelossa, kun
asennat luukun takaisin paikoilleen.

Luukun sisélasin irrottaminen

Uuninluukun sisélasi voidaan irrottaa puhdistusta

varten.

Jos puhdistat sisélasipaneelin

1. Noudata seuraavia vaiheita irrotettuasi uunin
luukun:

Saranakotelo
Ulkolasipaneeli
Sisélasipaneeli
Sisin lasipaneeli
Lasta

Tappi
Tappikotelo

Kuten kuvassa on ndytetty, nosta sisinta

lasipaneelia (4) hieman suuntaan A lastan (5)

avulla kunnes kuulet naksahduksen ja veda se

ulos suunnassa B.

3. Puhdista sitten sisélasipaneeli (3). Sitd ei tarvitse
irrottaa paikoiltaan.

4. Kun olet puhdistanut sisélasipaneelin (2),
ensimmdinen vaihe takaisinryhmittdmisessé on
asentaa sisin lasipaneeli (4) takaisin paikoilleen.

5. Aseta ensin sisimmén lasin (4) alaosa

saranakoteloon (1). Tydnné sitten sisimman lasin

yldtappeja (6) koteloa (7) kohti kunnes kuulet
naksahduksen.

Uunin lampun vaihtaminen

VAARA:

Varmista ennen uunin lampun vaihtamista,
ettd laite on kytketty pois verkkovirrasta ja
jaahtynyt valttaaksesi sahkoiskun vaaran.
Kuumat pinnat voivat aiheuttaa palovammoja!

N N O o~

Uunin lamppu on erikoissahkdlamppu, jonka
kuumuudenkestavyys on enintdan 300 °C.
Lisétietoja ks. Tekniset tiedot, sivu 10. Uunin
lamppuja on saatavilla valtuutetuilta
huoltoedustajilta.

Lampun sijainti voi olla eri kuin kuvassa.

Jos uunin lamppu on pyodrea:
1. lrrota liesi verkkovirrasta.
2. lrrota lasisuojus kiertdmalla sitd vastapdivaan.
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3.

ja vaihda se uuteen.
4. Aseta lasisuojus takaisin paikoilleen.

Jos uunin lamppu on nelikulmainen:

1. lrrota liesi verkkovirrasta.

2. Irrota ritilan kannattimet kuvatulla tavalla. Katso
Uunin puhdistus, sivu 28.

Irrota lasisuojus ruuvitaltalla.

Ruuvaa uunin lamppu irti ja vaihda se uuteen.
Aseta lasisuojus ja ritildn kannattimet takaisin
paikoilleen.

o~ w
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Vianetsinti

Uunista paasee hoyrya, kun se on kaytossa..

e Onnormaalia, ettd hoyrya karkaa kayton aikana. >>> Tdmd ei ole vika.

Laitteesta kuuluu metallisia dédnid, kun se kuumenee tai jadhtyy.

e Kun metalliosat kuumenevat, ne laajenevat ja voivat aiheuttaa a4ntd. >>> Tdmd ei ole vika.

Huni ei toimi.

o Sulake on viallinen tai palanut. >>> Tarkista sulaketaulun sulakkeet. Vaihda sulake tai aktivoi se
uudelleen tarvittaessa.

e |aitetta ei ole kytketty (maadoitettuun) pistorasiaan. >>> Tarkista pistokeliitanta.

e Ohjauspaneelin painikkeet/valitsimet/nappaimet eivat toimi. >>> Nappdinlukko saattaa olla kiytossa.
Ota se pois kaytdsta. (Katso Ndppéimistdlukon kayttd, sivu 23 )

Dunin valot eivit toimi.

o Uunin lamppu on viallinen. >>> Vaihda uunin lamppu.

o \Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkét. Tarkista sulaketaulun sulakkeet, Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittagssa.

Uuni ei kuumene.

o Toimintoa ja/tai limpdtilaa ei ole asetettu. >>> Aseta toiminto ja lémpdtila Toiminto- ja/tai
lampétilanvalitsimella/-nédppéimella.

o \Virta on katkennut. >>> Tarkista toimivatko séhkét. Tarkista sulaketaulun sulakkeet, Vaihda
Sulakkeet tai aktivoi ne uudelleen tarvittaessa.

os et pysty korjaamaan ongelmaa
noudatettuasi taman osan ohjeita, ota yhteytta
altuutettuun huoltoedustajaan tai

jalleenmyyjaan. Al yrita korjata viallista laitetta
itse.
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